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                             Maternji jezik bosanski

              Ostali jezici RAZUMIJEVANJE GOVOR PISANJE 

Slušanje Čitanje Govorna interakcija Govorna produkcija 
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Different Ways of Tempering. 25th International Scientific-Expert Conference of Agriculture and Food Industry. 25-27 
September. Izmir, Turkey. Book of Abstracts, pp. 206.

51. Begić-Akagić, A., Berbić, N., Islamović, A., Vranac, A., Oručević, S., Drkenda, P., Spaho, N., Ekeberg, D., Bulbulušić, A., 
Kallenborn R. (2014): Bioactive Compounds Content and Antioxidant Activity in Cornelian Cherry Jam during the 
Storage. 25th International Scientific-Expert Conference of Agriculture and Food Industry. 25-27 September. Izmir, 
Turkey. Book of Abstracts, pp. 180.

52. Vranac, A., Begić-Akagić, A., Gaši, F., Spaho, N., Drkenda, P., Kurtović, M., Meland, M. (2014): Polyphenolic profiles of 
traditional and international apple and pear cultivars using high performance liquid chromatography (HPLC). 2nd 
International Congress on Food Technology. 05-07 November. Kussadasi, Turkey. Book of Abstracts, pp. 19.

53. Oručević, S., Begić-Akagić, A., Spaho, N., Gadžo, D., Gavrić, T., Begić, M., Bulbulušić, A. (2014): Relationship between 
physical and chemical quality parameters in barley. 7th Central European Congress on Food – CEFood. 21-24 May 2014. 
Ohrid, Macedonia. ISBN 978-608-4565-05-5. COBISS.MK-ID 96214026 Book of Abstracts, pp. 122.

54. Drkenda, P., Spaho, N., Begić-Akagić, A., Ćulah, A., Hudina, M. (2014): Sensory and pomological characteristics of 
scab-apple cultivars. 7th Central European Congress on Food – CEFood. 21-24 May 2014. Ohrid, Macedonia. ISBN 978-
608-4565-05-5. COBISS.MK-ID 96214026 Book of Abstracts , pp. 239.

55. Gasi F., Kurtovic M., Begic-Akagic, A., Spaho N., Drkenda P., Meland M., Grahic J. (2013): Evaluation of apple and pear 
genetic resources in Bosnia-Herzegovina with the aim of sustainable, commercial utilization. Pre-breeding - fishing in the 
gene pool. Abstracts of oral presentations and posters of the European Plant Genetic Resources Conference 2013, 
(EUCARPIA) Sweeden. 

56. Spaho, N., Nikolic, A., Faljic, A., Alihodzic, A. (2013): Children colour preferences. 10th Pangborn Sensory Science 
Symposium, Rio de Janeiro, Brasil, Elsevier-Oxford Abstracts, P1.4.014.

57. Oručević, S., Begić-Akagić, A., Spaho, N., Kukavica, N., Menzil, T. (2013): Effects of starch hydrolysates addition on 
bread quality. 24th International Scientific-Expert Conference of Agriculture and Food Industry. 25-28 September 2013. 
Sarajevo, Bosna i Hercegovina. Book of Abstracts, pp.  111.

58. Alihodzic, A., Gasi, F., Drkenda, P., Begic-Akagic, A., Meland, M., Kurtovic, M., Spaho, N. (2013): Autochthonous fruit 
varieties as a basis of B&H food industry sustainable competitive advantages. EFFoST Annual Meeting, Bologna, Italy, 
Book of abstract. 

59. Spaho, N., Dürr, P., Grba, S., Velagić-Habul, E., Blesić M. (2013): Effects of distillation cut on the distribution of higher 
alcohols and esters in brandy produced from three plum varieties. Journal of the  Institute of Brewing. 119 (1), pp. 48-56.

60. Oručević, S., Begić-Akagić, A., Spaho, N., Kukavica, N., Menzil, T. (2013): Effects of addition of starch hydrolysates and 
high fructose syrup on bread quality. Radovi poljoprivredno-prehrambenog Fakulteta Univerziteta u Sarajevu. Volume 
LVIII No. 63/2. pp.95-104.

61. Faletar J., Blesić M., Smajić M., Begić-Akagić A., Alihodžić A., Spaho N. (2013): Dynamics of evaporation of the certain 
volatiles during plum brandy distillation. Proceedings of 24th International Scientific-Expert Conference of Agriculture and 
Food Industry, Sarajevo. Bosnia and Herzegovina. pp. 204-208.
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62. Blesić, M., Zele, M., Bukvić, A., Viles, A., Smajic, M. Spaho, N. (2013): Influence of Filtration on Colour Characteristic of 
Young Herzegovinian White Wines. The Journal of Ege University Faculty of Agriculture, Special Issuse, Vol. I, pp. 191-
194.

63. Spaho N., Selimović E., Begić-Akagić A., Bijeljac S.  (2012): Effect of color on the perception of sensory attributes of 
strawberry and apple juice. Proceedings of 22nd International Scientific-Expert Conference of Agriculture and Food 
Industry. Sarajevo. Bosna i Hercegovina. pp. 370-372. 

64. Spaho, N.,  Alihodžić, A., Oručević, S., Nikolić, A., Smajić, M. (2012): Olfactory evaluations of intensity realised aroma 
compounds from different food matrixes. 5th European Conference on sensory and Consumer Research, EuroSense, 
Bern, Swicerland, Conference Abstracts, P. 10.3.

65. Spaho, N.,  Oručević, S., Alihodžić, A., Smajić, M., Tahmaz J. (2012): Influence of food viscosity on the perception of 
aroma compounds. Proceedings of the 6th Central European Congres on Food, pp. 1271-78.

66. Begic-Akagic, A., Nezirević, A., Vranac, A., Spaho, N., Oručević, S., Drkenda, P. (2011): Effect of genotype and way of 
maceration on the content bioactive compounds of sour cherry nectar. Proceedings of 22nd International Scientific-Expert 
Conference of Agriculture and Food Industry. Sarajevo, Bosna i Hercegovina. pp. 282-285. 

67. Begić-Akagić, A., Spaho, N., Oručević, S.,  Drkenda, P., Kurtović, M., Gaši, F.,  Kopjar,  M., Piližota, V. (2011): Influence 
of cultivar, storage time, and processing on the phenol content of cloudy apple juice. Croat. J. Food. Sci. Technol. 
Volume 3 (2), pp. 1-8.

68. Vranac, A., Begić-Akagić, A., Spaho, N., Oručević, S. (2011): Effects of Extraction on Quality of Refreshing Soft Drinks 
from Nettle. Works of the Faculty of Agricultural and Food Sciences, University of Sarajevo, Volume LV, No. 61/1, 
pp.175-182. 

69. Nikolic,  A., Spaho N., Samardzic T. (2011): Influence of wine extrinsic quality dimension on consumers perception in 
Bosnia and Herzegovina, In Vino Analytica Scientia, Proceedings of the 7th Symposium. 

70. Begić – Akagić, A., Nezirević, A., Vranac, A., Spaho, N., Oručević, S., Drkenda, P. (2011):  Effect of genotype and way of 
maceration on the content bioactive compounds of cherry nectar.  Book of abstracts, pp.138.

71. Dervić, V., Gaši, F., Spaho, N., Skender, A., Hadžiabulić, S., Kurtović, M. (2011): Analisis of main sources of phenotypic 
variability in apple cultivars currently introduced to B&H, Book of abstracts, pp. 56.

72. Spaho N. (2011): Štetne komponente u rakijama, Dani turizma i šljive, Tarevci, Modriča.
73. Spaho, N., Nikolić, A., Adilović, A., Salihović, A. (2010): Preferencije potrošača pri kupovini mesnih proizvoda. XXI 

Naučno-stručna konferencija poljoprivrede i prehrambene industrije, Zbornik radova, pp. 853-863.
74. Smajić, M., Blesić, M., Hasanović, A., Spaho, N. (2010): Organoleptička percepcija kvaliteta piva u zavisnosti od vrste 

ambalaže.  XXI Naučno-stručna konferencija poljoprivrede i prehrambene industrije, Zbornik radova,  pp. 845-853.
75. Oručević, S., Spaho, N., Hot, M. (2010): Uticaj temperature na senzorna svojstva čokolade. XXI Naučno-stručna 

konferencija poljoprivrede i prehrambene industrije, Zbornik radova, pp. 793-803. 
76. Semić, A., Oručević, S., Bauman, I., Muminović, Š., Spaho, N., Klepo, B. (2010): Effects of Increasing Sourness of Bread 

Dough on Bread Quality. Proceedings of the 5th INTERNATIONAL CONGRESS FLOUR – BREAD 09 and 7th CROATIAN 
CONGRESS OF CEREAL TECHNOLOGISTS, Opatija, October 21-23, Croatia, pp 416-424.

77. Faljić, A., Pavlović, K., Burić, I., Faletar, J., Spaho N. (2010): Uticaj brenda na senzornu percepciju potrošača 
prehrambenih proizvoda. Radovi Poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Sarajevu, Vol.LV, No.60/1, pp. 287-294. 

78. Blesić, M., Tešanović, I., Spaho, N., Smajić, M. (2010): Uticaj brenda na potrošačku percepciju kvaliteta primjene 
različitih metoda organoleptičkog ocjenjivanja vina. Radovi Poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Sarajevu, Vol.LV, 
No.60/1, pp. 231-243.

79. Mešić, M., Gaši, F., Spaho, N. (2010): Uticaj koncentracije alkohola na senzorna svojstva voćnih macerata. Radovi 
Poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Sarajevu, Vol. LV,No., 60/2, pp. 153-160.

80. Spaho N., Alihodžić A., Begić-Akagić A., Blesić M. (2010): Content of methanol in the apple pomace distillates.Works of 
Faculty of Agricultural and Food Sciences, University of Sarajevo Vol.LV, No.60/2, pp. 201-210.

81. Spaho N. (2010): Proizvodnja šljivovice na tradicionalan način. Dani turizma i šljive, Tarevci, Modriča.
82. Blesic, M., Nikolic, A., Kojić, A., Spaho, N. (2009): Influence of regional wine brands on Bosnia and Herzegovina 

consumers perception of wine quality. Proceedings of 32nd World Congress of Vine and Wine, Zagreb.
83. Blesić, M., Baškarad, Ž., Spaho, N., Smajić, M. (2009): Promjene sadržaja slobodnog sumpor dioksida pri različitim 

uslovima čuvanja otvorenih bijelih hercegovačkih vina. Radovi Poljoprivredno-prehrambenog  fakulteta Univerziteta u 
Sarajevu, Vol. LIV, 59/2, pp.89-99.

84. Nikolić, A., Velagić Habul, E., Spaho, N. (2009): Strateško planiranje-integralni dio procesa osiguranja kvaliteta na 
visokoškolskim institucijama. Zbornik radova: III Savjetovanje, Reforma visokog obrazovanja-primjena Bolonjskih principa 
na Univerzitetu u Sarajevu. pp. 343-357.

85. Spaho, N., Blesić, M., Nikolić, A., Smajić, M. (2009): Zaštita imena prehrambenih proizvoda u BiH-primjer šljivovica. XX 
Naučno –stručna konferencija  poljoprivrede i prehrambene industrije, Neum Zbornik radova,  pp.301-311.

86. Begić-Akagić, A., Oručević, S., Blesić, M., Spaho, N. (2008): Consumer approaches to traditional food products. The 
2008 Joint Central European Congress, Cavtat, Croatia Proceedings. Vol 1. pp.427-433. 

87. Spaho, N., Blesić, M., Begić-Akagić, A., Oručević, S., Pjano,A., Ferizović,H. (2008): Furfural content in the distillates of 
prune and dried pear. The 2008 Joint Central European Congress, Cavtat, Croatia Proceedings. Vol 2. pp.143-149.

88. Gaši, F., Spaho, N., Salkić, B., Drkenda, P., Pejić, I., Kurtović, M. (2008): Upotreba pomološkog biljega visoke 
heritabilnosti u determinaciji domaćeg i odomaćenog genofonda jabuke u Bosni i Hercegovini. Radovi Poljoprivredno-
prehrambenog  fakulteta Univerziteta u Sarajevu, Vol.LIII, 59/1, pp.89-97.

89. Velagić Habul, E., Spaho, N., Nikolić, A, (2008): Izvođenje postdiplomskog studija u skladu sa Bolonjskim procesom. 
Zbornik radova: II Savjetovanje: Reforma visokog obrazovanja-primjena Bolonjskih principa na Univerzitetu u Sarajevu. 
pp. 211-217.
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90. Semić, A., Oručević, S., Spaho N. (2007): Uticaj premjesivanja i dužine odmaranja tijesta na senzorna svojstva hljeba, 
Radovi Poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Sarajevu, Vol.LII, No.58/2, str.185-192. 

91. Oručević, S., Ugarčić-Hardi, Ž., Begić-Akagić A., Spaho, N. (2007): Wheat Hardness Index in Relation to the Other 
Wheat Quality Parameters. Proceedings of 4th International Congress Flour-Bread, 6th Croation Congress of Cereal 
Technolgists Opatija; October 24-27.2007, Croatia, pp. 183-189.

92. Cvrk R., Begić-Akagić A., Blesić M., Spaho N., Maktouf N. (2007): Proizvodnja kašastog nektara od drenjka uz korištenje 
različitih zaslađivača. Zbornik radova sa naučnog skupa “Agrotech” Gradačac. pp. 40-45.

93. Spaho N., Blesić M., Oručević S., Begić-Akagić A., Kurtović M. (2007): Sensory Evaluation of Traditionally Produced 
Distillates from three Apple Cultivars. Works of the Faculty of Agricultural and Food Sciences, University of Sarajevo, 
Volume LII, No. 58/1, pp.231-239.

94. Begić-Akagić, A., Jarebica, Dž., Vladavić, A., Spaho, N., Oručević, S. (2007): Content of Quinine in Refreshing Non-
alcoholic Drinks. Works of the Faculty of Agricultural and Food Sciences, University of Sarajevo, Volume LII, No. 58/2, 
pp.175-180.

95. Spaho, N.,  Bajramović, L., Kojić, A. (2006): Proizvodnja likera od đulbe šećer ruže, XIX Naučno –stručni skup 
poljoprivrede i prehrambene industrije, Zbornik radova,  Neum.

96. Šakić, N., Soldo, S., Spaho, N. (2006): Stanje i proizvodnja piva u Njemačkoj i Bosni i Hercegovini. 33. Međunarodni 
sajam poljoprivrede i prehrambene industrije, Sajam šljive, Gradačac, Zbornik radova.

97. Drkenda, P., Kurtović, M., Spaho, N., Begić-Akagić, A., Kurtović, A., Hodžić, A., Smajlović, E., Hodžić, H. (2006): Prinos i 
kvalitet ploda novih italijanskih sorti jagode uzgajanih u uslovima Živinica. Zbornik radova XVII Privredna manifestacija 
''Dani jagodastog voća BiH'', Čelić. str. 36-42.

98. Hadžić, S., Jarebica, Dž., Begić-Akagić, A., Kurtović, M., Spaho, N., Gaši, F., Drkenda, P. (2006): Mogućnost industrijske 
prerade autohtonog sortimenta jabuke i kruške. Zbornik radova XVII Privredna manifestacija ''Dani jagodastog voća BiH'', 
Čelić. str. 43-50. 

99. Blesić, M., Kojić, A., Spaho, N. (2006): Sadržaji ekstrakta i pepela u vinima blatina proizvedenim primjenom različitih 
maceracionih postupaka, XIX Naučno –stručni skup poljoprivrede I prehrambene industrije, 7-9 juna 2006, Neum.

100. Drkenda, P., Spaho, N., Kurtović, M., Kurtović, A., Begić-Akagić, A., Čivić,  H., Smajlović, E., (2006): Senzorna analiza 
novog sortimenta jagode. Radovi Poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Sarajevu, Vol.LI, No. 57/II, str. 35-43.

101. Spaho N., Kojić, A., Imamović, A. (2005): Čokoladni liker kao alternativno rješenje u iskorištavanju poluproizvoda pri 
proizvodnji šljivovice. Radovi Poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Sarajevu, Vol. L, 55/2, str. 155-165. 

102. Blesić, M., Pašagić, S.,  Spaho N., Kojić, A.,(2005): Ocjena pogodnosti metoda senzorne analize vina za ocjenjivače iz 
kategorije priučenih laika. Radovi Poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Sarajevu, Vol.L, No.56/1, str.161-169.

103. Spaho, N., Blesić, M. (2005): Uticaj načina izvođenja destilacije na kvalitet destilata šljivovice, Radovi Poljoprivrednog 
fakulteta Univerziteta u Sarajevu, Vol.L, 56/2 str.126-135. 

104. Begić-Akagić, A., Spaho, N., Jarebica, Dž., Omanović, E. (2005): Korištenje voća u proizvodnji kandiranih proizvoda. 
Zbornik radova XVI Privredna manifestacija ''Dani jagodastog voća BiH'', Čelić. pp. 69-75.

105. Spaho N., Blesić M., Begić-Akagić A., Oručević S., Kurtović M. (2005): Senzorni profil tradicionalno proizvedenih destilata 
od tri cultivara jabuke. Proceedings of XVIII Naučno-stručni skup poljoprivrede i prehrambene industrije. Neum 2005.

106. Spaho, N., Oručević, S., Begić-Akagić, A. (2004): Consumer as designer of trends in food technology. Works of Faculty 
of Agriculture, University of Sarajevo, Vol. XLIX, No.54/2, pp. 179-186.

107. Drkenda, P., Kurtović, M., Kanlić, K., Spaho N., Čivić, H. (2004): Senzorna i pomometrijska analiza plodova vodećih sorti 
jabuke. Radovi Poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Sarajevo, Vol.L, No.54/II,  str.5-15.

108. Jarebica, Dž., Kurtović, M., Spaho, N., Begić-Akagić A. (2004):  Zamrzavanje voća i povrća. Zbornik radova stručnog 
savjetovanja. XV Privredna manifestacija «Dani jagodastog voća» Čelić , pp. 89-97.

109. Spaho, N., Oručević, S., Begić-Akagić, A., (2004): Potrošači kao kreatori trendova u prehrambenoj industriji. Radovi 
Poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Sarajevu, Vol.XLIX, Br. 54/II, str.179-186.

110. Oručević S., Begić-Akagić A., Spaho N. (2004): Osnovni koncept sigurnosti ishrane, 11 Ružičkini dani. Vukovar 2004.
111. Begić-Akagić, A., Kurtović, M., Spaho, N., Jarebica, Dž. (2003): Tajberi- mogućnosti uzgoja i prerade. Zbornik radova 

stručnog savjetovanja XIV Privredna manifestacija «Dani jagodastog voća», Čelić pp. 81-86.
112. Blesić, M., Kojić, A., Spaho, N., Begić-Akagić, A., Kurtović, M. (2002): Ocjena pogodnosti plodova jagodastog i 

bobičastog voća za preradu u voćna vina. Zbornik radova stručnog savjetovanja XIII Privredna manifestacija Dani 
jagodastog voća, Čelić, pp. 30-38

113. Begić-Akagić, A., Oručević, S., Spaho, N. (2002): The changes of the lycopene content in tomato products during food 
processing. Works of Faculty of Agriculture, University of Sarajevo, Vol.XLVII, No.51, pp.179-187.

114. Oručević, S., Begić-Akagić A., Spaho, N. (2002): Application sweeteners in food industry. Works of Faculty of 
Agriculture, University of Sarajevo, Vol.XLVII, No.51, pp.172-179.

115. Spaho, N., Kojić A., (2002): Grožđe kao sirovina u proizvodnji jakih alkoholnih pića. II Internacionalni workshop 
«Submediteransko voćarstvo i vinogradarstvo» , Mostar.

116. Spaho, N. (2001): Senzorna analiza- uloga i značaj u tehnologiji jakih alkoholnih pića Simpozij: « Moderna istraživanja u 
poljoprivredi i šumarstvu – mogućnosti primjene u BiH», Sarajevo.

117. Spaho, N. (2001): Ruralni razvoj i autohtoni proizvodi-šljivovica. AVALON-βeta seminar: Održivi ruralni razvoj. Sarajevo.
118. Spaho, N. (2001):  Senzorna analiza- uloga i značaj u tehnologiji jakih alkoholnih pića Simpozij: « Moderna istraživanja u 

poljoprivredi i šumarstvu – mogućnosti primjene u BiH», Sarajevo. Book of abstract, pp. 7.
119. Jarebica, Dž., Spaho, N., Begić-Akagić A. (2000): Proizvodnja jagodastog voća i unapređenje primarne proizvodnje. 

Zbornik radova XVI Privredna manifestacija ''Dani jagodastog voća BiH'', Čelić. pp. 63-74.
120. Spaho, N. (2000): Određivanje sadržaja nekih teških metala u pojedinim fazama proizvodnje domaće šljivovice, Radovi 

Poljoprivrednog  fakulteta, Univerziteta u Sarajevu. Vol.XLIV, No 48/99. str.143-151
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121. Begić-Akagić, A., Kurtović, M., Spaho, N., Blesić, M. (1999): Possibility of increasing assortment of plim’s processed 
products. Works of Faculty of Agriculture, University of Sarajevo, Vol. XLIV, No. 48, pp.134-143.

122. Spaho, N., Begić-Akagić A.(1999): Technological defects in the process of plum brandy production. Works of Faculty of 
Agriculture, University of Sarajevo, Vol. XLIV, No. 48, pp.151-160.

Učešće u naučno-straživačkim projektima 

1. Izučavanje genomskih asocijacija aromatskih profila kod autohtonih genotipova jabuke u cilju komercijalne utilizacije . 
Kantonalno ministarstvo za obrazovanje, nauku i mlade (2019-2021)

2. Projekat Federalnog ministarstva obrazovanja i nauke (2019): Štetne komponente u rakijama od koštičavog voća.
3. Agricultural landscapes development- LANDS- Erasmus + Programme. Projekt br. 585833-EPP-1-2017-1-RS-EPPKA2-

CBHE-JP (2018-2020)
4. MSc in Sustainable Food Production Systems –Erasmus + Project STEPS (2019-2021)
5. Lifelong learning for sustainable agriculture in Alps_Danube-AdriaticRegion-LifeADA- TEMPUS JPHES 544595 2013/16.
6. University of life science, Norway and Faculty of Agriculture and Food Sciences University of Sarajevo. „Evaluation of fruit genetic 

resources in B&H with aim of sustainable commercial utilization“. 2011-2014. 
7. University of life science, Norway and Faculty of Agriculture and Food Sciences University of Sarajevo: „Antioxidant activity and 

stability of bioactive components during processing of certain raw materials of plant origin in Bosnia and Herzegovina“-PRN 
332160 UQ. 2012-2014.

8. Projekat Federalnog ministarstva obrazovanja i nauke (2012): Opremanje pilot pogona za prehrambene tehnologije
9. Projekat Federalnog ministarstva obrazovanja i nauke  (2011): Dinamika prelaska pojedinih isparljivih komponentiu toku destilacije 

šljivovice”. 
10. Projekta  Kantonalnog ministarastva obrazovanja  i  nauke (2010):  Olifaktorno utvrđivanje  intenziteta  oslobođenih  aromatskih 

jedinjenja iz različitih matriksa hrane
11. WUS Austria: 04/SA/08 – Master in Food Analysis. 2008-2010.
12. Poljoprivredno-prehrambeni fakultet, Univerzitet u Sarajevu: Unaprijeđenje proizvodnje voćnih destilata u firmi Mapex-Maglaj. 2009
13. Tempus project CD_JEP_40035: Building the European Food Science Education in B&H 2006-2009.
14. Federalno ministarstvo poljoprivrede, vodoprivrede i šumarstva. 2007/08: Organska poljoprivreda- instrument održivosti ruralnih 

područja, BiH.
15. Projekat kantonalnog ministarstva obrazovanja i nauke: Promjena sadržaja fenola tokom sazrijevanja autohtohtoih i proizvodnih 

kultivara jabuke. 2006.
16. Tempus project JEP-40030-2005. CARDS 2005:  New Bologna Oriented Doctoral Study Program in BA 2005-2008
17. Tempus/CARDS JEP 16 140/2001: EU Food Laws – Bridge among University and  Industry 2002-2005. 
18. Sadržaj  fenola  i  indeks  posmeđenja  tokom sazrijevanja  i  čuvanja  autohtonih  i  savremenih  kultivara  jabuka.  Ministarstvo 

obrazovanja i nauke, Kanton Sarajevo 2005.
19. PODRŠKA  REKONSTRUKCIJI  POLJOPRIVREDNOG  I  ŠUMARSKOG  FAKULTETA  UNIVERZITETA  U  SARAJEVU, 

Eidgenossische Technische Hochscschule Zurich, 1997-2001.
20. TEMPUS PHARE CD-JEP 13104-1998 "Reorientation of Academic Education in Agriculture in Bosnia and Herzegovina", 1998-

2001 

Recenzije i članstva
Recenzije knjiga

 Predrag  Vukosavljević,  Ivana  Karabegović  (2025).  VOĆNE  RAKIJE,  TEHNOLOGIJA  PROIZVODNJE  I  METODE 
ANALIZE, Univerzitet u Beogradu – Poljoprivredni fakultet

 Sanja Oručević Žuljević, Mirjana Demin, Amila Oras (2025): Senzorna anliza hljeba, Univerzitet u Sarajevu 
 Milenko Blesić (2016): Tehnologija vina, Poljoprivredno-prehrambeni fakultet Univerziteta u Sarajevu

Stalni recenzent za sljedeće časopise:
 Foods, MDPI
 Metabolites, MDPI
 Moleculs, MDPI
 Separations, MDPI
 Food Chemistry X, Elsevier
 Microchemical Journal, Elsevier 
 Journal of Distilling Science (JDS)
 Journal of the Institute of Brewing
 ACS Food Science & Technology, American Chemical Society
 Food and Bioprocess Technology, Springer
 European Food Research and Technology, Springer 
 Wood Science and Technology, Springer
 Food Physics, Institute of Food Physical Processing, Jiangsu University, Chine
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 Acta Alimentaria, An International Journal of Food Science, Akadémiai Kiadó Hungarian 
 Croatian Journal of Food Science and Technology, Faculty of Food Technology Osijek
 Radovi poljoprivrednog fakulteta

Članstvo
Urednički odbor časopisa: 

 JOURNAL OF DISTILLING SCIENCE, USA
 Journal of Tekirdağ Faculty of Agriculture (JOTAF), Tekirdag, Türkiye

Stalni član komisija za senzornu ocjenu kvaliteta hrane i pića: 
 Međunarodni sajam poljoprivrede i prehrambene industrije „Sajam šljive“, Gradačac
 Novosadski sajam, Novi Sad.
 Međunarodno ocjena kvaliteta destilata, Apatin, Srbija
 Međunarodni festival Žganih Pijač, Slovenia 
 Zlatni čokanj, Zenica
 Avala Fest, Beograd
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