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1.UvOoD

Univerzitet u Sarajevu i njegov Poljoprivredno-prehrambeni fakultet i po prirodi svog postojanja i rada, ali i
prema svojim strateskim opredjeljenjima, misijama i vizijama, treba da odgovaraju na naucne, ekonomske i
drustvene izazove vremena u kojem djeluju. Svrstavanje i ostanak u redu kvalitetnih visokoSkolskih institucija
podrazumijeva blagovremeno prepoznavanje izazova i reagovanje kroz projekcije i izvodenje studija koji ¢e
obezbijediti visokoSkolski kompetentne osobe koje ¢e u doglednoj buduénosti upravljati izazovima na dobrobit
i zajednica iz kojih poticu, ali i na opStu civilizacijsku dobit. U tom smislu Poljoprivredno-prehrambeni fakultet
Univerziteta u Sarajevu ovim dokumentom kandiduje studijski program u cijem su srediStu odrZivi sistemi
proizvodnje hrane.

Predlozeni studijski program bavi se nekim od najvaznijih izazova s kojima se ¢ovjecanstvo danas suocava. Medu
njima su, bez sumnje, pitanja ishrane brzo rastu¢e humane populacije u vezi sa ograni¢enos¢u resursa i dodatnih
nesigurnosti u vezi s proizvodnjom i dostupnoséu hrane (klimatske promjene, degradacija neobnovljivih resursa,
ekonomski i politicki uticaji na nepravednu distribuciju proizvedene hrane, zdravstvena sigurnost hrane, itd.). U
vezi s ovim, sve CeSc¢e se postavljaju pitanja o tome da li uopste ili u kojoj mjeri aktuelni sistemi i modeli
proizvodnje hrane svrsishodno i dugoroc¢no odrzivo funkcionisu.

Termin i koncept "odrzZivo" se, sa manje ili viSe razumijevanja, tokom zadnjih decenija veoma Cesto koristi. Mora
se, medutim, ukazati na to da ne postoji potpuno jasno tumacenje, a time ni potpuno razumijevanje koncepta
odrzivosti. Stru¢nim krugovima, posebno onim koji se sa razliCitih aspekata bave koris¢enjem prirodnih resursa
(npr. energija, poljoprivreda, Sumarstvo, proizvodnja hrane) najblize je opste shvatanje koncepta odrZivosti
prema kojem odrzZivost podrazumijeva koris¢enje resursa danas na takav nacin da ono ne ogranic¢ava njihovo
kori$¢enje u buduénosti. Ono je, u stvari parafraza, odrZivog razvoja iz izvje$taja Brundtlandove komisije za UN*?
prema kojoj "odrzivi razvoj zadovoljava potrebe sadasnjosti bez ugroZzavanja mogucnosti buducih generacija da
zadovolje svoje potrebe". Medutim, znacajan broj teoreticara zastupa stav da je "odrzivost" u kategoriji tzv.
problema bez rjesenja, odnosno da npr. problem odrZivog razvoja nema konacnog rjeSenja u smislu potpune
odrZivosti, nego se moze govoriti samo o tome da je neki razvoj manje ili vise odrziv. Dodatnu sloZzenost unosi
Sirenje koncepta odrZivosti sa prvobitnog teziSta na prirodi i prirodnim resursima na potrebe ekonomske i
socijalne odrzivosti ljudskih djelatnosti, a posebno njihovih poslovnih djelatnosti. Imajuci u vidu sve vrste znacaja
proizvodnje hrane (iskoristavanje prirodnih resursa, hrana kao esencijalna potreba, obim globalne trgovine
hranom, rast populacije), nesumnjivo je da u klasi¢no shvacene studije sistema proizvodnje hrane treba uvoditi
i potpunije razumijevanje koncepta odrZivosti, ali i primjenu provjereno odrZivih pristupa u inace sloZzenim i
medusobno uvezanim sistemima poljoprivredne proizvodnje te proizvodnje i distribucije hrane.

Pokretanje inicijative za otvaranje studijskog programa "OdrZivi sistemi proizvodnje hrane" u znatnoj mjeri je
utemeljeno uceséem Univerziteta u Sarajevu, odnosno njegovog Poljoprivredno-prehrambenog fakulteta u
realizaciji Erasmus+ projekta "MSc in Sustainable Food Production Systems / STEPS". Pristupanjem realizaciji
ovog projekta Univerzitet i Fakultet su, izmedu ostalog, prihvatili i obavezu da se prije njegovog zavrSetka razvije,
usvoji i funkcionalno aktivira studijski program Il ciklusa studija (master) koncentrisan na odrZive sisteme
proizvodnje hrane.

1.1. Razlozi za pokretanje studija

Stratesko opredjeljenja Fakulteta je da napredak svjetskih nau¢nih saznanja prati inoviranjem i Sirenjem ponude
svojih studijskih programa. Moderna poljoprivreda i na nju naslonjena proizvodnja i distribucija hrane danas su
sloZzene aktivnosti sa sve naglasenijim neminovnim interakcijama sa prirodnim, socijalnim i ekonomskim
okruZenjem. Razumijevajuci promjene obrazaca, a sa nastojanjem da kroz svoje studijske programe obrazuje i
obuci struénjake za vrijeme koje dolazi, Fakultet je na ove izazove veé odgovarao kroz razvoj i realizaciju
studijskih programa koji po svom konceptu prevazilaze usko shvaéene poljoprivredu i prehrambene tehnologije.
Tako se medu fakultetskim master studijima mogu naéi i oni koji se odnose na npr. odrZivo upravljanje
zemljistem i ruralnim prostorom ili na, za nase uslove, potpuno novim studijima urbane poljoprivrede.

1 World Commission on Environment and Development. 1987. Our Common Future. Oxford University Press.
Oxford.



Dodatni razlog i dobar temelj za pokretanje predloZenog studija predstavlja i ¢injenica da je niz fakultetskih
nastavnika i istraZivaca ukljucen u realizaciju Erasmus+ projekta ("MSc in Sustainable Food Production Systems
/ STEPS", 598963-EPP-1-2018-1-AL-EPPKA2- CBHE-JP) koji se odnosi upravo na razvoj kurikuluma i stvaranje
laboratorijskih i drugih infrastrukturnih pretpostavki za realizaciju master studija o odrzivim sistemima
proizvodnje hrane. Projekat se, kao i mnogi drugi Erasmus+ projekti, realizuje udruzenim naporima nekoliko
univerziteta iz zemalja sa podrué¢ja Zapadnog Balkana (Bosna i Hercegovina, Albanija, Kosovo) i partnerskih
univerziteta iz zemalja ¢lanica Evropske unije (Gréka, Ce$ka Republika, Rumunija). Kao svoj konagni cilj projekat
ima razvoj i operacionalizaciju master studijskog programa u Cijem sredistu je obrazovanje magistara struke za
primjenu principa koncepata odrzivosti u sistemima proizvodnje hrane.

Prema STEPS projektnim planovima, master studijski programi bi se trebali realizovati na univerzitetima
ucesnicima projekta iz zemalja Zapadnog Balkana. Pri ovom bi razvijeni tzv. core dio curriculuma (30 ECTS) bio
realizovan na svim univerzitetima, dok bi preostali dio studijskog programa svaki od univerziteta realizovao
kombinacijom obaveznih i izbornih predmeta i drugih vidova obrazovanja i obucavanja (praksa, projekti, zavrsni
radovi) u skladu sa prepoznatim ili predvidenim potrebama njihovog okruzenja. Treba naglasiti da je kroz
dosadasnju realizaciju projekta provedena od strane projektnog konzorcija vodena vrlo dobra tzv. stakeholder
analiza. U najkracem, predstavnici sektora poljoprivrede i prehrambene industrije u Bosni i Hercegovini,
institucije u Cijoj su direktnoj ili indirektnoj nadleznosti poljoprivreda i proizvodnja i distribucija hrane te studenti,
kao vazni interesne grupe, su bili stava da bi ovakva vrsta studijskog programa bila od vaZznosti za sektor
poljoprivrede i proizvodnje hrane i njegove neminovne skore transformacije, ali i za univerzitet i njegove
nastavnike/istrazivace koji $to prije moraju poceti sa prenosenjem najboljih istraZivackih i prakti¢nih dostignuéa
iz razvijenih zemalja i njihovih drustava u kojima se i kroz visokoskolsko obrazovanje i obucavanje stru¢njaka
nastoji odgovoriti na izazove neophodne ekonomske, socijalne i ekoloSke odrZivosti. Vazno je naglasiti da tokom
provodenja stakeholder analize mnogi predstavnici zainteresovanih grupa nisu imali potpuno jasnu predstavu o
konceptu odrzivosti inace, a posebno ne o odrzivosti u sistemima proizvodnje hrane. Medutim, i nakon kracih
elaboracija koncepta odrzZivosti, prakticno svi su se sloZili da su poljoprivredi i prehrambenoj industriji potrebni
strucnjaci koji bi kroz holisticki pristup fokusiran na pitanja odrzivosti ucestvovali u planiranju i realizaciji
proizvodnje te njenoj trzisnoj verifikaciji, uz povecanje stepena socijalne i okoliSne odgovornosti.

Razlozi za pokretanje predloZzenog studija su, dakle, s jedne strane prepoznate potrebe za strucnjacima
obrazovnog nivoa magistra struke koji bi se specijalizovali za pitanja odrzivosti u inaCe slozenim sistemima
proizvodnje hrane, a s druge strane cijeli niz inputa koji su veé osigurani (stakeholder analiza, analiza dobrih
praksi, analiza sli¢nih studijskih programa) ili ¢e biti osigurani do kraja realizacije pomenutog Erasmus+ projekta
(dodatno opremanje laboratorija Fakulteta, uspostavljanje moderne LMS platforme, izrada i stavljanje na
raspolaganje nastavnih materijala).

1.2 Procjena znacaja studija s obzirom na potrebe trzista rada u javhom i privatnom sektoru

Poljoprivredno-prehrambeni fakultet Univerziteta u Sarajevu je od samog pocetka svog rada periodi¢no
osavremenjavao svoje postojece ili je razvijao nove studijske programe u skladu sa razvojem naucnih dostignuca,
tehnoloskim razvojem svog ciljnog sektora, pri tome u pravilu konsultujuci poslovnu zajednicu i uvazavajuci
artikulisane zahtjeve potencijalnih poslodavaca za njegove diplomce. Ovi sinergijski odnosi poslodavaca i
akademije uticali su na to da su studijski programi Fakulteta od klasi¢nih agronomskih i prehrambeno-
tehnoloskih studija prerastali u studije koje se danas karakterisu kao life science studiji. Osnovno obiljeZje
ovakvih studija je napustanje usko strucnih studijskih temata kroz povecanje multidisciplinarnosti i pozZeljno
kreiranje holistickog inZenjerskog pristupa u poslovima vezanim ne samo za proizvodne djelatnosti u
poljoprivredno-prehrambenom sektoru, nego i za poslove kreiranja politika i strategija razvoja sektora, kontrolu
kvaliteta, pitanja ishrane stanovnistva, zastitu resursa i Zivotne sredine. Na kraju, ali ne najmanje vazno, moderni
moguci poslodavci od diplomanata Fakulteta traze posjedovanje niza prenosivih znanja i vjestina te sposobnost
samostalnog istraZzivanja u domenu studija. Predlagac studijskog programa neskromno istice da je predlozeni
program kreiran da odgovori ne samo na aktuelne, nego i na najvjerovatnije buduce izazove sistema proizvodnje
hrane. U nasim uslovima se kod analize potreba trZista rada za univerzitetski obrazovanim stru¢njacima najcesée
polazi od trenutnog stanja trzista i trenutnih zahtjeva poslodavaca. Pri ovom se ¢esto zaboravlja da se u privredi
i drustvu neprekidno desavaju promjene, ukljucujucii brze promjene trazenih struktura profila zaposlenih. Ovdje
i nekoliko godina, od identifikacija potreba trzista rada do zavrSetka visokoskolskog obrazovanja studenata,



mogu, u stvari, biti zakasnjela reakcija Ciji su rezultat visokoobrazovani ljudi ¢ija znanja, vjestine i kompetencije
nisu potrebne u meduvremenu promijenjenom trZistu radaZ.

Treba naglasiti da aktuelni zakoni o poljoprivredi i hrani u Bosni i Hercegovini, sektorski strateski dokumenti i
zahtjevi koji se odnose na sektor sa priblizavanjem Bosne i Hercegovine ¢lanstvu u Evropskoj uniji insistiraju na
restruktiranju i osavremenjavanju sektora poljoprivrede i proizvodnje hrane. Ove zahtjeve nece biti moguce
ispuniti bez univerzitetski obrazovanih osoba sa novim znanjima, vjestinama i kompetencijama. Analiza trzista
rada u Bosni i Hercegovini, nazalost, ve¢ duZe vrijeme ukazuje na znatan broj nezaposlenih agronoma i
prehrambenih tehnologa, posebno u nekim dijelovima zemlje. Medutim, detaljnije praéenje obrazovne istorije
pa i univerziteta s kojih novozaposleni u agro-prehrambenom sektoru (ili na poslovima vezanim za sektor) dolaze
ukazuje na povjerenje koje su poslodavci spremniji pruziti svojim novim uposlenicima koji dolaze sa
renomiranijih, prije svega javnih, univerziteta i, posebno, onima koji su zavrsili studijske programe uskladene sa
istrazivacko-obrazovnim trendovima na univerzitetima u razvijenim zemljama. U ovom pogledu, moguci
diplomanti predloZenog studijskog programa bi imali pocetne komparativne prednosti, prvo, dolazeéi sa
najrenomiranijeg univerziteta u Bosni i Hercegovini i, drugo, nosedi diplomu magistra struke ste¢enu zavrSetkom
savremenog studija u velikoj mjeri uskladenog sa strukturama i izlaznim kompetencijama sli¢nih studija na
nekoliko vrhunskih evropskih univerziteta.

Osnovni koncept predloZenog studijskog programa "Odrzivi sistemi proizvodnje hrane" predstavljen je nizu
odgovornih osoba iz proizvodnog sektora, ali i iz sektora istraZzivanja, kontrole te upravno-administrativnih
struktura kroz ulaznu STEPS stakeholder analizu. Prakticno nepodijeljeno misljenje svih ovih mogucih
poslodavaca je da bi u svakom od njihovih poslovnih sistema univerzitetski obrazovan stru¢njak sedmog nivoa
stru¢ne spreme osposobljen i kompetentan za probleme odrZivosti u sloZenim sistemima proizvodnje hrane
trebao i mogao nadi mjesta, prije svega u timovima sa planiranje i razvoj. Vodeée bosanskohercegovacke
industrije hrane, kako pokazuju rezultati proveden ankete, naglasavaju da je odrZivost vazan aspekt ovih
poslovnih sistema te da, u skladu s tim, treba ocekivati rast potraznje za zaposlenicima koji razumiju koncepte
odrzivosti u prehrambenom lancu i osposobljeni su za njihovu primjenu. Krupniji poslovni sistemi u agro-
prehrambenom sektoru Bosne i Hercegovine istiCu sve izraZeniju potrebu za visokoobrazovanim stru¢njacima u
Cijoj ¢e nadleznosti biti viSe od jedne uske specijalnosti. Ove industrije danas traZe osobe sa kompetencijamaiu
domenu istrazivanja i razvoja i u domenu organizacije proizvodnje, ali i u domenima prodaje i distribucije. Uz
ovo, kompanije iz agro-prehrambenog sektora od stru¢njaka ovog profila traze integrisanje principa odrzivosti u
sve svoje aktivnosti, posebno insistiraju¢i na medunarodnom kontekstu u kojem ove kompanije sve vise djeluju,
rastuée regulatorne zahtjeve u pogledu bezbjednosti i kvaliteta hrane, o¢uvanju i unapredenju stanja prirodne
sredine te na povecanju korporativne i socijalne odgovornosti. Svojom strukturom sa funkcionalnim uvezivanjem
prehrambeno-inZenjerskih i agroekonomsko-upravljackih disciplina, predloZeni studijski program ima
pretpostavke da poslodavcima ponudi magistra struke kompetentnog za uvezivanje razlicitih kompanijskih
sektora i za koordiniranje slozenh poslovnih projekata koji zahtijevaju saradnju razli¢itih odjela kompanije.

1.3 Uporedivost studijskoga programa s programima akreditiranih srodnih studijskih programa u Bosni i
Hercegovini i zemljama Evropske Unije

Studije odrZivosti sistema proizvodnje hrane relativna su novost i u najrazvijenijim zemljama i na njihovim
univerzitetima. Prvi studijski programi koji na integrativan nacin ukljucuju koncept odrZivosti u izucavanja
poljoprivrede i proizvodnje hrane javljaju se u SAD pocetkom 2000-ih godina. U evropskim zemljama studiji ove
vrste se nesto kasnije prvo pojavljuju na velikim univerzitetima koji su se kroz istoriju profilirali kao preovladujuce
poljoprivredni ili life science univerziteti (Wageningen u Holandiji, Hohenheim u Njemackoj, BOKU u Austriji,
Ghent u Belgiji, itd.).

Trenutno je aktuelan European joint degree master studijski program Sustainable Food Systems kojeg zajedno
realizuju: Ghent University (Faculty of Bioscience Engineering), Belgija; Aarhus University (Faculty of Science and
Technology, Department of Food Science), Danska; ISARA-Lyon, Francuska; Fulda University of Applied Sciences
(Department of Nutritional, Food and Consumer Sciences), Njemacka; University of Kassel (Faculty of Organic
Agricultural Sciences), Njemacka i USAMV Cluj (Faculty of Horticulture), Rumunija. Ovaj dvogodisnji studij je
konciprian na nacin da se tokom prvog semestra pohada nastava iz pet ili Sest obaveznih predmeta koji studente
uvode u koncepte odrZivosti i u najvaznija obiljezja sistema proizvodnje hrane, ukljucujuéi npr. izucavanje

2 Agencija za rad i zapo$ljavanje Bosne i Hercegovine: IstraZivanje trzista rada u Bosni i Hercegovini u cilju
utvrdivanja uskladenosti obrazovnog sistema sa potrebama trziSta rada u 2012. godini, Sarajevo, 2012.



politike i zakonodavstva o hrani; preduzetnistva u prehrambenoj industriji; elemente lanca snabdijevanja i sl.
Tokom drugog semestra studenti su u prilici da se specijaliziraju kroz izu¢avanje razlicitih srodnih disciplina (npr.
agroekonomika, prehrambene tehnologije, nutricionizam, odrzivi lanci snabdijevanja u prehrambenoj industriji)
koje se odvija na razli¢itim univerzitetima koji realizuju zajednicki master studij. Treéi semestar svi studenti
provode na institutu u Francuskoj gdje kroz praktican rad i realizaciju konkretnih projekata u saradnji sa
industrijom konkretizuju svoja znanja i vjeStine iz domena preduzetnista i odrzivog razvoja industrije hrane ili
inovativnih prehrambenih tehnologija i upravljackih vjestina. Cetvrti semestar ovog studijskog programa
predviden je za istraZivanje i izradu master teze. Polazedi od Cinjenice da je u kreiranje studijskog programa
"Odrzivi sistemi proizvodnje hrane" koji se predlaze ovim dokumentom bilo uklju¢eno vise univerziteta, ¢lanica
projektnog konzorcijuma, moguce je nadi niz njegovih koncepcijskih i sadrzajnih slicnosti sa pomenutim
European joint degree master studijskim programom Sustainable Food Systems.

Zanimljiv i za ovu priliku analiziran je i master studijski program Sustainability in agriculture, food production
and food technology in the Danube region. Realizuje ga pet univerziteta: University of Natural Resources and
Life Sciences, Vienna (BOKU), Austrija; Szent Istvan University, Godollé, Madarska; Sveudiliste u Zagrebu,
Hrvatska; Univerzitet u Novom Sadu, Srbija i Banat's University of Agricultural Sciences and Veterinary Medicine
,King Michael | of Romania", Timisoara, Rumunija. Osnovni tematski sadrZaji ovog programa su: odrZivi razvoj,
sigurnost hrane, tehnologije i kvalitet hrane, odrzive proizvodnje hrane te biotehnologija i obnovljivi izvori
energije.

Tri univerziteta iz Poljske (Univesrity of Warsaw), Njemacke (University of Hohenheim) i Spanije (Autonomous
University of Madrid) realizuju master studijski program Food Systems. Program studija obuhvata i teme vazne
za izucavanje i razumijevanje koncepta odrZivosti sistema proizvodnje hrane (upravljanje sistemima proizvodnje
hrane, funkcionalna hrana i precizna ishrana, itd.).

Ovdje treba pomenutii joint degree studijski program Food Technology kojeg realizuju dva belgijska univerziteta
(Ghent i Leuven) kojeg karakteriSe znatan udio za klasi¢ne prehrambeno-tehnoloske studije novih disciplina (npr.
postZetvene tehnologije i cuvanje hrane).

Kod izrade predloZenog studijskog programa analizirani su i slijedeci studijski programi koji se realizuju na
pojedinacnim evropskim ili ameri¢kim univerzitetima: Sustainable Food Systems (Swedish University of
Agriculture, Uppsala; zanimljiva kombinacija prirodnih i socijalnih nauka u funkciji odrZivih sistema proizvodnje
hrane), Food Science and Technology (University of Copenhagen; studij koji kroz izu¢avanje nekoliko najvaznijih
grana prehrambenih tehnologija snaino insistira na odrZivoj proizvodnji i konzumiranju hrane i proizvodnji
zdravstveno bezbjedne hrane), Sustainable and Resilient Food Systems (University of Wisconsin; teZiSte na
odrZivosti proizvodnje hrane i nutricionizmu), Engineering in Food Science (Latvia University of Life Sciences and
Technologies, Jelgava; teZiste na regulaciji biohemijskih procesa, senzornoj analizi, funkcionalnoj hrani,
nutricionizmu, pakovanju hrane, bezbjednosti hrane, preduzetnistvu i marketingu), Food Science and
Technology Engineering (Szent Istvan University, Godollo; planiranje procesa u prehrambenoj industriji,
ekonomika proizvodnje hrane, razvoj novih prehrambenih proizvoda), Organic Agriculture — Sustainable Food
Systems (Wageningen University & Research; socijalni elementi sistema proizvodnje hrane, globalizacija,
odrZivost u proizvodnji i konzumiranju hrane), Sustainable Food Systems (University of Leeds; odrZiva
proizvodnja i konzumiranje hrane, odrZivi sistemi snabdijevanja u proizvodnji hrane, proizvodnja hrane u
nerazvijenim zemljama), Food Science and Safety (Kaunas University of Technology; upravljanje bezbjednoscu i
kvalitteom hrane, razvoj novih prehrambenih proizvoda, izu¢avanje sastava hrane), Agri-Food Chain (INP ENSAT
Toulouse: The Graduate School of Agriculture and Life Sciences of Toulouse; poljoprivreda, agroekonomika,
poljoprivreda i ekologija, genetika biljaka i domacih Zivotinja, nutricionizam).

Treba naglasiti da je kod pripreme za razvoj predloZzenog studijskog programa (ljeto 2019. godine) izvrSen uvid i
u prakti¢no sve studijske programe poljoprivrede i prehrambenih tehnologija koji se realizuju na univerzitetima
u zemljama regiona. Cilj ove pretrage bila je prije svega je provjera eventualne zastupljenosti studijskih predmeta
koji se direktno ili indirektno odnose na izucavanje elemenata odrZivosti u sistemima proizvodnje hrane.
NaZalost, nadeno je tek nekoliko, uglavnom izbornih, predmeta koji su se mogli dovesti u vezu sa konceptom
odrZivog u sistemima proizvodnje hrane (tretmani otpada iz prehrambene industrije, elementi zelene hemije,
naznake proizvodnje biogoriva, elementi organske poljoprivredne proizvodnje, odrzivo upravljanje zemljistem i
sl.). Nijedan od provjeravanih studijskih programa ne izdvaja ili posebno sistemati¢no pristupa odrzivosti sistema
proizvodnje hrane. Na ovaj nacin, predloZeni studijski program nema uporedivog uzora na univerzitetima u Bosni
i Hercegovini ili u zemljama iz njenog okruzenja.



Ne bjezeci od izazova i iskoraka, ali i imaju¢u u vidu kapacitete Fakulteta i prepoznate potrebe domace
prehrambene industrije i drugih mogucih poslodavaca ukljucenih i proizvodnju i kontrolu hrane, kod izrade
predloZenog studijskog programa nisu vrSena znacajna preuzimanja iz pomenutih studijskih programa koje
realizuju evropski ili americki univerziteti. Kreirani studijski program ima svoju unutrasnju logiku i svakako je
otvoren za inoviranja koja se mogu vrsiti ve¢ nakon njegovih prvih evaluacija.

1.4 Mogucénosti mobilnosti studenata u domaé¢em i medunarodnom prostoru visokog obrazovanja

PredloZeni studijski program "Odrzivi sistemi proizvodnje hrane" omogucava mobilnost studenata, mozda prije
medunarodnog nego domaceg karaktera. Mobilnost u domacem prostoru visokog obrazovanja ni do sada nije
bila znacajna, a veliku smetnju za to predstavljaju medusobne neuskladenosti zakonskih i univerzitetskih propisa
koji, umjesto da promovisu, naj¢esée otezavaju mobilnost studenata unutar Bosne i Hercegovine. Kako god,
koncepcija predloZenog studijskog programa, ali i liberalno-promotivni pristup Univerziteta u Sarajevu
mobilnosti studenata, omogucava krajnje jednostavno prikljucivanje studenata sa drugih, kako domadih, tako i
inostranih univerziteta studentima Univerziteta u Sarajevu koji ¢e program upisivati i pohadati. Ovo se posebno
odnosi na nastavu u Il i lll semestru studijskog programa koju u cijelosti ¢ine izborni predmeti koje ¢e studenti
birati prema svojim preferencijama i interesima. lako, dakle, struktura i sadrzaj predloZenog programa otvaraju
perspektive za mobilnost studenata, ne treba podsjecati da studentske mobilnosti u pravilu ima onoliko koliko
se za njenu realizaciju izdvoji sredstava iz razliCitih izvora. Ni Fakultet ni Univerzitet za sada ne raspolazu
posebnim fondovima za mobilnost studenata (ni nastavnog osoblja), ali je za vjerovati da ¢e do sada izdasni
evropski fondovi za ove namjene postojati i biti koriséeni i u narednom periodu.

Znatnu pogodnost za mobilnost studenata, barem u Regionu, predstavlja zajednicko kreiranje ovog studijskog
programa kroz pomenuti Erasmus+ STEPS projekat. Studijski program, sa cijelim prvim semestrom zajednickih
studijskih disciplina ¢e, pored Poljoprivredno-prehrambenog fakulteta Univerziteta u Sarajevu, biti realizovan na
po dva univerziteta u Albaniji i na Kosovu te na Univerzitetu u Bihacu. Treba naglasiti da i uprava STEPS projekta
snazno insistira na promovisanju mobilnosti buducih studenata, ali i na promovisanju snaznije mobilnosti
nastavnog osoblja. U tom smislu se, joS tokom realizacije STPES projekta pripremaju nacrti medusobnih
sporazuma ili memoranduma o saradnji izmedu univerziteta na kojima ¢e se STEPS studijski program realizovati,
a koji ¢e predstavljati osnovu prije svega za konkretizaciju medusobne mobilnosti i studenata i nastavnog
osoblja. Po prirodi stvari, najizglednija je prakticno dogovorena medusobna mobilnost nastavnog osoblja i
studenata sa Univerzitetom u Bihac¢u. Naime, na ovom univerzitetu se kroz STEPS projekat razvija i bi¢e aktiviran
konceptualno slican, ali sadrzajno donekle razlicit, master studijski program. Ovo otvara mogucnosti za relativno
jednostavnu i troskovno nisko zahtjevnu medusobnu mobilnost nastavnika i studenata, a posebno studenata
zavrsnog semestra studija koji je na oba univerziteta predviden za izradu zavrSnog — master rada.

1.5 Povezanost s lokalnom zajednicom, uskladenost sa zahtjevima strukovnih udruZenja i moguci partneri
izvan visokoskolskog sistema

Poljoprivredno-prehrambeni fakultet je uvijek bio opredijeljen za ¢vrstu povezanost sa lokalnom zajednicom
zasnovanu na medusobnim interesima i uvazavanjima. Djelujuci u urbanom podrucju, Fakultet je upucen na
saradnju sa sarajevskim gradskim opstinama, ne samo zbog rjesavanja svojih infrastrukturnih i slicnih pitanja,
nego i zbog svoje drustvene odgovornosti. Dobri primjeri institucionalne saradnje sa lokalnim zajednicama su
npr. prakti¢no stalni edukacijski programi i obuke koje za poljoprivrednike i proizvodace hrane Fakultet
organizuje u saradnji sa nadleznim sluzbama svih opstina na podrucju grada Sarajeva.

Mozda je najbolji pokazatelj intencija Fakulteta za saradnju sa lokalnim zajednicama nedavno promovisani
master studijski program Urbana poljoprivreda. Ovaj program krucijalno podrazumijeva istinsku saradnju
akademije i lokalnih samouprava na obrazovanju stru¢njaka za pitanja urbane poljoprivrede, ali i za njihov buduci
profesionalni angazman. | pomenuti i ovdje predloZeni studijski program, izmedu ostalog, nude i struc¢no
profiliranje buduéih magistara poljoprivrede i prehrambene tehnologije za pitanja kratkih i odrZivih sistema
proizvodnje i distribucije hrane karakteristicnih i potrebnih u velikim urbanim sredinama i njihovom
neposrednom zaledu.

U Bosni i Hercegovini (ali i Sire) poljoprivreda i prehrambene tehnologije, nazalost, nisu u grupi regulisanih
profesija. Predlozeni studijski program u sustini je kombinacija disciplina prehrambene tehnologije i
agroekonomike $to nisu osovine oko kojih su se u Bosni i Hercegovini do sada formirala strukovna udruzZenja.
Istina, u Bosni i Hercegovini postoji veliki broj udruzenja razli¢itih profila poljoprivrednika, koja, medutim, do



sada nisu ni okvirno artikulisala svoje zahtjeve u pogledu znanja, vjestina i kompetencija osoba sa univerzitetskim
obrazovanjem u domenima njihove osnovne djelatnosti. Medutim, anketa, okrugli stolovi i tzv. duboki intervjui
planirani STEPS projektom i provedeni kao dio stakeholder analize u sklopu priprema za razvoj predloZenog
studijskog programa obuhvatili su preko 80 pojedinaca, uglavhom osoba sa posebnim odgovornostima, iz
prehrambene industrije, istraZivackih centara, obrazovnih institucija, institucija uprave na svim nivoima i
predstavnike privrednih komora. Nakon predstavljanja najokvirnijeg koncepta ovdje predloZenog studijskog
programa, najveci broj ispitanika iz svih kategorija je, uz aktivnho ucesée i predlaganje pojedinih dodatnih
disciplina, bio stava da je ovakva kombinacija studija prehrambenih tehnologija i agroekonomike sa vise
holistickog pristupa potrebna, kako prehrambenoj industriji Bosne i Hercegovine, tako i kreatorima politika,
strategija i zakona, institucijama za kontrolu hrane i obrazovnim ustanovama.

Od marta 2017. godine djeluje Alumni klub studenata Fakulteta (www.ppf.unsa.ba/Alumni.php). Mnogi njegovi
Clanovi su danas osobe sa posebnim odgovornostima u nizu kompanija, upravnih institucija, istrazivackih i
laboratorijskih subjekata, itd. Alumni klub kroz povremena okupljanja svojih ¢lanova i tematske diskusije
doprinosi jaanju povezanosti Fakulteta i sa privredom i sa organizacijama i institucijama koje su u neposrednoj
vezi sa agro-prehrambenim sektorom. Uprava Fakulteta redovno konsultuje Alumni klub kod revidiranja
postojedih ili izrade prijedloga novih studijskih programa. U prilogu ovom elaboratu je misljenje Alumni kluba o
uskladenosti predloZenog studijskog programa sa zahtjevima struke.

Kako je pominjano, u izradi idejnih koncepata predloZenog studijskog programa kroz STEPS vodenu stakeholder
analizu ucestvovale su odgovorne osobe nekoliko vodeéih bosanskohercegovackih kompanija iz agro-
prehrambenog sektora. Sve one su pokazale visok entuzijazam u razradi koncepta, spremnost da i tokom
eventualne realizacije studijskog programa budu njegovi stalni evaluatori, ali i spremnost da u svojim
kapacitetima budu domacini i savjetnici studentima koji ¢e kroz ispunjavanje obaveza iz studijskog programa
imati potrebu da obave terenska i prakti¢na istrazivanja u realnim proizvodnim uslovima. Treba naglasiti da
Fakultet ima dugogodisnju i dobro etabliranu ugovorenu saradnju sa preko 40 privrednih i sektorskih usluznih
sistema pa se oni namecu kao prirodni partneri i u eventualnoj realizaciji predloZenog studijskog programa.
Karakter studija na Fakultetu podrazumijeva Ceste posjete (terenska nastava) ili krace ili duze boravke studenata
Fakulteta u ovim kompanijama zbog realizacije studentskih projekata, zavrsnih radova ili obavljanja studentske
prakse.

2. OPSTI DIO

2.1 Naziv programa, tip, nivo, cilj i nosilac programa

Informacije o nazivu programa, njegovom tipu i nivou, ciljiem na nivou studijskog programa i nosiocu programa
predstavljeni su u sljedecoj tabeli.

Naziv Odrzivi sistemi proizvodnje hrane
programa

Tip Ciklicno obrazovanje

Nivo Il ciklus (master)

Opsti cilj predloZenog studijskog programa je univerzitetsko obrazovanje i osposobljavanje
magistara struke iz oblasti prehrambenih tehnologija i upravljanja u prehrambenoj industriji i
poljoprivredi sa po prvi put u fokus izdvojenim konceptima odrzivosti sistema proizvodnje
hrane. Studijski program koncipiran tako da na jednoj strani nudi discipline iz domena
prehrambenog inZenjerstva, bezbjednosti i kvaliteta hrane, a s druge strane discipline

Cilj grupisane oko ose upravljanje odrzivim sistemima proizvodnje hrane, sve uz savremene
metode realizacije nastave i insistiranje na interaktivnoj uklju¢enosti studenata, rezultirat ¢e
magistrima struke sa znacajnim korpusom prenosivih znanja i vjestina, novokoncipiranim
specijalistickim znanjima i visokom kompetentnoscu za planiranje, razvoj, projektovanje i
upravljanje u sloZzenim, ekonomski, drustveno i okoliSno odgovornim, sistemima proizvodnje
hrane.

Nosilac

Univerzitet u Sarajevu, Poljoprivredno-prehrambeni fakultet
programa
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2.2 Naucno polje kojim pripada predloZeni studijski program

PredloZeni studijski program pripada nau¢nom podrucju Biotehnicke nauke i njegovim naucnim poljima
Poljoprivreda i Prehrambena tehnologija.

2.3 Organizaciji i trajanje studijskoga programa sa minimalnom brojem ECTS bodova potrebnim za zavrsetak
studija

PredloZeni studijski program bi se realizovao kao dvogodisnji studij, sa cetiri semestra i sa verifikovanih
najmanje 120 ECTS za zavrsetak studija.

Organizacija nastave utvrdena je Pravilima studiranja za prvi, drugi ciklus studija, integrirani, strucni i
specijalisti¢ki studij na Univerzitetu u Sarajevu? Studijske aktivnosti se izvode u skladu sa Kalendarom aktivnosti
Univerziteta u Sarajevu koji se donosi za svaku akademsku godinu te prema rasporedu sati nastave kojeg
pravovremeno objavljuje prodekan za nastavu Fakulteta. Prava, obaveze i odgovornosti studenata i nastavnika
precizno su regulisani Zakonom, propisima Univerziteta i Fakulteta te odredbama silabusa nastavnih predmeta.
PredloZeni studijski program se zavrsava javnom odbranom zavr§nog — master rada za €iju je izradu predviden
njegov IV semestar.

Prijedlog studijskog programa je razvijen u saradnji sa univerzitetima — ¢lanovima konzorcija Erasmus+ STEPS
projekta. Studijski program pod istim nazivom (Sustainable Food Production Systems), ali ne i sa istim sadrzajem,
Ce se realizovati na po dva univerziteta u Albaniji i na Kosovu te na Univerzitetu u Bihacu. Projektni timovi su
razvili studijski program kojeg ¢ini manji broj obaveznih tzv. core disciplina (predmeta) zajednickih za sva mjesta
(univerzitete) njegove realizacije koje se realizuju u prvom semestru. Radi se o predmetima: Osnove sistema
proizvodnje hrane, Upravljanje otpadom iz poljoprivrede i prehrambene industrije, Dostignuéa u nauci o hrani i
prehrambenim tehnologijama, Zakonodavstvo o hrani, Etika ishrane i Metodologija nau¢nog rada. Drugi i tredi
semestar studija kreirani su zasebno za svaki od univerziteta koji ¢e studijski program realizovati, prema
kapacitetima univerziteta i rezultatima stakeholder analize, odnosne prema zahtjevima trziSta rada. Na
Univerzitetu u Sarajevu, odnosno na njegovom Poljoprivredno-prehrambenom fakultetu Il i Ill semestar studija
¢ini po 10 izbornih predmeta od kojih studenti, u svakom od semestara, biraju po Sest predmeta. Pri ovom se i
u lli u lll semestru nudi po pet predmeta iz dva osnovna klastera studijskog programa (prvi: prehrambeno
inZenjerstvo, bezbjednost i kvalitet hrane; drugi: upravljanje u sistemima proizvodnje hrane).

Nije nevazno naglasiti da se realizacijom STEPS projekta nabavlja i na Fakultetu instalira znacajna dodatna
laboratorijska oprema koja ¢e omoguditi kvalitetniju realizaciju prije svega disciplina koje se odnose na razvoj
novih prehrambenih proizvoda te kontrolu bezbjednosti i kvaliteta hrane. Pored toga, na Fakultetu ce biti
uspostavljena interaktivna LMS platforma.

2.4 Kvalifikacija koje se sti¢u po okoncanju programa

Odbranom zavrSnog — master rada student studijskog programa ¢ée u skladu s Pravilnikom o sticanju i koriséenju
akademskih titula, struc¢nih i naucnih zvanja na visokoskolskim ustanovama na podruc¢ju Kantona Sarajevo
(Sluzbene novine Kantona Sarajevo, 50/16) steci pravo na diplomu i struéno zvanje magistar prehrambene
tehnologije. Imajuéi u vidu da ¢e zavrSetkom predloZenog studijskog programa, zajedno sa prethodnim
zavrsenim studijem, biti ste¢eno najmanje 300 ECTS, magistar prehrambene tehnologije ¢e, u skladu s Osnovama
kvalifikacijskog okvira u Bosni i Hercegovini (SluZbeni glasnik Bosne i Hercegovine, 31/11) imati 7 EKO (EQF)
stepen strucne spreme (master).

2.5 Mogucnosti zaposljavanja studenata po zavrsetku studijskog programa

Nakon zavrSetka studijskog programa "OdrZivi sistemi proizvodnje hrane" magistar prehrambene tehnologije ¢e
imati znanja, vjestine i kompetencije da, uz minimalno potreban period upoznavanja sa radnim okruzenjem,
odgovori zahtjevima najmanje sljedec¢ih mogucih radnih pozicija:

- voditelj tima za planiranje i odrZivi razvoj u kompanijama prehrambene industrije;

- inZenjer prehrambenih tehnologija u sloZzenim sistemima proizvodnje i distribucije hrane;

- inZenjer za razvoj novih prehrambenih proizvoda;

3 https://www.unsa.ba/sites/default/files/dodatak/2018-11/Pravila%20studiranja%20UNSA.pdf
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- menadzer kvaliteta u prehrambenoj industriji;

- sluzbenicke i savjetnicke pozicije u organima uprave nadleznim za planiranje odrZivog razvoja;

- voditelj projekta, istrazivac ili konsultant u istrazivacko-razvojnim projektima koji su u vezi sa
konceptom odrzivosti ili odrzivog razvoja i

- vodece ili konsultantske pozicije u nevladinim organizacijama specijalizovanim za pitanja odrzivog
razvoja.

Kada je u pitanju domacdi agro-prehrambeni sektor (i na njega naslonjene djelatnosti) kao poslodavac, treba istaci
prakti¢no pa redovne preporuke foruma sluzbi zaposljavanja u Bosni i Hercegovini za aktivne mjere zapoSsljavanja
kojima se posebno podvlaci samozaposljavnje i zaposljavnje u oblasti poljoprivrede. Ne treba posebno isticati
potencijale Bosne i Hercegovine u poljoprivredi i proizvodnji hrane na koje ukazuju mnogi analiticki i stratesko-
razvojni dokumenti. Pri ovom se Cesto konstatuje da su za konkurentan i razvojno orijentisan agro-prehrambeni
sektor potrebni strucnjaci univerzitetskog nivoa obrazovanja, ali obrazovani tako da su u stanju odgovoriti ne
samo aktuelnim, nego i realno predvidivim budu¢im izazovima. PredloZeni studijski program po prvi put na nasim
prostorima na sistematican nacin kombinuje izu€avanje koncepta odrZivosti, kao sve oCiglednijeg zahtjeva i za
opstanak i za dalje napredovanje ¢ovjecanstva, i savremenih inZenjersko-upravljackih tehnologija, metoda i alata
za organizaciju ekonomski opravdane, ali i socijalno i ekoloski odgovorne proizvodnje hrane.

2.6 Prohodnost studija

Univerzitet u Sarajevu i njegov Ured za medunarodnu saradnju snazno promovisu i institucionalno podrZavaju
mobilnost studenata po programima Evropske unije. Pri ovom je za horizontalnu mobilnost studenata posebno
vazan relativno liberalan pristup Univerziteta u Sarajevu u pogledu priznavanja ECTS bodova realizovanih tokom
boravka studenta na drugom univerzitetu prema programu mobilnosti. lako se mozZe rec¢i da studenti
Univerziteta u Sarajevu jos uvijek ne koriste sve mogucnosti za mobilnost koje ovakvi programi nude, tokom
zadnjih godina, zahvaljujuci i snaiznom angaZzmanu relevantnih sluzbi Univerziteta, primjecuje se povecanje i
dolazne i odlazne mobilnosti studenata.

PredloZeni studijski program karakterise i solidna vertikalna prohodnost. Studijski program, naime, bez posebnih
dodatnih uslova mogu upisati studenti koji su zavrsili | ciklus studija poljoprivrednih, prehrambeno-tehnoloskih,
biotehni¢kih i srodnih profila. Uz ispunjavanje i drugih propisanih uslova (prije svega zapaZeni rezultati
studiranja), zavrsetkom predloZenog studijskog programa mogu se stvoriti vrlo dobre pretpostavke za upis
doktorskih studija iz oblasti poljoprivrede, nauke o hrani i prehrambene tehnologije, ali i Sire u domenima tzv.
life science disciplina.

3. OPIS STUDIJSKOG PROGRAMA

3.1 Ishodi ucenja na nivou studijskoga programa

Intencija studijskog programa "OdrZivi sistemi proizvodnje hrane" je da buduc¢im magistrima struke osigura
Siroka osnovna znanja o najvaznijim opstim elementima sistema proizvodnje hrane, a posebno o danas
dominirajuéim izazovima kao $to su odrZivost ovih sistema, njihovi lanci snabdijevanja i lanci vrijednosti,
bezbjednost i kvalitet hrane, u kombinaciji sa specijalizacijom za odredena podrucja prema lichom interesu
studenta. U zavrsnoj godini studija studenti ¢e izradom i prezentacijom master teze primijeniti steCena znanja
kroz realizaciju tematskog istraZivackog projekta, elaboraciju studije slucaja iz industrije ili sa trZiSta hrane, izradu
modela, nacrt strateSkog dokumenta i sl. Pri ovom studenti treba da pokazu sposobnost saradnje sa razli¢itim
profilima u razli¢itim kontekstima na razlicitim temama unutar tvrtke.

Studijski program ima potencijal za povecdanje broja visokokompetentnih struc¢njaka za poljoprivredno-
prehrambeni sektor osposobljenih za upravljacke i prehrambeno-inzenjerske pozicije kako u industriji hrane,
tako i u drugim djelatnostima vezanim za odrZivu proizvodnju hrane.

PredloZeni studijski program ima utvrdene opste ishode ucenja utvrdene za ciklus studija (Il ciklus, master) te
specificne ishode ucenja utvrdene za sam studijski program.

Poznati opsti ishodi ucenja za Il ciklus (master) univerzitetskog obrazovanja su:
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znanja i razumijevanja utemeljena na proSirenim i produbljenim spoznajama ste¢enim na | ciklusu
univerzitetskog obrazovanja koja predstavljaju osnovu za sposobnost originalnog pristupa u razvoju ili
primjeni ideja u istrazivackom kontekstu;

sposobnost primjene znanja i razumijevanja te rjeSavanja problema u novom, nepoznatom i
multidisciplinarnom okruzenju vezanom za podrucje studiranja;

sposobnost integrisanja znanja i donoSenja sudova u analizi kompleksnih situacija, uklju€ujudi situacije
sa nekompletnim ili ograni¢enim informacijama;

izgradena socijalna i eticka odgovornost kod primjene znanja i donoSenja sudova;

sposobnost argumentacije, prenoSenja stavova i jasnog, nedvosmislenog zaklju€ivanja i u
specijalistickom i u laickom okruzenju (komunikacija) i

vjestine i navike ucenja razvijene do vrlo visokog stepena samostalnosti.

Zavrsetkom studijskog programa "Odrzivi sistemi proizvodnje hrane" magistar struke ce, sa visokim nivoom
kompetentnosti, biti u stanju:

kriticki percipirati i interpretirati koncept odrzivosti u sistemima proizvodnje hrane;

komunicirati i promovisati odrzivost sistema proizvodnje hrane kao sloZzenog matriksa vrijednosti i
ciljeva u direktnoj vezi sa Zivotnom sredinom, ekonomijom i drustvom;

determinisati i funkcionalno pozicionirati sve segmente lanca proizvodnje i distribucije hrane (od farme
do stola);

identifikovati i kontrolisati faktore koji ugroZzavaju odrzivost sistema proizvodnje i distribucije hrane;
analizirati i sa aspekta Zivotne sredine, ekonomske i drustvene odrzivosti kriticki porediti alternativne i
konvencionalne sisteme proizvodnje hrane;

analiticki interpretirati funkcionisanje agro-prehrambene kompanije i ulogu njenih razli¢itih odjeljenja
(istraZivanje i razvoj, proizvodnja, prodaja, marketing) u rjeSavanju problema odrZive proizvodnje
hrane;

inZenjerski uspostaviti i voditi proizvodnju hrane u sistemima prehrambene industrije i

uspostaviti i voditi sistem upravljanja i sistema osiguranja kvaliteta u kompanijama koje proizvode
hranu ili posluju s hranom.

Zavrsetkom predloZzenog studijskog programa studenti ¢e biti u stanju samostalno osmisliti i organizovati
realizaciju jednostavnijih strucnih i istraZivackih programa i projekata iz domena prehrambenog inZenjerstva i
upravljanja u prehrambenoj industriji te samostalno pripremiti izvjeStaje i prezentirati rezultate ovakvih
programa i projekata. Za ove opSte kompetencije studenti ¢e se pripremati kroz sve predmete studijskog
programa, a posebno kroz izradu svog zavrSnog — master rada. Na ovaj nacin kod studenata e se razvijati
sposobnosti koje treba da vode ka njegovoj/njenoj kompetentnosti za:

analiticki i sinteticki pristup kod kreiranja i koriS¢enja strategija za rjeSavanje problema u razlic¢itim
kontekstima;

procjenu zahtjeva prakse i primjenu stecenih znanja i vjestina u praksi;

produbljenje znanja iz domena odrzivosti sistema proizvodnje hrane;

timski rad i samostalno donoSenje procjena i

primjenu osnovnih informacionih tehnologija u podrudju studija.

Navedeni opsti i specificni ishodi znanja, vjestina i kompetencija odgovaraju cetvrtom (analizirati), petom
(procijeniti) i dijelom Sestom (kreirati) nivou kognitivnih sposobnosti prema revidiranoj Bloom-ovoj taksonomiji
kognitivnih sposobnosti i obrazovnih ciljeva®.

3.2 Popis obaveznih i izbornih predmeta s brojem ECTS bodova i brojem kontakt sati nastave potrebnim za
njihovu izvedbu

Popis Sest obaveznih i 20 izbornih predmeta sa trazenim informacijama dat je u narednoj tabeli.

4 Anderson, L. W., Krathwohl, D. R., Airasian, P.W., Cruikshank, K.A., Mayer, R.E., Pintrich, P.R., Raths. J., and
Wittrock, M.C. (Eds.). 2001. A Taxonomy for Learning, Teaching, and Assessing: A Revision of Bloom’s Taxonomy
of Educational Objectives. Allyn & Bacon. Boston, MA (Pearson Education Group).
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Tabela 1. Popis obaveznih i izbornih predmeta s brojem ECTS bodova i brojem kontakt sati nastave
potrebnim za njihovu izvedbu

Kontakt sati u semestru
Predmet Status ECTS p* | 5* [ v* | Pr.* | Ukupno
Osnove odrzivih sistema proizvodnje hrane Obavezan 5 36| 3|9 - 45
.Upravljinje otpadom u poljoprivredi i prehrambenoj Obavezan 5 30| - |15 i 45
industriji
Dostignuca u nauci i tehnologiji hrane Obavezan 5 15| - | 30 - 45
Zakonodavstvo o hrani Obavezan 5 30|15 | - - 45
Prehrambena etika Obavezan 5 30|15 | - - 45
Metodologija naucno-istrazivackog rada Obavezan 5 21| 6 | - 18 45
Odrzivo upravljanje zemljisStem i proizvodnja hrane Izborni 5 30| - | 15 - 45
Recikliranje poljoprivrednog otpada Izborni 5 30 | 15| - - 45
Ruralni razvoj Izborni 5 30| 9 | 6 - 45
Berba i tehnologija poljoprivrednih biljnih proizvoda Izborni 5 36 | - 9 ) 45
nakon berbe
Poljoprivreda niskih ulaganja Izborni 5 35| - | 10 - 45
Ponasanje potrosaca i odrziva potrosnja hrane Izborni 5 30 | 15 | - - 45
Ukupno upravljanje kvalitetom u poljoprivredno- Izborni 5 30| - |15 i 45
prehrambenom sektoru
Ekonomika poljoprivrede i prehrambene industrije Izborni 5 30 - | 15 - 45
Poslovna ekonomija i medunarodna trgovina Izborni 5 30 - | 15 - 45
Osnove nutricionizma Izborni 5 30| 15| - - 45
Pr|n_C|p| odrZive tehnologije mlijeka i mlije¢nih Izborni 5 30! - |15 i 45
proizvoda
Principi odrzive tehnologije u preradi voc¢a i povréa Izborni 5 30| - | 15 - 45
Odrziva tehnologija mesnih proizvoda Izborni 5 30| 5|10 - 45
Odrzivo vinarstvo Izborni 5 25| 10| 10 - 45
Principi odrZive tehnologije u preradi Zita Izborni 5 30 | 15| - - 45
Tehnologija pakovanja hrane Izborni 5 25 | 10| - 10 45
Inovacije i preduzetniStvo u odrzivoj proizvodnji hrane Izborni 5 23 | 3 | 19 - 45
Marketlng odrzivih poljoprivrednih i prehrambenih Izborni 5 30| - |15 i 45
proizvoda
Upravljanje projektnim ciklusom Izborni 5 15 | 15 | 15 - 45
Upr.avljf'mje o<.1lrz.|V|m lancem \{ruedn.ostl Izborni 5 30| - |15 i 45
poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda

*P — Predavanja; S — Seminari; V — Vjezbe; Pr. — Projekat
3.3 Informacije o strukturi studija i uslovima upisa u sljedec¢i semestar

PredloZeni studijski program realizuje se kroz tri semestra nastave te izradu zavrSnog — master rada u njegovom
Cetvrtom semestru. Cijeli studijski program je koncipiran kao kombinacija dvije grupe predmeta u vezi sa
odrzZivim sistemima proizvodnje hrane. U prvoj grupi su nastavni predmeti koji se odnose na prehrambeno
inZenjerstvo, bezbjednost i kvalitet hrane, a u drugoj su predmeti koji se odnose na upravljanje u sistemima
proizvodnje hrane.

Prvi semestar Cini Sest obaveznih predmeta koji su zajednicki za svih Sest partnerskih institucija koje ucestvuju u
realizaciji STEPS projekta. Radi se o po tri predmeta iz dvije navedene grupe (prehrambeno inZenjerstvo,
bezbjednost i kvalitet hrane; upravljanje u sistemima proizvodnje hrane). Silabusi ovih predmeta razvijeni su
kroz saradnju svih Sest partnerskih institucija STEPS projekta, uz revidiranje od strane nastavnika sa EU
univerziteta, ucesnika u realizaciji projekta.

Drugi i tre¢i semestar predloZenog studijskog programa cini po deset predmeta od kojih student, u svakom
semestru, bira i pohada Sest. | ovdje je u svakom semestru odnos tzv. inZenjerskih i upravljackih predmeta iz
dvije pomenute grupe 50% : 50% (pet inzenjerskih i pet upravljackih predmeta). Prema predlozenom
kurikulumu, student je, dakle, u mogucnosti da se kroz nastavu u drugom i tre¢em semestru profilira za jednu
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od grupa disciplina u vezi sa odrzivos¢u sistema proizvodnje hrane (inZenjerstvo ili upravljanje). Pri ovom Cce,
zbog zahtjeva da u svakom semestru ima opterecenje od najmanje 30 ECTS i zbog lineranog kreditiranja svakog
predmeta sa po 5 ECTS, student tokom ova dva semestra ipak trebati uzeti i barem dva predmeta i iz grupe za
koju se nije primarno opredijelio. Treba naglasiti da su i silabusi izbornih predmeta u drugom i trecem semestru
predloZenog studijskog programa prosli reviziju na EU univerzitetima, partnerima u realizaciji STEPS projekta
(inZenjerske discipline u Atini i Bukurestu, a upravljacka u Pragu i Atini). Svoje eventualno profiliranje kroz izbor
predmeta u drugom i treCem semestru nastave student moZze u potpunosti zaokruziti i apsolvirati izborom
adekvatne teme za izradu svog zavrSnog rada.

Opsti uslovi prelaska studenta iz semestra u semestar, tacnije iz jedne u drugu studijsku godinu (koje se, u stvari,
administriraju na Univerzitetu u Sarajevu), utvrdeni su zakonskim propisima i aktima Univerziteta u Sarajevu.
Prema vazec¢im odredbama, student narednu godinu studijskog programa moZe upisati uz pravo prenosenja
"najviSe 12 ECTS bodova ili najvise dva nepoloZzena predmeta bez obzira na vrednovanje, pod uslovom da
nepoloZeni predmet koji se prenosi u narednu studijsku godinu nije preduslov za slusanje predmeta u toj
studijskoj godini". Primijenjeno na konkretne uslove predloZenog studijskog programa, student drugu godinu
studija moZe upisati uz prenosenje najvise dva nepoloZena predmeta (2 x 5 ECTS) iz prve godine studija.

3.3.1 Nastavni plan i plan pokrivenosti nastave

Nastavni plan (Tabela kurikuluma) sa brojem kontakt sati, brojem ECTS bodova i predvidenim nosiocima
predmeta dat je u Tabeli 2.

Tabela 2. Nastavni plan diplomskog studija "Odrzivi sistemi proizvodnje hrane"

N ik nosil
Predmet astavnik nosiac K.S. ECTS
predmeta
| SEMESTAR
Osnove odrzivih sistema proizvodnje hrane Prof. d'r Sabahydm 45 5
Bajramovic
Upravljanje otpadom u poljoprivredi i L
. Prof. dr Zlatan Sari¢ 45 5
prehrambenoj industriji
Dostignuca u nauci i tehnologiji hrane Prof. dr Nermina Spaho 45 5
Zakonodavstvo o hrani Prof. dr Milenko Blesi¢ 45 5
Prehrambena etika Prof. dr Irzada Talji¢ 45 5
Prof. dr Mi
Metodologija naucno-istrazivackog rada rof. dr .Itsad 45 5
Kurtovic
Ukupno (I semestar) 270 30
Il SEMESTAR
Odrzi ljanj ljistem i proizvodnj N
rzivo upravljanje zemljistem i proizvodnja Doc, dr Melisa Ljuga 45 5
hrane
Recikliranje poljoprivrednog otpada Prof. dr Emir DZomba 45 5
Prof. dr Sabahudi
Ruralni razvoj o .r ava u n 45 5
Bajramovic
Berba i tenhnologija poljoprivrednih biljnih Prof. dr Pakeza
. 45 5
proizvoda nakon berbe Drkenda
Poljoprivreda niskih ulaganja Prof. dr Mirha Dikic¢ 45 5
Ponasanje potrosaca i odrziva potrosnja Bl 7 [Ninlie) Selhe 45 5
hrane
ngpnc? upravijanje kvalitetom u Doc. dr Mirza Uzunovié¢ 45 5
poljoprivredno-prehrambenom sektoru
.Ekonon.m.lka poljoprivrede i prehrambene Doc. dr Vedad Falan 45 5
industrije
Prof. dr Aleksand
Poslovna ekonomija i medunarodna trgovina o r. e. 'san & 45 5
Nikoli¢
Osnove nutricionizma Prof. dr Irzada Talji¢ 45 5
Ukupno (Il semestar) 270 30
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Nastavnik nosil
Predmet astavnik nosfiac K.S. ECTS
predmeta
11l SEMESTAR
Prln.C|p| odrzive tehnologije mlijeka i mlijecnih Prof. dr Zlatan Saric 45 5
proizvoda
Prlnc!pl odrzive tehnologije u preradi voca i et o fline Alece 45 5
povréa
Odrziva tehnologija mesnih proizvoda Prof. dr Amir Gani¢ 45 5
Odrzivo vinarstvo Prof. dr Milenko Blesi¢ 45 5
Prof. j cevic
Principi odrzive tehnologije u preradi zita o drvSar_ua.(l)rucewc 45 5
Zuljevié
Tehnologija pakovanja hrane Prof. dr Nermina Spaho 45 5
Inovacije i preduzetniStvo u odrzivoj Prof. dr Dragana
. . . > 45 5
proizvodnji hrane Ognjenovic
Marketing odrzivih poljoprivrednih i Prof. dr Aleksandra
. . - 45 5
prehrambenih proizvoda Nikoli¢
Upravljanje projektnim ciklusom Prof. d'r Drag':fma 45 5
Ognjenovic
Upr'avlj'anje o<.:lrz'|V|m lancem \{ruedn.ostl Doc. dr Mirza Uzunovié 45 5
poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda
Ukupno (Il semestar) 270 30
IV SEMESTAR
Master teza 30 30
Ukupno (IV semestar) 30 30
Svega 840 120

Napomena: K. S. = Kontakt sati, ETCS kreditni poeni, Plavo obojeni redovi odnose se na obavezne, a zeleno
obojeni redovi na izborne module.

3.4 Popis ili uslovi izbora predmeta koje student moze izabrati s drugih studijskih programa

PredloZeni studijski program "Odrzivi sistemi proizvodnje hrane" koncipiran je tako da sam nudi veliki broj
izbornih predmeta kroz koje student moze da se profilira u jednom od dva pravca (odrzivo prehrambeno
inZenjerstvo ili odrZivo upravljanje u sistemima proizvodnje hrane). Tako je od ukupno 26 predmeta koja se nude
u prva tri semestra studijskog programa ¢ak 20 izbornih predmeta (77%). Medutim, student na osnovu
odobrenog zahtjeva podnesenog voditelju studija moZe tokom drugog i treceg semestra kao izborne uzeti
predmete koji se nude na drugim diplomskim (master) studijskim programima na studijskim programima
Poljoprivredno-prehrambenog fakulteta Univerziteta u Sarajevu ili na drugim fakultetima Univerziteta u
Sarajevu. Vrijednost ovako izabranih predmeta ne moze prelaziti 10 ECTS po semestru.

U skladu sa afirmativnim odnosom Univerziteta i Fakulteta prema mobilnosti studenata, studenti ¢e se
ohrabrivati da kroz opste ili posebno ugovorene aranZmane mobilnosti pohadaju dio ili cjelokupne semestralne
nastave na drugim univerzitetima u Bosni i Hercegovini ili u inostranstvu. Pri ovom ¢e voditelj predloZenog
studijskog programa odobravati sve aranZmane mobilnosti koji podrazumijevaju pohadanje i apsolviranje
nastave na drugim fakultetima ili univerzitetima, a koja po svojim sadrzajima i ciljevima barem okvirno odgovara
sadrzaju i ciljevima nastave na studijskom programu "Odrzivi sistemi proizvodnje hrane". Studenti ¢e se posebno
ohrabrivati da dio ili cijeli ¢etvrti semestar studijskog programa predviden za istraZzivanje koje e rezultirati
izradom master teze provedu na drugom univerzitetu, uz obavezu da se zavrSni — master rad prijavljuje i brani
na Poljoprivredno-prehrambenom fakultetu Univerziteta u Sarajevu.

4. OPIS PREDMETA STUDUJA

Opis svih predmeta predlozenog studijskog programa daje se na Obrascu SP2 propisanom od strane Univerziteta
u Sarajevu Pravilnikom o postupku predlaganja, ocjene, usvajanja novih i izmjena postojeéih studijskih programa
i nastavnih planova i programa na Univerzitetu u Sarajevu.
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Sifra
predmeta:

Naziv predmeta: OSNOVE ODRZIVIH SISTEMA PROIZVODNJE HRANE

Ciklus: Il Godina: 1 Semestar: | | Broj ECTS kredita: 5

Status: Obavezni

Ukupan broj sati: 45 (P 36,V 6,S 3)

Ucesnici u nastavi

Prof. dr Sabahudin Bajramovi¢, Mr Emir Becirovic¢

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi)
predmeta:

Cilj kursa je obezbjedivanje znanja i vjestina studenata iz oblasti odrZivih sistema
proizvodnje hrane. Kurs je usmjeren na dublje razumijevanje nove paradigme u oblasti
proizvodnje hrane u kojoj je fokus stavljen na efikasno i racionalno koristenje resursa
u svim njenim fazama, od primarne proizvodnje, prerade, distribucije, potrosnje do
upravljanja otpadom. Cilj kursa je razumijevanje postojecih sistema proizvodnje hrane
i izazova pred kojima se nalaze (odrZiva proizvodnja i potrosnja) te projekcije
moguénosti poboljsanja kojima ée se povecati odrzivost. Sistemi proizvodnje hrane ¢ée
se proucavati na osnovu ekoloSke, ekonomske i socijalne odrzivosti na razlicitim
nivoima (lokalni, nacionalni, globalni) sa posebnim fokusom na odrZivo koristenje
resursa. Kurs je dizajniran da u osnovi predstavlja uvod u ostale specijalizovanije
module koji su sastavni dio ovog Master studija u kojima se daju osnovni pojmovi iz
odrzivosti, cirkularne ekonomije, posmatra vaZznost hrane sa razlicitih aspekata,
sagledavaju globalni trendovi u oblasti hrane itd. Opsti cilj kursa je obucdavanje
studenta za novi pristup u oblasti proizvodnje hrane, uz osiguranje njihovog
razumijevanja i kriticke analize (naéi, razumijeti, primijeniti) Sto treba da bude jedna od
izlaznih kompetencija svrienih studenata studijskog programa.

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

1. Uvod; pozicioniranje master studija iz oblasti odrZivi sistemi proizvodnje hrane;
pozicioniranje kursa; (3xP)

2. Pojam, koncept i principi odrZivosti (3xP)

3. Konceptualni okvir odrzivih sistema proizvodnje hrane. Ogranicenja trenutnih
pristupa. Tocak sistema proizvodnje hrane. (3xP)

4. Sistemi proizvodnje hrane u svijetu i u BiH (3xP)

5.  Uvod u koncept cirkularne ekonomije. Prilike za poslovanje; prilike za potrosace
(3xP)

6. Buducnost proizvodnje hrane - Trendovi (3xP)

7.  Buducnost proizvodnje hrane - Izazovi. (3xP)

8. Diskusija na odabrane teme (Trendovi i izazovi u poljoprivredi i proizvodnji
hrane, Globalni naspram lokalni sistemi proizvodnje hrane) (3xV)

9. LCA (Life Cycles Assessment) kao metod mjerenja uticaja sistema proizvodnje
hrane na okolis (3P) Parcijalni ispit

10. LCA - Vjezbe (3xV)

11. UN ciljevi odrZivog razvoja (3xP)

12. Uticaji (bio) tehnologija u poljoprivredi na proizvodnju hrane. (3xP)

13. Stanje poljoprivrede i prehrambene industrije u Bosni i Hercegovini sa fokusom
na dostignuti nivo odrZivosti (3xP)

14. Zajednicka poljoprivredna politika EU i poljoprivredna politika BiH u kontekstu
odrzivih sistema proizvodnje hrane. (3xP)

15. Seminarski radovi (3xS)

Ishodi ucenja:

Po zavrsetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ¢e posjedovati
slijedeca znanja, vjestine i kompetencije:

Znanja:

—  Okarakterisati ciljeve, koncepte i kljuéne elemente novog odrzZivog pristupa u
sistemima proizvodnje hrane;

—  Razlikovati koncept cirkularne u odnosu na linearnu ekonomiju kada se govori o
proizvodnji hrane;

—  Elaborirati trendove i izazove koji stoje pred svjetskom budu¢om proizvodnjom
hrane;
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—  Objasniti pretpostavke za odrzivu proizvodnju hrane koris¢enjem primjera iz svih
njenih faza, od primarne proizvodnje, prerade, distribucije do upravljanja
otpadom u razli¢itim omjerima

Vjestine:

— Prepoznati i sa aspekta odrzivosti adekvatno klasifikovati odredeni sistem
proizvodnje hrane

Kompetencije:

— Osposobljenost za argumentovano iniciranje novih pristupa u proizvodnji hrane
u kojima je fokus stavljen na odrzivost

—  Konstruktivno ucesce u diskusijama vezanim za izazove koje oc¢ekuje prizvodnja
hrane u buduénosti;

—  Kriticko procjenjivanje dostignutog nivoa odrzivosti modernih pristupa u
sistemima proizvodnje hrane

Metode izvodenja
nastave:

— Teoretska nastava putem prezentacija uz interaktivnu diskusiju;

—  Samostalan rad studenata po odabranim temama - debata/diskusija (priprema
materijala za debatu/diskusiju uz koristenje preporucenih literaturnih i internet
izvora i sama debata/diskusija)

— Seminari - prezentacije studentskih grupnih zadataka uz aktivno ucesce svih
studenata i pojasnjenja, sugestije i korekcije nastavnika

Metode provjere
Znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja i kriterijumi za ostvarivanje poena:

—  Pohadanje nastave (maksimalno 5 poena; uslov: 4 poena)

—  Diskusija (debata) po odabranim temama (maksimalno 5 poena)
— Parcijalni ispit (maksimalno 20 poena, uslov 11 poena)

—  Pisani grupni zadaci studenata (maksimalno 25)

—  Pisani zavrsni ispit (maksimalno 45 poena; uslov: 24,5 poena)

Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja

Prisustvo na nastavi

—  Student moZe dobiti maksimalno 5 poena

— Najmanje 80% poena za prisustvo na nastavi ili najmanje 60% poena za prisustvo
na nastavi u uslovima utvrdenim zakonskim i univerzitetskim propisima.

Diskusija (debata) po odabranim temama:

Kroz debatu/diskusiju studenti aktivno uéestvuju u videnju odgovarajuce
problematike vezane za sam kurs poput svjetskih/nacionalnih problema iz oblasti
sistema proizvodnje hrane, buduénosti poljoprivrede i prehrambene industrije i dr.
Maksimalna broj poena je 5 i zavisi¢e od inovativnosti i provokativnosti nastupa
studenta.

Parcijalni ispit:

Obuhvata nastavnu materiju koju student slusa od 2. do 8. sedmice nastave. Parcijalni
ispit sastoji se od pitanja koja traze odgovore kojima se objasnjava teoretsko znanje.
Za uspjesno polaganje parcijalnog ispita neophodno je da student ostvari 55% od
ukupnog predvidenog broja poena (20), odnosno 11 poena.

Studentske pisane zadace (seminarski radovi):

Student u pismenoj i usmenoj formi prezentira svoj samostalni rad (rad u grupi) koji
se odnosi na obradi odredene aktuelne teme iz oblasti odrzivih sistema proizvodnje
hrane. Za izradu svog samostalnog rada student dobiva uputstvo od predmetnog
nastavnika. Ocjenjuje se kvalitet seminarskog rada i sadrzaj rada sa adekvatnim
komentarima i mozZe nositi maksimalno 25 poena.

Zavrsni ispit:

Na zavrSnom ispitu student polaZe nastavnu materiju koju je slusao od 9. do kraja
nastave (15. sedmice), pod uslovom da je na parcijalnom ispitu osvojio najmanje 55%
poena odnosno 11 poena. Zavrsni ispit sastoji se od pitanja koja traze odgovore
kojima se objasnjava steceno teoretsko znanje steceno u drugom dijelu semestra
(nastavne jedinice od 9. sedmice). Smatra se da je student uspjesno okoncao zavrsni
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ispit ako je ostvario 55% od ukupnih poena predvidenih za zavrsni ispit, odnosno
24,75 poena.

Napomena:
Ukoliko student ne poloZi parcijalni ispit (osvoji najmanje 55% predvidenih bodova)

morat ¢e polagati integralno cijeli ispit.

Student koji Zeli da poveca broj osvojenih poena na parcijalnom ispitu, moze, uz
izjavu o poniStenju poloZenog parcijalnog ispita dostavljenu nastavniku, ponovo
polagati parcijalni ispit integrisan u zavr3ni pisani ispit.

Za dobivanje potpisa student na nastavi mora biti prisutan najmanje 80%, a u izuzetnim
(opravdanim) situacijama 60%.

FORMIRANJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100 poena
9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena
8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena
7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena
6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena
5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

P

Obavezna:

1. Bajramovic, S. (2019): Neautorizovani nastavni materijal, ppt

2. FAO (2017): The Future of Food and Agriculture - Trends and Challenges, Rome.
3. FAO (2018): Sustainable Food Systems - Concept and Framework

Dopunska:

Literatura: 1. Charis M. Galanakis (2018): Sustainable Food Systems from Agriculture to Industry
- Improving Production and Processing, Elsevier Sciences.
2. Center for tropical agriculture - CIAT (2017): Strategic Initiative on Sustainable
Food Systems
3. NCAT/ATTRA: Life Cycle Assessment of Agricultural Systems. Dostupno
na: https://attra.ncat.org/attra-pub/summaries/summary.php?pub=457
zll'fer:meta' Naziv predmeta: UPRAVLIANJE OTPADOM U POLJOPRIVREDI | PREHRAMBENOJ INDUSTRUI
Ciklus: 11 Godina: 1 Semestar: | | Broj ECTS kredita: 5

Status: Obavezni

Ukupan broj sati: 45 (P 30 + V 15)

Ucesnici u nastavi

Prof. dr Zlatan Saric¢, Prof. dr Asima Akagic, Prof. dr Emir DZzomba

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj kursa je pruziti studentima napredna znanja iz oblasti upravljanja otpadom u sektoru
agroindustrije, a posebno u nacinima tretmana otpada. Fokus ovog kursa bit ¢e na
vaznosti, ulozi i uticaju upravljanja otpadom na okoli$ u okviru odrZivog koncepta.

Poseban naglasak ovog predmeta stavljen je na opis i klasifikaciju nusproizvoda u
poljoprivredi i prehrambenoj industriji i moguénosti njihovog smanjenja i eventualnog

Cilj (ciljevi) e
ponovnog koriStenja.

predmeta: ! . . . . s -
Student ¢e postati dobro upoznati sa zakonskom regulativom i moci ¢e donositi
preventivna rjeSenja pri upravljanju otpadom u sektoru agroindustrije.
Opsti cilj kursa je osposobiti studente za pristup i razumijevanje koncepta odrzivog
upravljanja otpadom uz osiguranje njihovog razumijevanja i kriticke analize, sto bi
trebalo biti jedna od izlaznih kompetencija studenata koji zavrSe ovaj program.
1. Ciljevi i organizacija kursa; Otpad iz poljoprivredne proizvodnje: obim,

Tematske karakteristike i potencijali (3 P)

jedinice: 2. Integrativni pristup upravljanja otpadom: 3R (reducing-reusing-recycling) (3P)

(po sedmicama)

w

Sistem upravljanja otpadom iz stocarske proizvodnje (3P)
4. Posjeta farmama i pisanje izvjestaja (5V)
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5. I parcijalni ispit (1P)

6. Utjecaj prehrambene industrije na okolis (potrosnja energije, zagadenje zraka,
potros$nja vode, otpadne vode, organski otpad); Optimizacija procesa u cilju
smanjenja otpada u prehrambenoj industriji; Dobre domacinske prakse (GHPs)
(3P)

7. Upotreba vode u prehrambenoj industriji; Tretmani otpadne vode (fizicki, hemijski
i bioloski); Prerada mulja (kondicioniranje i digestija) (3P)

8. Karakteristike otpada iz industrije proizvoda biljnog porijekla; Visokokvalitetni
nusproizvodi hrane biljnog porijekla; Bioaktivnhe komponente; Metode ekstrakcije
(3P)

9. Posjet fabrikama i pisanje izvjestaja (5V)

10. Il parcijalni ispit (1P)

11. Proces konverzije biomase u energiju; Sastav biogasa; Proizvodnja alkohola iz
biomase (3P)

12. Legislativa u oblasti upravljanja otpadom (nacionalna i EU) (3P)

13. Karakteristike otpada iz industrije proizvoda animalnog porijekla; Nusproizvodi
hrane animalnog porijekla. (3P)

14. Posjeta fabrikama i pisanje izvjestaja (5V)

15. Il parcijalni ispit (1L)

Ishodi ucenja:

Po zavrsetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ¢e posjedovati

slijedec¢a znanja, vjestine i kompetencije:

Znanje:

—  Opisati otpade porijeklom iz agroindustrije i razumijeti njihovu poziciju u okolisu i
utjecaju na zdravlje ljudi;

—  Opisati ciljeve, principe i klju¢ne elemente odrzivih tretmana otpada;

— ldentifikacija i klasifikacija nusproizvoda u prehrambenoj industriji i preporuka za
njihovo reduciranje i eventualnu primjenu

Vjestine:

— Na odgovaraju¢i nacin definisati poziciju upravljanja otpadom u sektoru
agroindustrije u okviru odrZivosti u EU i Bosni i Hercegovini;

— lzvrsiti kriticnu procjenu trenutnog stanja u upravljanju otpadom u poljoprivredi i
prehrambenoj industriji i dati preporuke alternativnih rjeSenja baziranih na
odrZivim sistemima proizvodnje hrane

Kompetencije:

—  Preuzimati, analizirati i sintetizirati informacije;

—  Korisiti napredne/inovativne tehnologije;

— Raditi u timu i u interdisciplinarnom pristupu i okruZzenju;

— UvaZavati elemente okolisa.

Metode izvodenja
nastave:

— Teoretska nastava putem interaktivnih prezentacija;
—  Prakticni rad kroz posjete farmama i fabrikama

Metode provjere
znanja sa
strukturom
ocjene:

Metode provjere znanja i kriteriji za ostvarivanje poena:

—  Prisustvo (maksimalno 10 bodova; uslov: 8)

—  Prvi parcijalni ispit (maksimalno 25 bodova; uslov: 15)

—  Drugi parcijalni ispit (maksimalno 25 bodova; uslov: 15)

—  Tredi parcijalni ispit (maksimalno 25 bodova; uslov: 15)

—  Pisaniizvjestaj (maksimalno 15 bodova; bez uslova)

—  Zavrsni ispit (maksimalno 75 bodova; uslov: 45)

Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja

Uslovi za potpis:
Najmanje 80% prisustva na nastavi ili najmanje 60% prisustva na nastavi u uslovima

utvrdenim zakonskim i univerzitetskim propisima.

Prisustvo:
Prisustvo na kursu je obavezno. Dozvoljena su maksimalno tri odsustva Sto znaci
najmanje 80% (8 bodova) od ukupno (10)
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Parcijalni ispit 1:

—  Prvi parcijalni ispit polaze se pismeno i pokriva nastavne jedinice do 5. sedmice
nastave;

— Student je uspjesno poloZio ispit ukoliko je postigao najmanje 60% (15 bodova) od
ukupno 25 bodova.

Parcijalni ispit 2:

—  Drugi parcijalni ispit polaze se pismeno i pokriva nastavne jedinice od 5. do 10.
sedmice nastave;

—  Student je uspjesno polozio ispit ukoliko je postigao najmanje 60% (15 bodova) od
ukupno 25 bodova.

Parcijalni ispit 3:

—  Tredi parcijalni ispit polaZze se pismeno i pokriva nastavne jedinice od 10. do 15.
sedmice nastave;

—  Student je uspjesno polozio ispit ukoliko je postigao najmanje 60% (15 bodova) od
ukupno 25 bodova.

Pisani izvjestaj

Individualno se dostavljaju tri pisana izvjestaja u 5., 10., i 15. sedmici kao rezultat posjete

studenata farmama i fabrikama.

Maksimalni broj bodova za pisani izvjeStaj je 5 Sto znaci da je ukupan broj bodova za

izvjestaje 15 (3izvjestaja x5).

Zavrsni ispit:

—  Zavrsni ispit pokriva sve nastavne jedinice i polaZe se pismeno. Student je uspjesno
okoncao zavrsni ispit ukoliko je postigao najmanje 60% (45 bodova) od ukupno 75
bodova.

— Ukoliko je student prije zavrSnog ispita ostvario 55 bodova iz semestralnih
aktivnosti ima pravo, uz izjavu dostavljenu nastavniku, na upis prolazne ocjene bez
izlaska na zavrsni ispit.

—  Student koji po svim osnovama i kriterijima tokom semestra i na zavrSnom ispitu ne
ostvari najmanje 55 bodova ne moze dobiti prolaznu ocjenu.

Mogucnost za poveéanje broja poena:

—  Student koji Zeli da poveda broj osvojenih bodova na parcijalnom ispitu, moze, uz
izjavu o ponisStenju polozenog parcijalnog ispita dostavljenu nastavniku, ponovo
polagati parcijalni ispit integrisan u zavr3ni pisani ispit.

FORMIRANJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100 poena
9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena
8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena
7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena
6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena
5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

P

Literatura:

Obavezna:
1. Zakon o zastiti okolisa FB&H (Sl.novine FB&H
br.33/03)http://extwprlegsl.fao.org/docs/pdf/bih130990.pdf

2. Husidi¢ R. (2017): Upravljanje otpadnim vodama iz industrije sokova [Wastewater
management in juices industry] U:Tehnologija sokova i nektara (uredile Akagic¢ A.,
Spaho N.). Poljoprivredno-prehrambeni fakultet, Univerziteta u Sarajevu. Sarajevo,
B&H ISBN 978-9958-597-62-6.COBISS.BH-ID 24162310. (str.365- 385)

3. Sari¢Z., Dzomba E., Akagic¢ A. (2020): Nastavni materijal (ppt)

4. Wang LK., Hung Y.T., Yapijakis C. Howard H.L. (2019): Waste treatment in the
Food Processing industry, CRC Press LLC
5. Bylund G. (1995): Dairy Processing Handbook, Tetra Pak Processing Systems, Lund.

Dopunska:
1. EU waste legislation https://ec.europa.eu/environment/waste/legislation/b.htm
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2. Gruji¢ R., Jasi¢ M. (2013): Odrzive tehnologije u prehrambenoj industriji
Tehnolo$ki Fakultet Novi Sad
3. Spreer E. (1998): Milk and Dairy Product Technology, Taylor&Francis Group, New

York.
Sifra predmeta: Naziv predmeta: DOSTIGNUCA U NAUCI | TEHNOLOGUI HRANE
Ciklus: Il Godina: 1 Semestar: | ECTS: 5
Status: Kontakt sati: 45 (30P +15V)
Obavezan

Prof. dr Nermina Spaho, Prof.dr. Jasmina Tahmaz, Prof.dr. Enisa Omanovi¢-

Ucesnici u nastavi: Miklicanin, Prof. dr Asima Akagic

Preduslov za upis: Nema preduslova

Cilj predmeta je upoznati studente sa dostignu¢ima nauke o hrani i
modernim prehrambenim tehnologijama sa posebnim aspektom njihovog
doprinosa odrzivom razvoju proizvodnje zdravstveno ispravne hrane.
Predmetom ¢e se obuhvatiti osnovne veze nauke o hrani sa hemijom hrane,
mikrobiologijom i preradom hrane. Na predmetu ¢e se razmatrati razliciti
moderne tehnike pakovanja, netermalni postupci, nanotehnologija,
inkapsulacija hrane, nova i genetski modificirana hrana i njihov doprinos
odrzivom razvoju.

Cilj (ciljevi) predmeta:

1. Upoznavanje sa planom rada na predmetu; Uvod u nauku o hrani i
tehnologiju; Karakteristike prehrambene industrije sa fokusom na
odrZivi razvoj (3P)

2. Veza nauke o hrani sa hemijom hrane, mikrobiologijom hrane i
preradom hrane.

3.  Zdravlje, ishrana i hranjive materije, znacenje i odnos (3P)

4.  Lab- I: Fizicko -hemijske analize namirnica. Laboratorijski rad ukljucuje

gravimetrijske, volumetrijske, termalne, titracione i

spektrofotometrijske analize za odrdivanje hemijskih supstanci i

njihovih reakcija. (3lab).

Lab -I: Fizicko -hemijske analize namirnica (3lab)

Parcijalni ispit Nova hrana i genetski modificirana hrane (3L)

Napredak u tehnologijama proizvodnje hrane (3P)

Ne-termalno procesno inZinjerstvo sa fokusom na njegovu odrZivost

(3P)

Enkapsulacija hrane, primjena i znacaj (3P)

9. Napredak u tehnologiji pakovanja hrane (3P)

10. Nanotehnologija, principi i znacaj (3L)

11. Primjena nanotehnologije u ¢uvanju hrane (3P)

12. Lab-Il : Prerada i konzerviranje hrane (3lab)

13. Lab-Il: Prerada i konzerviranje hrane (3lab)

14. Zavr$na prezentacija seminara (3P)

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

NopRwu

%

Nakon uspjesSno zavrSenog predmeta student ¢e moci:
Znanje:
e Identificirati razlike izmedu moderne i konvencionalne
prehrambene tehnologije
e Identificirati utjecaje dostignuéa nauke i tehnologija o hrani na
odrZivi razvoj prehrambene industrije
e Shvatiti Sta obuhvata nauka o hrani i shvatiti ulogu naucnika koji se
bavi istraZivanjima svih aspekata hrane.
e  Objasniti odnos i vezu izmedu hranjivih sastojaka hrane, zdravlja i
ishrane

Ishodi ucenja:
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e  Objasniti pristup moderne tehnologije hrane i modernog pakovanja
hrane

e UvaZavati ulogu prehrambene tehnologije i preradivacke industrije u
drustvu.

Vjestine:
Student ¢e biti sposoban:
e Da primjeni laboratorijske tehnike i posjedovat ¢e vjestinu analize i
prezentacije laboratorijskih rezultata
e Da klasificira hranu u skladu sa njenom sposobnos¢u enkapsulacije
e Da sugerira (razloZzno) koristenje moderne tehnologije pakovanja ili
neke od moderne tehnologije hrane u skladu sa proizvodnim
okruzenjem.

Kompetencije:
Kriticka procjena primjene dostignuca nauke o hrani i modernih tehnologija

prerade hrane s ciljem proizvodnje zdrave, sigurne i hrane sa dodatnom
vrijednoscu, imajuci u vidu poticanje odrzive proizvodnje hrane.

Metode izvodenja nastave:

Predavanja
Laboratorijske vjezbe
Seminarski rad

Metode provjere znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja i kriteriji su:
- Prisustvo na nastavi (maksimalno10 poena; uslov 8 poena)
- Parcijalni ispit (maksimalno 20 poena; uslov minimalno 11 poena)
- Kolokvij usmeno (maksimalno 10 poena; nema uslova)
- Seminarski rad (maksimalno 20 poena; nema uslova)
- Zavrsni ispit (maksimalno 60 poena; uslov minimalno 33 poena)
Pojasnjenje pojedinih kriterija provjere znanja

Prisustvo na nastavi: maksimalno 10, a uslov za potpis je 8 poena. lzuzetno u
opravdanim situacijama uslov je 6 poena.

Parcijalni ispit: Studenti na prvom ¢asu u VI sedmici pismeno polazu parcijalni
ispit koji obuhvata do tada odslusanu nastavnu materiju. Studenti su polozili
parcijalni ispit ako od ukupnog broja poena (20) ostvare minimalno 55% , Sto
je 11 poena.

Kolokvij: Po zavrsetku laboratorijskih vjezbi studenti ¢e prezentovati
rezultate profesoru i odgovarati na njegova pitanja. Posto su 4 vjezbe
predvidene na predmetu studenti ée maksimalno moci dobiti 2,5 poena po
vjezibi $to je ukupno 10 poena.

Pisani seminarski rad:

Svaki student ¢e odabrati temu (na prvom ¢asu) pri ¢emu za pisanje rada
moze ucestvovati 2 do 3 studenta. U dogovornim terminima ¢e poslati svoje
pisne verzije profesoru na pregled. Za seminarski rad moZe dobiti
maksimalno 20 poena pri ¢emu se 15 poena odnosi na relevantnost rada, a 5
poena se dobija za prezentovanje rada.

Zavrsni ispit: Zavrsni ispit obuhvata sve nastavne jedinice. Student je uspjesno
poloZio zavrsni ispit ako je ostvario minimalno 55% (33 poena) od ukupnog
broja poena (60) predvidenih za zavrsni ispit. Studenti koji su poloZili 1.
parcijalni, polaZu prestali dio koji nosi 40 poena, a poloZili su ako ostvare 55%
Sto je 22 poena.

Student koji tokom semestra osvoji 55 i viSe poena nije obavezan polagati
zavrsni ispit. Na njegov pisani zahtjev, podnesen predmetnoj profesorici,
studentu ¢e sa prvim ispitnim terminom, biti upisana minimalna prolazna
ocjena.

Student, koji po svim kriterijima tokom semestra i na zavrSnom ispitu, ne
postigne najmanje 55 bodova ne moze dobiti prolaznu ocjenu.
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Mogucnost za popravljanje ocjene:

—  Ukoliko student Zeli da poboljSa broj osvojenih bodova, moze polagati
drugi dio ispita ili integralno polagati ispit koji obuhvata cjelokupnu
nastavnu materiju na narednom ispitnom roku. Ukoliko student hoce
ponistiti prethodno poloZeni parcijalni to mora u pisanoj formi dostaviti
predmenom nastavniku najkasnije 7 dana prije zavrsnog ispita

STRUKTURA OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 —
100 poena
9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena
8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena
7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena
6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena
5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:

N. Spaho — nastavni materijal (cca 50 str)

PPT prezentacije

Begi¢-Akagic¢ A., Tahmaz J. (2010): Minimalno preradeno voce i povrce.
Univerzitet u Sarajevi, Poljoprivreno-prehrambeni fakultet (str. 122-
158),

Tahmaz J. (2019): Enkapsulacijske tehnike u prehrambenom inZinjerstvu.
Dobra knjiga Sarajevo (str. 7-27 i 73-111)

Omanovi¢-Miklicanin, E. Badnjevi¢, A.,(2017):“Uvod u nanotehnologiju”,
2017 godina, univerzitetski udzbenik, Izdavac: Univerzitet u
Sarajevu, Poljoprivredno-prehrambeni fakultet, strane: 7-29; 41-55,
115-121

Dopunska:

Batacharya, S. (2015): Conventional and advanced food processing
technology. Whiley Black Well publications

Maksimovi¢, M., Omanovi¢-Miklicanin, E., Badnjevi¢, A. (2019): ,,Nanofood
and Internet of Nano Things”, Springer, strane: 1-100, 119-134

Srivastava V. (2018): Advaced Food Sciences. Vikas Publishing House PM.
LTD.

Sifra
predmeta:

Naziv predmeta: ZAKONODAVSTVO O HRANI

Ciklus: 11 Godina: 1 Semestar: Il | Broj ECTS kredita: 5

Status: Obavezan predmet Ukupan broj sati: 45 (P 30 + S 15)

Ucesnici u nastavi

Prof. dr Milenko Blesi¢

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi)
predmeta:

Cilj kursa je obezbjedivanje znanja i vjeStina studenata iz oblasti politike i
zakonodavstva o hrani u Evropskoj uniji (EU) i Bosni i Hercegovini (BiH) na nivou
primjene i analize. Pored ciljeva i principa moderne legislative o hrani studenti e se
uglavnom kroz samostalnirad i analize pod nadzorom i uz konsultacije sa nastavnikom
upoznati sa osnovama medunarodne regulative o hrani, istorijom, razvojem,
institucionalnim okruZenjem i funkcionisanjem regulative o hrani u Evropskoj uniji te
najvaznijim elementima zakonodavstva o hrani u BiH. Opsti cilj kursa je obucavanje
studenta za pristup relevantnim propisima i strateSkim dokumentima vezanim za
promjene politika, uz osiguranje njihovog razumijevanja i kriticke analize (nadi,
razumjeti, primijeniti) Sto treba da bude jedna od izlaznih kompetencija svrsenih
studenata studijskog programa.

Tematske jedinice:

(po sedmicama)

1. Uvod; pozicioniranje kursa; Istorijat regulative o hrani. (2P)

22



2. Ciljevi, principi i elementarno institucionalno okruzenje moderne regulative o

hrani. (2P)

Medunarodno institucionalno okruzenje regulative o hrani. (2P+1S)

Evropska unija i njene institucije. (2P+1S)

Legislativni akti Evropske unije. (2P+1S)

Obiljezja aktuelne politike i regulative o hrani u Evropskoj uniji (2P+1S)

Uredba (EC) 178/2002. (2P+1S) Parcijalni ispit

Legislativa Evropske unije o higijenskim uslovima u proizvodnji i prometu hrane.

(2P+1S)

9. Propisi EU o0 oznacavanju hrane. (2P+1S) I semestralni test

10. Zvani¢ne kontrole kod uvoza, izvoza i unutrasnjeg prometa hrane (2P+1S)

11. Sektorski i tematski propisi o hrani u EU. (2P+1S)

12. Zakonski propisi o hrani u Bosni i Hercegovini (2P+1S)

13. Podzakonski propisi o hrani u Bosni i Hercegovini (2P+1S)

14. Institucionalno okruzenje regulative o hrani u BiH (2P+2S)

15. Regulatorni uticaji na odrZivost sistema proizvodnje hrane (2P+2S) Il
semestralni test

O Nk W

Ishodi ucenja:

Po zavrSetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ¢e posjedovati

slijedeca znanja, vjestine i kompetencije:

Znanja:

—  Okarakterisati ciljeve, principe i klju¢ne elemente moderne regulative o hrani i
njenog institucionalnog okruzenja;

—  Dinstikciono objasniti uloge, domene rada i znacaj vodecéih medunarodnih
institucija sa uticajem na politiku i regulativu o hrani;

—  Elaborirati ciljeve, principe i strukture klju¢nih akata regulative o hrani Evropske
unije i Bosne i Hercegovine

Vjestine:

— Pronadi i adekvatno klasifikovati situaciono relevantan propis o hrani Evropske
unije i Bosne i Hercegovine

Kompetencije:

—  Svrsishodno ucescée u provodenju propisa o hrani;

—  Kriticko procjenjivanje kvaliteta propisa o hrani;

—  Kvalifikovano uceSce u pripremi zakonskih i podzakonskih akata iz oblasti
proizvodnje i prometa hrane

Metode izvodenja
nastave:

— Teoretska nastava putem diskusionih prezentacija;
Samostalan rad studenata po nastavnim temama (priprema pisanih materijala
za diskusiju uz koriséenje preporucenih i drugih literaturnih i internet izvora)

Metode provjere
znanja sa

strukturom ocjene:

Metode provjere znanja i kriterijumi za ostvarivanje poena:

— Pohadanje nastave (maks. 10 poena; uslov: 8 poena)

—  Parcijalni ispit (maks. 5 poena; uslov: 3 poena)

—  Pisane zadace studenata po nastavnim temama 6-14 (2 poena po temi, maks.
20 poena; bez uslova)

— | semestralni test (maks. 10 poena; bez uslova)

— Il semestralni test (maks. 10 poena; bez uslova)

—  Pisani zavrsni ispit (maks. 40 poena; uslov: 24 poena)

—  Usmeni zavrsni ispit (maks. 5 poena; uslov: 3 poena)

Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja

Uslovi za potpis i izlazak na zavrsni ispit:

— Najmanje 80% poena za prisustvo na nastavi ili najmanje 60% poena za
prisustvo na nastavi u uslovima utvrdenim zakonskim i univerzitetskim
propisima.

Parcijalni ispit:

— Odrzava se u sedmoj sedmici nastave i obuhvata teme Evropske unije, njenih
institucija i njenih legislativnih akata (teme 4 i 5);
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—  Student koji ne ostvari uslove za prolaz na parcijalnom ispitu (minimalno 3
poena) parcijalni ispit ponovo polaze kao sastavni dio zavrsnog pisanog ispita.

Studentske pisane zadace:

— Student za deset navedenih tema priprema i nastavnika na itanje najkasnije
dan prije termina za apsolviranje teme dostavlja pisane duskusije; sa do dva
poena se ocjenjuje inovativnost i provokativnost materijala za diskusiju.

Zavrsni ispit:

—  Student sa poloZenim parcijalnim ispitom polaZe zavr3ni pisani ispit sa
maksimalno 40 poena, a uslov za prolaz je ostvareno najmanje 24 poena;

— Student sa nepoloZenim parcijanim ispitom polaZe zavrsni pisani ispit sa
maksimalno 45 poena, a uslov za prolaz je ostvareno najmanje 27 poena;

— Na zavrSsnom usmenom ispitu student treba da ostvari najmanje tri od mogucih
pet poena;

— Uslov za polaganje zavrsnog ispita su ostvareni trazeni minimalni brojevi poena i
na pisanom i na usmenom ispitu;

—  Student koji prije zavrSnog ispita po svim kriterijumima ostvari 55 poena ima
pravo da, uz izjavu dostavljenu nastavniku, upiSu prolaznu ocjenu bez izlaska na
zavrsni pisani i usmeni ispit;

—  Student koji po svim osnovama i kriterijumima tokom semestra i na zavrSnom
ispitu ne ostvari najmanje 55 poena ne moZe dobiti prolaznu ocjenu.

Semestralni testovi:

—  Prvi semestralni test obuhvata teme od 1 do 8 (bez tema 4 i 5); drugi
semestralni test obuhvata teme od 9 do 14; testovi su koncipirani na izboru
ponudenih opcija o tacnosti ili neta¢nosti konstatacija; bez uslova u pogledu
osvojenih poena.

Mogucénost za povecanje broja poena:

—  Student koji Zeli da poveca broj osvojenih poena na parcijalnom ispitu, moZe, uz
izjavu o ponistenju poloZenog parcijalnog ispita dostavljenu nastavniku, ponovo
polagati parcijalni ispit integrisan u zavrsni pisani ispit.

FORMIRANJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100 poena
9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena
8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena
7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena
6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena
5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Obavezna:

1) Blesi¢, M. 2009. Zakonodavstvo o hrani, Poljoprivredno-prehrambeni fakultet
Univerziteta u Sarajevu i WUS Austria; 178 stranica. (studentima dostupno u pdf)
2) Uredbe EU: 178/2002; 852/2004; 853/2004; 2017/625; 1169/2011

3) Zakon o hrani Bosne i Hercegovine (Sluzbeni glasnik BiH, 50/04)

Literatura: Dopunska:
1) Gruji¢, S., M. Blesi¢. 2007. Propisi o hrani, Tehnoloski fakultet Univerziteta u
Banjoj Luci i TEMPUS UM_JEP 18084-2003 Project, Banja Luka.
2) Legislativni akti EU (http://eur-lex.europa.eu)
3) Zakonski i podzakonski akti o hrani u BiH (na web portalu Agencije za sigurnost
hrane BiH, http://www.fsa.gov.ba)
Sifra .
Naziv predmeta: PREHRAMBENA ETIKA
predmeta:
Ciklus: 11 Godina: 1 Semestar: Il | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni

Ukupan broj sati: 45 (P 30 + S 15)

Ucesnici u nastavi

Prof. dr Irzada Talji¢, Doc. dr Almir Toroman

Preduslov za upis:

Nema preduslova
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Cilj (ciljevi)
predmeta:

Cilj modula je upoznati studente sa prehrambenom etikom kao jednim od glavnih
principa odrzive poljoprivrede i ishrane. Modul analizira odluke koje pojedinci
donose u vezi sa hranom koju jedu i moralni, eticki, rodni, religijski, drustveni,
industrijski, ekoloski uticaj na izbor hrane i vrijednost hrane.

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

1.  Uvod u modul

2. Tri moralne teorije

3. Glad: Etika ili politika?

4. Sigurnost hrane i suverenitet hrane

5. Hranaiidentitet, Hrana i Socijalni znacaj

6. Religija, Vrline, Proizvodnja hrane

7.  Parcijalniispit |

8. Kapitalizam i proizvodnja hrane

9.  Postulati nutricionizma i odrZivost

10. Etika konzumerizma — vegetarijanstvo i veganstvo
11. Rod, hranaii tijelo

12. The Game Changers (2019) - film | Flow: For love of water (2008)
13. Otpad

14. Lokarizam

15. Parcijalni ispit Il/ Zavrsni ispit

Ishodi ucenja:

Po zavrsetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ¢e posjedovati
slijedeca znanja, vjestine i kompetencije:

Znanja:

Koristiti stru¢nu terminologiju;

Identificirati moralna, politicka, rodna, vjerska pitanja i interpretirati argumente
relevantne za odabir hrane i politike.

Vijestine:

Prikupiti i procijeniti informacije relevantne za odabir hrane i politike;

Biti u stanju prepoznati sve eticke aspekte u rezimu ishrane.

Kompetencije:
Upoznati se s normativnim okvirima za donosenje moralnih odluka i primijeniti ih na

odabir hrane i politiku;
Proslijedivati informacije i ukljuciti se u moralne rasprave o kontroverznim temama;
Razviti sofisticiraniju moralnu perspektivu o vlastitom izboru hrane.

Metode izvodenja
nastave:

ex-katedra predavanja,

grupne diskusija,

analiza slucaja,

racunski i prakti¢ni zadaci,

samostalni rad studenata uz konsultacije

Provjera znanja je putem parcijalnog i integralnog testa, ocjene zadataka i analize
slucaja.

Metode provjere
znanja sa

strukturom ocjene:

Metode provjere znanja i kriterijumi za ostvarivanje poena:
— AngatZiranost na nastavi: 10
—  Parcijalni ispit I: 30
— Uradeni i predati zadaci: 15
—  Analiza slucaja: 15
—  Parcijalni ispit 1l: 30
—  Zavrsni ispit: 60
Ukupno: 100

Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja

Uslovi za potpis i izlazak na zavr3ni ispit:
- Najmanje 80% poena za prisustvo na nastavi ili najmanje 60% poena za
prisustvo na nastavi u uslovima utvrdenim zakonskim i univerzitetskim
propisima.
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Parcijalni ispit I:

- Odrzava se u sedmoj sedmici nastave i obuhvata teme od 1 do 6);

- Student koji ostvari uslove za prolaz na parcijalnom ispitu | polaze
parcijalni ispit Il u 15. sedmici nastave;

- Student koji ne ostvari uslove za prolaz na parcijalnom ispitu |,
parcijalni ispit ponovo polaZe kao sastavni dio zavrsnog (integralnog)
pisanog ispita u 15. sedmici nastave.

Studentske pisane zadace:

- Student predaje uradene racunske zadatke iz tematskih jedinica (4, 9,
11) i analizu slucaja za jednu od tematskih jedinica za koju se dogovori
(12, 13, 14) sedam dana nakon dobijenog zadatka.

Zavrsni ispit:

- Student sa poloZenim parcijalnim ispitom polaze zavrsni pisani ispit sa
maksimalno 30 poena, a uslov za prolaz je ostvareno najmanje 16,5
poena;

- Student sa nepoloZenim parcijanim ispitom polaZe zavrsni pisani ispit
sa maksimalno 60 poena, a uslov za prolaz je ostvareno najmanje 33
poena;

- Student koji prije zavrSnog ispita po svim kriterijumima ostvari 55
poena ima pravo da, uz izjavu dostavljenu nastavniku, upisu prolaznu
ocjenu bez izlaska na zavrsni pisani ispit;

- Student koji po svim osnovama i kriterijumima tokom semestra i na
zavrSnom ispitu ne ostvari najmanje 55 poena ne moZe dobiti prolaznu
ocjenu.

Mogucénost za povecanje broja poena:

- Student koji Zeli da poveca broj osvojenih poena na parcijalnom ispitu,
moZze, uz izjavu o ponistenju poloZenog parcijalnog ispita dostavljenu
nastavniku, ponovo polagati parcijalni ispit integrisan u zavrsni pisani
ispit.

FORMIRANJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100 poena
9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena
8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena
7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena
6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena
5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:

1. Pollan, M. 2013. U obranu hrane, Manifest jelaca. Algoritam, Zagreb, Hrvatska.;
2. Pollan, M. 2006. The Omnivores’ dilemma. The Penguin Press, U.S.;

3. Goldacre, B. 2010. Losa znanost, Naklada Oceanmore, Zagreb, Hrvatska;

4. Harland, J., Garton, L. 2015. The Plant-based Plan, Publishing house

5. LanooCampus, Leuven;

6. http://www.foodpolitics.com/

Dopunska:
1. Nestle, M. 2015. Soda Politics: Taking on Big Soda (and winning), Oxford

University Press;
2. Kulier, 1. 2013. Sto i kako jedemo, Naklada Uliks;
3. Kazini¢ Kreho, L. 2009. Prehrana 21. stoljeéa, Profil, Zagreb.

Sifra predmeta:

Naziv predmeta: METODOLOGIJA NAUCNO-ISTRAZIVACKOG RADA

Ciklus: 1l

Godina: | Semestar: | | Broj ECTS kredita: 5

Status: Obavezni

Ukupan broj sati: 45(P21+V 18+S6)
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Ucesnici u nastavi

Prof

. dr Mirsad Kurtovié¢, Doc. dr Jasmin Grahi¢

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi) predmeta:

Cilj modula je razviti sposobnosti, znanja i vjestine koje ¢e osposobiti studenta
za kriticko misljenje, te samostalnu izradu master teze. Takoder, studenti ¢e
ovladati vjeStinama u prikupljanju, procjeni vrijednosti, klasifikaciji i obradi
podataka.

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

LONOULAEWNPRE

14.
15.

Uvod;

Metodologija nau¢no-istrazivackog rada;

Pristupi istrazivanjima i naucni alati;

TraZenje teme za naucni rad;

Moral i etika u nauci;

Dizajniranje eksperimenta;

Prvi semestralni test, Podaci i njihovo prikupljanje;
Predstavljanje podataka;

Statisticke mjere, njihovo tumacenje i pravilna upotreba;

. Parametrijske i neparametarske statisticke metode;

. Bivarijantne distribucije i vremenske serije;

. Vjerovatnoca i distribucija vjerovatnoce;

. Specificnosti statistickih analiza u poljoprivredi i prehrambenoj

tehnologiji;
Tumacdenje rezultata statistickih metoda — principi;
Drugi semestralni test - kolokvij.

Ishodi ucenja:

Nakon uspjesno zavrsenog modula student ¢e modi da:

Znanje:

Vjes

nabroji i definiSe pristupe istrazivanjima;

objasni uvjete koji su neophodni za stvaranje kvalitetnog nauc¢nog rada;
detaljno definiSe sve etape u pisanju nau¢nog rada (odabir teme, metode
i tehnike prikupljanja podataka, prikupljanje i proucavanje literature,
obradu podataka, pisanje nau¢nog rada);

nabroji i definiSe parametrijske i neparametarske statisticke metode.
tine:

primijeni stecena teorijska znanja o pisanju naucnog rada prilikom pisanja
seminarskog rada (studentski projekat) i ZavrSnog-master rada;

dizajnira eksperiment;

statisticki obradi podatke;

usmeno izloZi napisani seminarski i Zavrsni-master rad;

Kompetencije:

na osnovu stecenog znanja i vjestina, student ¢e biti osposobljen da
samostalno odabre temu ZavrSnog - master rada, definiSe metode i
tehnike za prikupljanje i obradu podataka, samostalno pristupi
proucavanju prikupljene literature i obradi podataka, te stru¢no pristupi
pisanju zavrsnog rada.

Metode izvodenja nastave:

Teoretska nastava putem power point prezentacija i interaktivna diskusija
sa studentima;

Samostalan rad studenata;

Prakti¢na nastava kroz racunske vjezbe.

Metode provjere znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja su:

Aktivnost tokom nastave (5,0 poena);

Seminarski rad (10,0 poena);

Parcijalni ispit (30,0 poena);

Kolokvij (maksimaln 20,0 poena);

Zavrsni ispit (maksimalno 35,0 poena; minimalno 20,0 poena).

Pojasnjenje pojedinih kriterija provjere znanja
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Aktivnost tokom nastave: Student moze dobiti maksimalno 5 poena za aktivnu
diskusiju tokom predavanja i angazmana tokom izvodenja vjezbi.

Seminarski rad/Studentski projekat: Student tokom predavanja u 2. sedmici
nastave dobija temu za seminarski rad. ZavrSen seminarski rad dostavlja u
isprintanoj verziji i u obliku power point prezentacije. U dogovoru sa
nastavnikom, odreduje se termin usmene prezentacije seminarskog rada.

Parcijalni ispit: OdrZzava se u 7. sedmici nastave. Obuhvata nastavnu materiju
koju student slusa od 1. do 6. sedmice nastave. Parcijalni ispit sastoji se od
pitanja koja traZe odgovore kojima se objasSnjava teoretsko znanje.

Kolokvij: Odrzava se u 15. sedmici nastave. Obuhvata nastavnu materiju koja
je obradena tokom prakti¢ne nastave.

Zavrsni_ispit: Na zavrSnom ispitu student polaze nastavnu materiju koju je
slusao od 7. do 15. sedmice nastave. Zavrsni ispit sastoji se od pitanja koja traze
odgovore kojima se objasnjava teoretsko znanje. Smatra se da je student
uspjeSno okoncao zavrsni ispit ako je ostvario 55 % od ukupnih poena
predvidenih za zavr3ni ispit.

Napomena:
Ukoliko student za predvidene aktivnosti i provjere znanja tokom semestra

osvoji broj bodova koji zadovoljava uslove za prolaznu ocjenu (u ovom slucaju
55,0 bodova), moZze mu se upisati prolazna ocjena bez dodatne provjere
znanja.

Ukoliko student Zeli da poboljsa broj osvojenih bodova, moZe zajedno polagati
ispit koji obuhvata cjelokupnu nastavnu materiju. Smatra se da je student
uspjesno okoncao ispit ako je ostvario 55 % od ukupnih poena predvidenih za
cjelokupnu nastavnu materiju.

Za dobijanje potpisa student na nastavi mora biti prisutan najmanje 80 %, a u
izuzetnim opravdanim situacijama 60 %.

STRUKTURA OCJENE:

10 (A) - izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greSakama, nosi 95,0 —
100,

0 poena;

9 (B) - iznad prosjeka, sa ponekom greskom, nosi 85,0 — 94,9 poena;

8 (C) - prosjecan, sa primjetnim greSskama, nosi 75,0 — 84,9 poena;

7 (D) - opéenito dobar, ali sa znac¢ajnim nedostacima, nosi 65,0 — 74,9 poena;
6 (E) - zadovoljava minimalne kriterije, nosi 55,0 — 64,9 poena;

5 (F,FX) - ne zadovoljava minimalne kriterije, manje od 55,0 poena.

Literatura:

Obavezna:

1) Sari¢, M.R. (1989): Opsti principi nauc¢nog rada. Naucna knjiga.
Beograd. Str. 7-148.

2) Petz, B. (2002): Osnovne statisticke metode za nematematicare.
Naklada Slap, Zagreb.

Dopunska:

1) Dizdar, S., Turcilo, L., Rasidovi¢, B.E., Hajdarpasi¢, L. (2012):
Informacijska pismenost — smjernice za razvoj inovativnih mreznih
modula. Stamparija Fojnica d.o.o. Fojnica.

2) Dytham, C. (2003): Choosing and Using Statistics: A Biologist’s guide.
Blackwell Science, Blackwell Publishing, Oxford.

3) Teetor, P. (2011): R Cookbook. O’Reilly Media, Inc., 1005 Gravenstein
Highway North, Sebastopol, CA 95472.
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Sifra
predmeta:

Naziv predmeta: ODRZIVO UPRAVLIANJE ZEMUISTEM | PROIZVODNJA HRANE

Ciklus: Il Godina: | Semestar: Il | Broj ECTS kredita: 5

Status: Obavezni, Izborni Ukupan broj sati: 45 (P 30 +V 15)

Ucesnici u nastavi

Doc. dr Melisa Ljusa

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi)
predmeta:

Tlo obavlja razli¢ite funkcije koje su vaine za opstanak ¢ovjeka i odrZavanje ravnoteze
u prirodi. Uloge tla mogu se opredijeliti kao ekoloske i prostorne. Najvaznije ekoloske
funkcije tla su u proizvodnji hrane (biomase), razgradnji materije, rezervoar je
genetskog potencijala posebno mikrobioloskog. Prostorne funkcije tla mogu se
oznaditi kao tehnicke za razli¢ite namjene, dok je tlo nosilac kulturnog i prirodnog
naslijeda, izvor artefakata koji u arheologiji daju spoznaju o kulturnom naslijedu iz
proslosti i nacinima Zivota. Poznavanje funkcija tla u prirodnom ekosistemu je od
posebnog znacaja za njegovo odrzivo upravljanje, posebno u proizvodnji hrane i zastiti
ekosistema. Tlo na povrsini zemlje omogucava rast vegetacije, pri cemu prevodi dio
sunceve energije u biomasu, Sto ukljuCuje opskrbu hrane za ljude i Zivotinje, Cuva
energiju u drvetu i uglju i odrzava aerobnu atmosferu. Materije koje dospijevaju u tlo
se lako razgraduju, pri cemu se mijenjaju i vezu na razli¢ite komponente tla od kojih su
posebno vazni humus i minerali gline. Na ovaj nacin tlo omoguéava kruZzenje materije
i djeluje kao filter za pitku vodu i odrZivost ekosistema. U kaSiCici tla Zivi vise
organizama nego je ljudi na Zemlji. Brojni organizmi, posebno vaini mikrorganizmi,
omogucavaju kruzenje materije. Mnostvo biljnih i Zivotinjskih vrsta na i u tlu odrZzava
biolosku i genetsku raznolikost prirode koja nas okruzuje. Zbog toga je poznavanje ovih
osobina tla i procesa koji se u njemu odvijaju od posebnog znacaja za proizvodnju
zdrave i kvalitetne hrane, jer bez zdravog tla nema ni Ciste vode, kvalitetne hrane,
odnosno sirovine u tehnoloSkim procesima agroindustrije.

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

1. Uvod; pozicioniranje kursa. OdrZivost upravljanja tlom kao faktora ekonomike
agro industrije. Proizvodnja i potro$nja hrane na globalnom nivou. (2 P)

2. Pravilno gospodarenje tlom kao ograni¢enim prirodnim resursom u prostoru i
vremenu, tlo kao temelj prehrambene sigurnosti (Food security) i zdravstveno
ispravne hrane (Food safety). (2 P)

3. Tlo kao faktor proizvodnje i potrebe za proizvodnjom hrane na kopnenim
ekosistemima u funkciji sve veéih potreba i porasta stanovnistva. (2 P)

4. Priroda nastanka tla, faktori nastanka tla (geoloski supstrat, reljef, klima,
vegetacija, antropogeni uticaj), interakcija faktora na procese nastanka tla
automorfnih i hidromorfnih tala. (2 P + 1 V)

5. Osnovne fizicke osobine tla (granulometrijski sastav, struktura, gustoda tla,
porozitet, zrak u tlu). (2 P + 3 V)

6. Hemijske osobine tla (humus u tlu, adsorptivna sposobnost tla). (2 P + 3 V).

7. Hemija tecne faze tla, koloidna svojstva, puferna sposobnost tla, pH reakcija i njen
znacaj za biljke. (2P + 2 V).

8. Bioloske osobine tla, flora (mikroorganizmi) i fauna tla. Plodnost i produktivnost
tla u poljoprivrednoj proizvodniji. (2 P)

9. Uticaj kvaliteta (zdravlja) tla u funkciji proizvodnje kvalitetne hrane kao osnovne
sirovine u agro industriji. Tlo kao faktor organske poljoprivrede. (1 P +1 T). /
parcijalni ispit

10. Upravljanje tlom u proizvodnji hrane, zastiti Zivotne sredine i funkcionisanja
pojedinih ekosistema. Regulatorne funkcije tla u ekosistemu. (2 P)

11. Pracdenje zdravlja i plodnosti tla. Izvori oneciséenja, oblici onecis¢enja (tackasta i
difuzna onecisc¢enja) i posljedice na kvalitet hrane i zdravlje stanovnistva. (2 P)

12. Temeljne znacajke zemljisSnih resursa u svijeta i BiH, povrSine i prinosi vaznijih
kultura, poljoprivredne regije u BiH. Podaci o tlima u BiH. (2 P)

13. Tlo kao faktor agroekoloskog zoniranja u poljoprivredi. Primjena GIS-a u
agroekoloskom zoniranju. (2 P + 3 V)
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14. Primjena GIS-a u: planiranju proizvodnje u poljoprivredi, primjeni agrotehnickih i
agromeliorativnih mjera. Izbor poljoprivredne proizvodnje na bazi osobina tla,
klime i ekonomskih uslova na trzistu. (2 P + 3 V)

15. Zaklju€na razmatranja odrzivosti poljoprivrede zavisno od: ekonomske odrzivosti,
kvalitete okolisa i socijalne sigurnosti.

(1 P+1T) /l parcijalni ispit

Ishodi ucenja:

Po zavrsetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ¢e posjedovati

slijedeca znanja, vjestine i kompetencije:

Znanja:

- Objasniti odrzivo gospodarenje zemljistem i ulogu tla kao faktora u proizvodnji
hrane;

- Objasniti morfoloSke, fizicke, hemijske i bioloSke osobine poljoprivrednih tala, te
standardne analiticke metode;

- Razlikovatiiobjasniti proizvodno-ekoloske osobine tla i njihov znacaj u proizvodnji
hrane, zastiti Zivotne sredine i funkcionisanja pojedinih ekosistema;

- lzvrsiti procjenu karakteristika zemljiSnog prostora kao podloge za planiranje
poljoprivredne proizvodnje i za druge namjene.

Vjestine:

- Znati odrediti osobine zemljista sa stanovista proizvodnje hrane;

- Znati identificirati proizvodno-ekoloske funkcije tla, te valorizirati uticaj zdravlja
tla u funkciji proizvodnje kvalitetne hrane i Ciste vode;

- Primijeniti svrsishodne GIS alate za analize u agro-ekoloskom zoniranju, te izradu
razlicitih tematskih prikaza u prakticnom radu, praéenju procesa proizvodnje, ili u
istrazivanjima.

Kompetencije:

—  Procjenjivanje proizvodne vrijednosti zemljista i povezivanje ste€enog znanja s
prakti¢nim rjeSenjima u proizvodnji hrane, odrzivog nacina koristenja zemljiSnog
prostora i zastite okolisa.

Metode izvodenja
nastave:

- Teoretska nastava putem diskusionih prezentacija;
- Prakti¢na nastava kroz laboratorijske vjezbe.

Metode provjere
Znanja sa

strukturom ocjene:

Metode provijere znanja su:

- Pohadanje nastave i aktivnosti (maksimalno 10 poena; minimalno 8 poena)

- I Parcijalni ispit (maksimalno 45 poena; minimalno 25 poena)

- Il Parcijalni ispit (maksimalno 45 poena; minimalno 25 poena)

- Zavrsni ispit (maksimalno 90 poena; minimalno 50 poena za cjelokupnu nastavnu
materiju)

Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja

Uslovi za potpis i izlazak na zavrsni ispit:
- Najmanje 80% poena za prisustvo na nastavi ili najmanje 60% poena za prisustvo
na nastavi u uslovima utvrdenim zakonskim i univerzitetskim propisima.

I Parcijalni ispit:

- Odrzava se u 9. sedmici nastave. Obuhvata nastavnu materiju koju student slusa
od 1. do 8. sedmice nastave. Parcijalni ispit sastoji se od pitanja koja traZze
odgovore kojima se objasnjava teoretsko znanje.

Il Parcijalni ispit:

- OdrZava se u 15. sedmici nakon zavrSetka predavanja. Obuhvata nastavnu
materiju koju student slusa od 9. do 14. sedmice nastave. Parcijalni ispit sastoji se
od pitanja koja traZe odgovore kojima se objasnjava teoretsko znanje.

Zavrsni ispit:

- Nazavrsnom ispitu studenti polaZzu teoretski dio ispita i to onaj parcijalni ispit (I ili
Il parcijalni ispit) koji nisu poloZili u redovnom roku po istim kriterijima i bodovanju
kako je predvideno za parcijalni dio ispita. Smatra se da je student uspjesno
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okoncao zavrs$ni ispit ako je ostvario 55% od ukupnih poena predvidenih za
parcijalni ispit ili 25 poena.

- Cjelokupnu nastavnu materiju polaZzu studenti koji nisu polozili oba parcijalna
ispita. Cjelokupna nastavna materija se sastoji iz dva dijela: prvog i drugog
parcijalnog ispita. Smatra se da je student uspjeSno okoncao zavrsni ispit ako je
ostvario 55% od ukupnih poena predvidenih za zavrsni ispit ili 50 poena i to
minimalno 25 poena iz prvog i minimalno 25 poena iz drugog parcijalnog dijela.

- Student koji prije zavrSnog ispita po svim kriterijumima ostvari 55 poena ima pravo
da, uz izjavu dostavljenu nastavniku, upiSe prolaznu ocjenu bez izlaska na zavr3ni
ispit;

- Student koji po svim osnovama i kriterijumima tokom semestra i na zavrSnom
ispitu ne ostvari najmanje 55 poena ne moZe dobiti prolaznu ocjenu.

Moguénost za povecanje broja poena:

—  Student koji zeli da poveca broj osvojenih poena na parcijalnom ispitu, moze, uz
izjavu o ponistenju poloZenog parcijalnog ispita dostavljenu nastavniku, ponovo
polagati parcijalni ispit.

FORMIRANJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100 poena
9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena
8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena
7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena
6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena
5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:

1) Custovi¢ H., Ljusa M., Schlingloff S. (urednici): OdrZivo upravljanje zemljistem -
pristupi i prakse u Bosni i Hercegovini. Odabrana poglavlja (1., 2.)

2) Kisi¢ 1., 2012. Sanacija onecis¢enih tla. Odabrana pod-poglavlja (1.2.,1.3., 2.2,,
2.3.).

3) Resulovi¢ H., Custovi¢ H., 2002: Pedologija, Univerzitet u Sarajevu. Odabrana
poglavlja (4., 5., 6.).

4) Materijal za odrzavanje vjezbi iz fizike tla, hemije tla i GIS-a.

Dopunska:

Custovic¢ H., Kovacevié¢ Z., Tvica M., 2013: Ruralna ekologija, Univerzitet u Sarajevu.

Zakon o poljoprivrednom zemljistu, SI. novine Federacije BiH, broj 52/09.

Sifra predmeta:

Naziv predmeta: RECIKLIRANJE POLJIOPRIVREDNOG OTPADA

Ciklus: 1

Godina: 1 Semestar: Il | Broj ECTS kredita: 5

Status: IZBORNI

Ukupan broj sati: 45 (P 30 + S 15)

Ucesnici u nastavi

Prof. dr Emir Diomba, Prof. dr Mirha Diki¢, Prof. dr Senada €engi¢-Diomba

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi) predmeta:

Otpad iz poljoprivredne proizvodnje mozZe biti vrijedan resurs ali isto tako
moze predstavljati ozbiljan ekoloski problem ukoliko je upravljanje otpadom
neadekvatno. Cilj ovog predmeta je postizanje osnovnih saznanja u (i)
strategijama reduciranja gubljenja hranjivih materija iz poljoprivrednog
otpada i poljoprivredne proizvodnje, generalno i (ii) tehnologijama
iskoriStavanja hranjivih materija iz otpada. Fokus jeste na otpadu iz animalne
proizvodnje (stajnjak) te ratarske proizvodnje buduéi da ova dva vida
poljoprivredne proizvodnje generiraju vecinu negativnih okolisnih utjecaja.
Isto tako, otpad iz obje proizvodnje ima veliki potencijal za dizajniranje i
kreiranje novih vrijednih proizvoda, ukljucujuci i produkciju biogasa. Generalni
cilj jeste razvijanje vjestina kod studenata u primjeni razlicitih tehnologija u
recikliranju poljoprivrednog otpada kao i podizanje njihove svijesti o
poljoprivrednom otpadu kao visoko vrijednom resursu.
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Tematske jedinice:
(po sedmicamay)

1. Uvod; poljoprivredni otpad; okolisni utjecaji; zagadenje tla vode i
vazduha. (3P)

2. Putevi gubljenja nutrijenata iz poljoprivrednog otpada i njihov utjecaj na
ekosistem. (3P)

3. Otpad iz ratarske proizvodnje: obim, karakteristike i potencijali. (2P+1S)

4. Otpad iz animalne proizvodnje: obim, karakteristike i potencijali. (2P +15)

5. Integrativni pristup upravljanja otpadom: 3R. (2P+1S)

6. Balans nutrijenata na farmi. (2P+2S)

7. Hranidbene manipulacije kao dio integrativnog pristupa smanjenja
emisije nutrijenata iz stocarstva. (2P+1S) Parcijalni ispit

8. Ponovno koriStenje nutrijenata iz stajnjaka: Anaerobna digestija-
produkcija biogasa; (2P+2S)

9. Anaerobna digestija-produkcija biogasa, nastavak; (1P+2S)

10. Tecni stajnjak: filtracija/evaporacija, “vezivanje” amonijaka, dodavanje
krecnjaka; (2P+1S)

11. Cvrsti stajnjak: Susenje (peletiranje, spaljivanje), kompostiranje,
dodavanije kre¢njaka; (2P+1S)

12. lzdvajanje P i K iz stajnjaka. (1P+2S)

13. Recikliranje biljnog otpada: kompostiranje, anaerobna digestija,
spaljivanje i ekstrakcija P iz pepela. (2P+1S)

14. Zakonski propisi EU i BiH o upravljanju otpadom iz poljoprivredne
proizvodnje. (2P)

15. Procjena Zivotnog ciklusa (LCA) u sistemu upravljanja stajnjakom. (2P)

Ishodi ucenja:

Po zavrsetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ¢e

posjedovati slijedeca znanja, vjestine i kompetencije:

Znanja:

—  Elaborirati strategije redukcije gubitaka nutrijenata iz poljoprivredne
proizvodnje;

—  Objasniti okolisne utjecaje otpada iz poljoprivrdne proizvodnje i
eksplicitno pojasniti puteve gubitaka nutrijenata;

—  Opisati rezli¢ite tehnologije u recikliranju otpada iz poljoprivredne
proizvodnje.

Vjestine:

—  Utvrditi (izraCunati) balans nutrijenata na farmi;

— Utvrditi potencijale farme za recikliranje otpada.

Kompetencije:

— Integrativno sagledavanje sistema upravljanja i recikliranja
poljoprivrednog otpada;

— Ucesce u dizajniranju procesa recikliranja nutrijenata iz poljoprivrednog
otpada;

—  Kriticko sagledavanja negativnh okoliSnih utjecaja poljoprivredne
proizvodnje.

Metode izvodenja nastave:

—  Teoretska nastava putem diskusionih prezentacija;
—  Samostalan rad studenata kroz seminare i jednostavnije analize
konkretnih problema u praksi.

Metode provjere znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja i kriterijumi za ostvarivanje poena:

— Pohadanje nastave (maksimalno 5 poena; uslov 4 poena)

—  Parcijalni ispit (maksimalno 20 poena; uslov 12 poena)

—  Pisane zadace studenata (maksimalno 30 poena; bez uslova)
—  Zavrsni ispit (maksimalno 45 poena; uslov za prolaz 24 poena)

Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja

Uslovi za potpis i izlazak na zavr3ni ispit:

— Najmanje 80% poena za prisustvo na nastavi ili najmanje 60% poena za
prisustvo na nastavi u uslovima utvrdenim zakonskim i univerzitetskim
propisima.
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Parcijalni ispit:

— Odrzava se u sedmoj nedelji nastave i obuhvata teme iz prvih Sest
nedelja nastave;

—  Student koji ne ostvari uslove za prolaz na parcijalnom ispitu (minimalno
12 poena) parcijalni ispit ponovo polaZe kao dio zavrSnog pisanog ispita.

Studentske pisane zadace:

—  Student priprema tri pisane zadace iz tema vezanih za obimi
karakteristike poljoprivrednog otpada, tehnologije recikliranja i balansa
hranjivih materija na farmi. Svaka od zadaéa se vrednuje sa maksimalno
10 poena.

Zavrsni ispit:

—  Student sa poloZenim parcijalnim ispitom polaZze zavrsni pisani ispit sa
maksimalno 45 poena, a uslov za prolaz je ostvareno najmanje 24 poena;

—  Student sa nepoloZenim parcijalnim ispitom polaze ovaj ispit uz zavrsni
pisani ispit uz uslove definisane za parcijalni ispit (12/20 poena);

—  Student koji prije zavrSnog ispita po svim kriterijumima ostvari 55 poena
ima pravo da, uz izjavu dostavljenu nastavniku, upiSu prolaznu ocjenu
bez izlaska na zavrsni ispit;

Mogucnost za povecanje broja poena:

— Student koji Zeli da poveca broj osvojenih poena na parcijalnom ispitu,
moze, uz izjavu o ponistenju poloZenog parcijalnog ispita dostavljenu
nastavniku, ponovo polagati parcijalni ispit.

FORMIRANJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100
poena

9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena

8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena

7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena

6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena

5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Obavezna:

1) Prezentacije sa predavanja .pptx

2) Williams, P.T. 2005. Waste Treatment and Disposal, 2nd ed. John Wiley
& Sons, Ltd, Chapters 2, 3, 5, 6; ca 220 str.

Dopunska:
1) NRCS, USDA. 2011. Agricultural Waste Management. Field Handbook.
2) Sari¢, T., Drena GadZo, 1998: Uticaj poljoprivrednih hemikalija na

Literatura:
okolinu. Garmond, Sarajevo.
3) H. Custovi¢, M. biki¢, S. Cengié-Diomba, M. Ljuda, M. Tvica, B. K. Situala,
M.K. Moulton, O. Zurovec, M. Markovi¢, M. Manojlovi¢, B. Cupina, S.
Antanasovi¢, S. Prodanovi¢, S. Vuckovié¢) (2015): Adaptacija na klimatske
promjene u sektoru poljoprivrede (vrijeme je da djelujemo odmabh).
Poljoprivredno-prehrambeni fakultet Univerziteta u Sarajevu, ISBN 978-
9958-597-41-1.
Sifra .
Naziv predmeta: RURALNI RAZVOJ
predmeta:
Ciklus: Il Godina: | Semestar: Il | Broj ECTS kredita: 5
Status: Izborni Ukupan broj sati: 45 (P30 + V6 + S9)
Ucesnici u nastavi Prof. dr Sabahudin Bajramovi¢, Mr Emir Beéirovic¢
Preduslov za upis: Nema preduslova
Cilj (ciljevi) Cilj ovog predmeta je ovladavanje fundamentalnim znanjima iz odabranih oblasti
predmeta: ruralnog razvoja. Studenti kroz ovaj predmet trebaju da se upoznaju sa osnovnim
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aspektima izucavanja problematike ruralnog razvoja na nacin da su ruralni razvoj i
ruralna politika u sistemu srodnih naucnih disciplina. Nadalje, studentima se kroz
predmet daje kljuéna ekonomska teorija i modeli relevantni za ruralni razvoj. Cilj ovog
predmeta je i davanje metodoloSkog okvira i instrumenata za mjerenje ekonomskog
rasta i razvoja uopSte, a posebna paznja c¢e biti posveéena mjerenju razvoja
nejednakosti i poloZaja ruralnog stanovnistva. Koncept ruralne ekonomije, njegova
definicija i faktori koji ga opredjeljuju je takoder segment koji se izu¢ava kroz ovaj
predmet. Jedan od ciljeva predmeta je i upoznavanje studenata sa institucionalnim
okvirom ruralnog razvoja, organizacionom strukturom, vrstama ucesnika u ruralnom
razvoju te opisom tehnika i procedura kreiranja javnih politika kakva je politika
ruralnog razvoja. Upoznavanje studenata sa politikom ruralnog razvoja iz ugla
evropske perspektive i prakse, te iz ugla BiH prakse takoder su dio nastave koji pruza
ovaj predmet.

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

1. Uvod, pozicioniranje kursa. Pojam ruralnog razvoja. (3xP)

2. Poljoprivreda i ruralni razvoj - Pojam i razvojne teorije. Multifunkcionalna
poljoprivreda. Trendovi razvoja ruralnih podrucja - demografske, ekonomske i
socijalne promjene. (3xP)

3. Definisanje i opisivanje ruralnog podrucja - Pristupi, metodologija i tipologija
ruralnih podrudja. (3xP)

4. Pojam ruralne ekonomije - Teritorijalni kapital. Pojam i modeli diverzifikacije

ekonomije. (3xP)

Pojam LEADER pristupa i lokalne akcione grupe. (3xP)

Lokalne akcione grupe - Studije slucajeva. (3xV). Parcijalni ispit

Institucionalni okvir ruralnog razvoja. Stratesko planiranje ruralnog razvoja. (3xP)

Tehnike i alati u strateskom planiranju. Odabrani primjeri - Vjezbe (3xV)

Politika ruralnog razvoja EU - Historijat politike, Zajednicka poljoprivredna

politika i politika ruralnog razvoja. (3xP)

10. Mjere podrske ruralnom razvoju. Konkurentnost, upravljanje okolisem,
diverzifikacija ekonomskih aktivnosti. (3xP)

11. Ruralni razvoj u Bosni i Hercegovini - analiza aktuelne politike (3xP)

12. Predpristupna podrska EU za poljoprivredu i ruralni razvoj - Programi pomodi
(3xP)

13. Prakti¢ni dio - Izrada analize stanja (socio-ekonomska analiza) odabranog
podruéja (opéina/kanton) (3xS)

14. Praktic¢ni dio - Izrada SWOT analize i TOWS matrice (3xS)

15. Praktic¢ni dio - Prijedlog ciljeva, prioriteta i mjera ruralnog razvoja odabranog
podrucja (3xS)

L oo ~NOWw

Ishodi ucenja:

Po zavrSetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ¢e posjedovati
slijedeca znanja, vjestine i kompetencije:

Znanja:

- Razlikovati pojam ruralnog razvoja i prepoznati vaznije razvojne teorije;

- Definisati ruralno podrucje na lokalnom i regionalnom nivou koristenjem
opceprihvacenih kriterija razgranicenja;

—  Objasniti koncept ruralnog razvoja kroz poznavanje njegovog institucionalnog
okvira.

—  Razlikovati pojam ruralne ekonomije i modele diverzifikacije kojima se sticu
dodatni prihodi u ruralnim domacinstvima.

—  Razumjeti Zajednicku poljoprivrednu politiku (ZPP) EU i njen dio koji se odnosi
na politiku ruralnog razvoja.

- Razumijeti politiku ruralnog razvoja BiH kao i dostignuti nivo harmonizacije sa
EU ZPP

- Uraditi SWOT analizu ruralnog podrudja i razviti njenu TOWS matricu

Vjestine:
- Prepoznati dobre i loSe strane plana ruralnog razvoja nekog podrudja

Kompetencije:
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—  Osposobljenost za definisanje ciljeva, prioriteta i mjera ruralnog razvoja nekog
podrucja

—  Kriticko procjenjivanje dostignutog nivoa ruralnog razvoja, posebno sa aspekta
priblizavanja ZPP EU

—  Osposobljenost za samostalni (timski) rad u analizi socio-ekonomskih obiljezja
nekog podrucja kao polazne osnove za razradu strateskih pravaca djelovanja

—  Osposobljenost za samostalno ucestvovanje u kreiranju i izradi
lokalnih/regionalnih strateskih planova ruralnog razvoja.

Metode izvodenja
nastave:

— Teoretska nastava uz interaktivnu diskusiju;

—  Prakticne vjezbe vezana za poglavlja iz kojih ¢e studenti dobiti grupne zadatke;

—  Seminari - Prezentacije studentskih grupnih zadataka uz aktivno u¢esée svih
studenata i pojaSnjenja, sugestije i korekcije nastavnika

Metode provjere
Znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja su:

— Pohadanje nastave (maksimalno 5 poena; uslov: 4 poena)

—  Aktivnost tokom nastave (5 poena)

—  Parcijalni ispit (20 poena, uslov 11)

—  Pisani grupni zadaci studenata - seminarski rad (maksimalno 25)
—  Pisani zavrsni ispit (maksimalno 45 poena; uslov: 24,5 poena)

Pojasnjenje pojedinih kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja

Prisustvo na nastavi:

—  Student moZe dobiti maksimalno 5 poena

— Najmanje 80% poena za prisustvo na nastavi ili najmanje 60% poena za prisustvo
na nastavi u uslovima utvrdenim zakonskim i univerzitetskim propisima.

Aktivnost tokom nastave:
Student moze dobiti maksimalno 5 poena za aktivnu diskusiju tokom predavanja i
angazmana tokom drugih oblika izvodenja nastave.

Parcijalni ispit:

Odrzava se u 6. sedmici nastave. Obuhvata nastavnu materiju koju student slusa od 2.
do 5. sedmice nastave. Parcijalni ispit sastoji se od pitanja koja traze odgovore kojima
se objasnjava teoretsko znanje. Za uspjesno polaganje parcijalnog ispita neophodno je
da student ostvari 55% od ukupnog predvidenog broja poena (20), odnosno 11 poena.

Studentske pisane zadace (seminarski radovi):

Student u pismenoj i usmenoj formi prezentira svoj samostalni rad (rad u grupi) koji
se odnosi na socio-ekonomsku analizu odabranog podrucja, SWOT analizu i prijedlog
ciljeva, prioriteta i mjera politike ruralnog razvoja. Ocjenjuje se kvalitet seminarskog
rada i sadrZaj rada sa adekvatnim komentarima i moZe nositi maksimalno 25 poena.

Zavrsni ispit:

Na zavrsnom ispitu student polaZze nastavnu materiju koju je slusao od 6. do kraja
nastave (15. sedmice), pod uslovom da je na parcijalnom ispitu osvojio najmanje 55%
poena odnosno 11 poena. Zavrsni ispit sastoji se od pitanja koja traze odgovore
kojima se objasnjava steceno teoretsko znanje ste¢eno u drugom dijelu semestra
(nastavne jedinice od 6. sedmice). Smatra se da je student uspjesno okoncao zavrsni
ispit ako je ostvario 55% od ukupnih poena predvidenih za zavrsni ispit, odnosno
27,5 poena.

Napomena:
Ukoliko student ne polozZi parcijalni ispit (osvoji najmanje 55% predvidenih poena,
morat ¢e polagati integralno cijeli ispit.

Student koji Zeli da poveca broj osvojenih poena na parcijalnom ispitu, moZe, uz
izjavu o ponistenju polozenog parcijalnog ispita dostavljenu nastavniku, ponovo
polagati parcijalni ispit integrisan u zavrsni pisani ispit.
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Za dobivanje potpisa student na nastavi mora biti prisutan najmanje 80%, a u
izuzetnim (opravdanim) situacijama 60%.

STRUKTURA OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100 poena
9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena
8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena
7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena
6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena
5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:

1) Bogdanov Lj. Natalija (2015): Ruralni razvoj i ruralna politika (odabrana poglavlja)
2) Bogdanov Lj. Natalija (2015): Mala ruralna domadinstva u Srbiji i ruralna
nepoljoprivredna ekonomija (str. 37-59).

Dopunska:
1) Malcolm J., Moseley (2003): Rural development - Principles and Practice

Sifra predmeta:

Naziv predmeta: BERBA | TENHNOLOGIJA POLJOPRIVREDNIH BILINIH PROIZVODA
NAKON BERBE

Ciklus: 1l

Godina: 1 Semestar: Il | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni

Ukupan broj sati: 45 (P 36+ V 9)

Ucesnici u nastavi

Prof. dr Pakeza Drkenda, Prof. dr Drena GadzZo, Prof. dr Lutvija Kari¢

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi) predmeta:

Upoznavanje sa fizioloSko-biohemijskim procesima, kvalitetom, metodama za
odredivanje zrelosti, berbom/zetvom, pakovanjem, ¢uvanjem i transportom
vaznijih poljoprivrednih voénih, povrtnih i ratarskih kultura

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

1. Uvod u faze procesa berbe/zetve i ¢uvanja hortikulturnih proizvoda:
faktori uzgoja u polju koji uti¢u na kvalitet , berba/Zetva i tretman
plodova/proizvoda nakon berbe; vrste i uzroci gubitaka nakon
berbe/zetve- gubici u kolicini, kvalitetu, ekonomicénosti i sl; Prevencija i
kontrola gubitaka nakon berbe/Zetve; Trenutna situacija u proizvodniji,
potro$nji i gubicima nakon berbe/Zetve u svijetu Faktori tehnologije
uzgoja voca prije berbe/Zetve koji utje€u na kvalitet i uvanje
hortikulturnih plodova/proizvoda (2P)

2. Berbairukovanje vo¢nim plodovima u polju: odredivanje optimalnog
momenta berbe, nacini berbe voca, transport, klasiranje vo¢nih plodova
(3P)

3. Cuvanje-skladitenje vo¢nih plodova: zrelost voca, etilen, najvaZniji
fizioloski i biohemijski procesi u vo¢nim plodovima tokom zrenja i nakon
berbe, faktori koji uticu na duzinu ¢uvanja vocnih plodova, tehnologije i
oprema za skladistenje voca (3P)

4. Pakovanje i fizioloska i mikrobioloska oboljenja koja se javljaju na
uskladistenim voénim plodovima (3P)

5. Prakti¢ne vjezbe vezane za berbu i ¢uvanje voénih plodova: odredivanje
optimalnog momenta zrelosti voca spram namjene, klasiranje vo¢nih
plodova za stonu potros$nju, najznacajnije bolesti koje se javljaju u
skladistima voca (3V)

6. I parcijalni test-1T- Upoznavanje sa principima skladiStenja ratarskih
kultura Vrste i tipovi objekata za skladiStenje ratarskih kultura,
organizacija rada u skladistu, priprema skladista (2P)

7. Fizicka i fizioloska svojstva ratarskih kultura za skladistenje (3P)
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8. Vlaga itemperatura u procesu skladistenja i njihov uticaj na kvalitet
uskladistene mase (3P)

9. Dorada sjemena /proizvoda (¢iSéenje, sortiranje, zastita, pakovanje)
Susenje proizvoda, tipovi suara, Higijena u skladistima, Stetocine u
skladistima, Mjere zastite- zakonski propisi u vezi dozvoljenih sredstava za
fumigaciju skladista sa merkantilnim zrnenim proizvodima (3P)

10. Prakti¢na nastava — laboratorijske i racunske vjezbe (3V)

11. Il parcijalni test - 1T (ratarski dio) - Znaca Cuvanja i berbe povréa(2P)
12. Obrada prije Cuvanja i procesi i promjene tokom ¢uvanja povréa (2P + 1V)
13. Cinioci koji uti¢u na kvalitet i duZinu ¢uvanja povréa (2P+1V)

14. Ekoloski ¢inioci (spoljni) i Bioloski ¢inioci (unutrasnji) (2P+1V)

15. Nacini ¢uvanja i uslovi tokom cuvanja (3P)

Ishodi ucenja:

Po zavrSetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ce
posjedovati slijedeca znanja, vjestine i kompetencije:
Znanje:
- Objasniti osnovne fizioloSke procese u plodovima poslije berbe
- Definisati i objasniti utjecaj uzgojnih faktora na kvalitet ploda poslije
berbe
- Identificirati i objasniti sisteme ¢uvanja plodova
- Objasni principe uspjesne pripreme proizvoda za skladistenje
- Ovladati postupcima uskladiStenja sluzeci se temeljnim znanjem o
morfoloskim osobinama ratarsko povrtlarskih proizvoda
Vjestine:
- Odabrati i primjeniti najbolje metode za odredivanje optimalnog
momenta berbe spram biljne vrste i namjene ploda
- Odabrati i primjeniti specificne tehnologije u segmentima proizvodnje
plodova koji se odnose na:
o Berbu
o Pakovanje
o Cuvanjei transport
- Analizirati osnovne parametre kvaliteta plodova
- Prezentirati rezultate pojedinih provedenih aktivnosti vezanih za ¢uvanje
i promet plodova
- Objasniti tehnologiju skladiStenja ratarskih kultura
- Poznavati osnovne parametre odgovarajuceg skladista spram vrste
kulture koja se skladisti

Kompetencije:

- Student ¢e biti osposobljen da kao ¢lan tima organizuje i provodi
odredivanje roka berbe, kao i berbu

- Isplanirati i provesti redoslijed aktivnosti u ¢uvanju plodova voca

- Naosnovu steCenog znanja i vjestina, student e biti osposobljen da kao
¢lan tima provodi i kontroliSe proces uskladistenja vocarskih, ratarskih i
povrtlarskih kultura

- Naosnovu teoretskog znanja, student ¢e moci primjenjivati propise
vezane za skladistenje vocarskih, ratarskih i povrtlarskih kultura

Metode izvodenja nastave:

— Teoretska nastava putem diskusionih prezentacija;
—  Prakti¢na nastava kroz laboratorijske i racunske vjezbe

Metode provjere znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja i kriterijumi za ostvarivanje poena:
- Pohadanje nastave (maks. 10 poena; uslov: 6 poena)
- | parcijalni test test (maks. 30 poena; uslov 16,5)
- |l parcijalni test test (maks. 30 poena; uslov 16,5)
- Pisani zavrsni ispit (maks. 90 poena; uslov: 50 poena)

Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja

Uslovi za potpis i izlazak na zavrsni ispit:
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- Najmanje 80% poena za prisustvo na nastavi ili najmanje 60% poena
za prisustvo na nastavi u uslovima utvrdenim zakonskim i
univerzitetskim propisima.

Parcijalni testovi:

- Prvi parcijalni test je u 6-0j sedmice, obuhvata teme od 1 do 5
sedmice;

- Drugi parcijalni test je u 11-o0j sedmici, obuhvata teme od 6 do 11
sedmice.

- Student koji ne ostvari uslove za prolaz na parcijalnim ispitima
(minimalno 33 poena) parcijalni ispit ponovo polaZe kao sastavni dio
zavrsnog pisanog ispita.

Zavrsni ispit:

- Studenti koji su polozili oba parcijalna testa tokom semestra polazu
samo gradivo od 11 do 15 sedmice. Mogu osvojiti maksimalno 30
poena, a uslov je 16,5.

- Student koji nije tokom semestra poloZio parcijalne testove polaze
zavrsni pisani ispit sa maksimalno 90 poena, a uslov za prolaz je
ostvareno najmanje 50 poena;

- Studenti koji nisu polozili jedan od 2 prvi parcijalna testa na
zavrsnom polaZu gradivo od prvog ili drugog parcijalnog, te ono Sto
su slusali od 11 do 15 sedmice, mogu ostvariti maksimalno 60
poena, uslov je 33.

- Student koji prije zavrsnog ispita ostvari 55 poena ima pravo da, uz
izjavu dostavljenu nastavniku, upisu prolaznu ocjenu bez izlaska na
zavrsni pisani ispit;

- Student koji po svim osnovama i kriterijumima tokom semestra i na
zavrSnom ispitu ne ostvari najmanje 55 poena ne moZe dobiti
prolaznu ocjenu.

Mogucnost za povecanje broja poena:

Student koji Zeli da poveca broj osvojenih poena na parcijalnom ispitu, moze,
uz izjavu o ponistenju poloZenog parcijalnog ispita dostavljenu nastavniku,
ponovo polagati parcijalni ispit integrisan u zavr$ni pisani ispit.

FORMIRANJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100
poena

9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena

8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena

7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena

6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena

5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:
1. Pasali¢ B.: Berba, pakovanije i skladi$tenje plodova voéaka,Stampa
M, Banjal Luka, (2006).
2. Rozman V., A. Liska: Skladistenje ratarskih proizvoda — prirucnik za
vjezbe. Poljoprivredni fakultet Osijek.
3. Ritz, J. (1997.): Uskladistavanje ratarskih proizvoda, knjiga | —
poglavlje I, knjiga Il — poglavlje I, II, Ill i V (lzdavac: PBI d.o.o0.,
Zagreb) (cca 80 strana)
Dopunska:
1. Mratini¢ E., Durovic D.: Bioloske osnove Cuvanja voca, Partenon,
Beograd (2015)
2. Grupa autora (2011): Savremeni pristup upravljanju skladistem za
zrnene proizvode. Izdavac: Univerzitet u Novom Sadu. Institut za
prehrambene tehnologije.
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Sifra predmeta: Naziv predmeta: POLJOPRIVREDA NISKIH ULAGANJA

Ciklus: Il Godina: 1 Semestar: Il | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni

Ukupan broj sati: 45 (P 35 +V 10)

Ucesnici u nastavi

Prof. dr Mirha Diki¢, Prof. dr Pakeza Drkenda,
Prof. dr Senada €engi¢-Diomba

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi) predmeta:

Cilj kursa je obezbjedivanje znanja i vjeStina studenata iz oblasti sistema
poljoprivredne proizvodnje sa niskim ulaganjima na globalnom nivou, ali i u
Bosni i Hercegovini. Kroz kurs ¢e se studenti upoznati sa organskom, i
integralnom, ali i drugim tipovima poljoprivrednih sistema sa niskim
ulaganjima. Kroz kurs ¢e studenti steci znanja i kompetencije sa kojima ce biti
u stanju da prate i provode osnovne principe poljoprivrednih sistema sa niskim
ulaganjima.

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

1. Uvod; pozicioniranje kursa; Istorijat poljoprivrednih Sistema sa niskim
ulaganjima, ciljevi i principi. (3P)
Organska poljoprivredna proizvodnja, svijet, Evropa, BiH (3P)
Certifikacija, konverzija i dokumentacija u organskoj proizvodnji. (2P+1V)
Principi organske biljne proizvodnje (2P+1V)
Organska proizvodnja ratarskih kultrura 2P+1V)
Integralna proizvodnja ratarskih kultura. (2P+1V)
Agrosumarstvo, permakultura, konzervacijski sistem proizvodnje (3P)
| parcijalni test. Integralna proizvodnja kroSnjastog voca (2P)
Integralna proizvodnja jagodastog voca (2P+1V)
. Specifi¢nosti organske proizvodnje vocéa (2P+1V)
. Specifi¢nosti urbane poljoprivrede (2P+1V)
.1l parcijalni test. Organska animalna proizvodnja. Certifikacija, konverzija
i dokumentacija u organskoj animalnoj proizvodnji (2P)
13. Osnovni principi organske animalne proizvodnje (2P+1V)
14. Organska proizvodnja mlijeka i mesa prezZivara (2P+1V)
15. Organska proizvodnja jaja i mesa neprezivara (2P+1V)
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Ishodi ucenja:

Po zavrsetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ée
posjedovati slijedeca znanja, vjestine i kompetencije:

Znanje:

- Identificirati i objasniti definiciju i glavni koncept poljoprivrednih
sistema sa niskim ulaganjima;

- Elaborirati ciljeve i principe poljoprivrednih sistema sa niskim
ulaganjima.

Vjestine:

- Analizirati intervencije u poljoprivredi, koje nedvojbeno utjeCu na
okolis, i uciniti ih odrZivim, ali i ekonomski, socijalno i eticki
prihvatljivim;

- Opisati i interpretirati suvremene trendove u poljoprivrednim

sistemima sa niskim ulaganjima u biljnoj i animalnoj proizvodniji,
posebno organskih i integralnih metoda;
Kompetencije:

- Pratiti i provoditi najznacajnije aktuelne poljoprivredne programe i
programe FAO i EU za naucno istraZivanje u poljoprivredi EU;

- Identificirati i procijeniti specificne probleme unutar holistickog
pristupa i primijeniti i preporuditi smjernice za odrZivi razvoj u
prakti¢noj praksi na lokalnom, nacionalnom i globalnom nivou.

Metode izvodenja nastave:

— Teoretska nastava putem diskusionih prezentacija;
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—  Prakti¢na nastava kroz laboratorijske i racunske vjezbe

Metode provjere znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja i kriterijumi za ostvarivanje poena:
- Pohadanje nastave (maks. 10 poena; uslov: 6 poena)
- | parcijalni test test (maks. 40 poena; uslov 22)
- |l parcijalni test test (maks. 25 poena; uslov 14)
- Pisani zavrsni ispit (maks. 90 poena; uslov 50 poena)

Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja

Uslovi za potpis i izlazak na zavr$ni ispit:

- Najmanje 80% poena za prisustvo na nastavi ili najmanje 60% poena
za prisustvo na nastavi u uslovima utvrdenim zakonskim i
univerzitetskim propisima.

Parcijalni testovi:

- Prvi parcijalni test je u 8-o0j sedmice, obuhvata teme od 1 do 7
sedmice;

- Drugi parcijalni test je u 12-o0j sedmici, obuhvata teme od 8 do 11
sedmice.

- Student koji ne ostvari uslove za prolaz na parcijalnim ispitima
(minimalno 36 poena) parcijalne ispite ponovo polazu kao sastavni
dio zavrsnog pisanog ispita.

Zavrsni ispit:

- Studenti koji su polozili oba parcijalna testa tokom semestra polazu
samo gradivo od 12 do 15 sedmice. Mogu osvojiti maksimalno 25
poena, a uslov je 14.

- Student koji nije tokom semestra poloZio parcijalne testove polaze
zavrsni pisani ispit sa maksimalno 90 poena, a uslov za prolaz je
ostvareno najmanje 50 poena;

- Studenti koji nisu poloZili prvi parcijalni test na zavrSnom polazu
gradivo od prvog parcijalnog, te ono $to su slusali od 12 do 15
sedmice, mogu ostvariti maksimalno 65 poena, uslov je 36.

- Studenti koji nisu poloZili drugi parcijalni, na zavrSnom polazu
gradivo od 8 do 15 sedmice, maksimalno mogu osvojiti 50 poena,
uslov je 28.

- Student koji prije zavrSnog ispita ostvari 55 poena ima pravo da, uz
izjavu dostavljenu nastavniku, upiSu prolaznu ocjenu bez izlaska na
zavrsni pisani ispit;

- Student koji po svim osnovama i kriterijumima tokom semestra i na
zavrSnom ispitu ne ostvari najmanje 55 poena ne moZe dobiti
prolaznu ocjenu.

Mogucnost za povecanje broja poena:

Student koji Zeli da poveca broj osvojenih poena na parcijalnom ispitu, moze,
uz izjavu o ponistenju poloZenog parcijalnog ispita dostavljenu nastavniku,
ponovo polagati parcijalni ispit integrisan u zavr$ni pisani ispit.

FORMIRANJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100
poena

9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena

8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena

7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena

6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena

5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:

1. Cengi¢-Diomba, S., P. Drkenda, M. Biki¢, D. GadZo, N. Latinovié, N.
Mirecki, S. Mirecki (2014): Organic agriculture. University of Monte
Negro, Biotechnical faculty Podgorica, ISBN 978-9940-606-07-7.

40




2. Kurtovi¢ M., Kari¢ N. (2003): Nacela integralne proizvodnje jabucastog
voca. DEZA_GTZ, Gradacac.
3. Kisi¢l. (2018): Gradska poljoprivreda. Sveuciliste u Zagrebu. (107-215)

Dopunska:

1. Kisi¢, I. (2014): Uvod u ekolosku poljoprivrede. Agronomski fakultet
Sveucilista u Zagrebu.

2. Council Regulation (EC) No 834/2007: on organic production and
labelling of organic products and repealing Regulation (EEC) No 2092/91

3. COMMISSION REGULATION (EC) No 889/2008: laying down detailed
rules for the implementation of Council Regulation (EC) No 834/2007 on
organic production and labelling of organic products with regard to
organic production, labelling and control.

Sifra predmeta:

Naziv predmeta: PONASANJE POTROSACA | ODRZIVA POTROSNJA HRANE

Ciklus: Il

Godina: Il | Semestar: |l | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni

| Ukupan broj sati: 45 (P 30 +S 15)

Odgovorni
nastavnik/ci

Prof. dr Nermina Spaho, Doc. dr Mirza Uzunovi¢

Preduslov za
upis:

Bez preduslova

Predmet ima dva glavna cilja.
Prvi cilj je upoznati studente kako drustveni trendovi i pristupi upravljanja proizvodnjom
i potroSnjom pridonose trenutnom stanju potrosnje hrane i na koji nacin bi se mogli

:):Irléc(:i:':jeet\::) uspostaviti alternativni pokreti koji mijenjaju uspostavljeni sistem.
Drugi cilj predmeta je pruZiti studentima konceptualno videnje i metodoloske alate koji
su potrebni za prepoznavanje, procjenu i komuniciranje vlastitih videnja o odrZivijoj
potrosnji hrane.
1. Upoznavanje sa planom rada na predmetu; Ponasanje potrosaca (3P)
2. Preferencije potrosaca i mjerenje preferiranja hrane (3P)
3. Odrziva potrosnja: definicija, koristi i ciljevi ove potrosnje; Faktori koji uti¢u na
odrZivu potrosnju konzumera (3P)
4. Pristupi upravljanja potro$njom hrane (3P)
5. Prezentacija studentskog pisanog rada na temu “ Uticaj vladinih politika na
potrosnju hrane” — panel diskusija (3S)
6. 1. Parcijalni ispit; Informisanje potrosaca o odrzZivoj potrosnji (3P)
7. Prezentacija studentskog pisanog rada na temu “Ciljevi odrzivog razvoja do 2030”
Tematske 8 ga[:):ier:ijzl:lc(il;:frc()?zs\zoda' prikaz i primjena (3P)
jedinice: ) )

(po sedmicama)

9. Mapiranje preferencija u praksi (3P)

10. Prezentacija studentskog pisanog rada na temu “Modeliranje izbora hrane” — panel
diskusija (3S)

11. Statisticka analiza (Intervju fokus grupe, formiranje ankete, prikupljanje i statisticka
obrada podataka, prezentacija rezultata) (3P)

12. Prezentacija studentskog pisanog rada na temu “Individualizirani psiholoski pristup
mjerenju uticaja na potrosacku potrosnju” -panel diskusija (3S)

13. Koraci u dizajniranju eksperimenta (3P)

14. Prezentacija studentskog pisanog rada na temu “Optimalno koristenje
neobnovljivih izvora” -panel diskusija (3S)

15. Finalna prezentacija projekta (3P)

Ishodi ucenja:

Nakon uspjesSno zavrSenog predmeta student ce:

Znanje:
— Razumijeti pojavu trendova u potrosnji hrane
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— Identificirati uticaje vladine politike i trenutnih potrosackih trendova u
potrosdnji hrane
— Razumijeti pristupe upravljanja odrzivom potroSnjom

Vjestine:
Studenti ¢e modi:
—  Potaknuti kolektivno djelovanje usmjereno na primjenu koncepata povecane
odrzive potrosnje u datom okruZenju
—  Koristiti dokaze i trziSnu potraznju potrosaca kako bi se prepoznali i smanijili
negativni uticaji roba i usluga na okolis ali i zaposlene u lancu snabdijevanja
hranom
—  pruziti pouzdane podataka sa etiketa potrosacima proizvoda koji im osiguravaju
da imaju relevantne informacije i “svijest o odrzivom razvoju i Zivotnom stilu u
skladu s prirodom”
Kompetencije:
Kriticna procjena bilo kojeg alata ili sistema koji nastoji navesti potrosaca da donose
odluke o odrzivom koristenju roba i usluga, ukljucujudi i njihovu upotrebu i fazu
odbacivanja po upotrebi.

Metode
izvodenja
nastave:

Predavanja
Seminarski rad i diskusija
Prakti¢an rad

Metode provjere
znanja sa
strukturom
ocjene:

Metode provjere znanja i kriteriji su:
- Prisustvo na nastavi (maksimalno10 poena; uslov 8 poena)
- Parcijalni ispit (maksimalno 20 poena; uslov minimalno 11 poena)
- Pisani radovi (maksimalno 10 poena; nema uslova)
- Pisani i prezentovani projektni zadatak (maksimalno 20 poena; nema uslova)
- Zavrsniispit (maksimalno 60 poena; uslov minimalno 33 poena)
Pojasnjenje pojedinih kriterija provjere znanja

Prisustvo na nastavi: maksimalno 10, a uslov za potpis je 8 poena. lzuzetno u
opravdanim situacijama uslov je 6 poena.

Parcijalni ispit: Studenti na prvom c¢asu u VI sedmici pismeno polaZzu parcijalni ispit koji
obuhvata do tada odslusanu nastavnu materiju. Studenti su poloZili parcijalni ispit ako od
ukupnog broja poena (20) ostvare minimalno 55% , sto je 11 poena.

Pisani seminarski rad:

Svaki student ¢e odabrati temu (na prvom casu) pri ¢emu za pisanje rada moze
ucestvovati 2 do 3 studenta. U dogovornim terminima ce poslati svoje pisne verzije
profesoru na pregled. Za seminarski rad moZe dobiti maksimalno 10 poena pri ¢emu se
5 poena odnosi na relevantnost rada, a 5 poena se dobija za prezentovanje rada.
Izvjestaj i prezentacija projekta

Projektni rad radi se u timu koji ima 3 do 5 ¢lanova. Studenti predlazu teme projekta s
definisanim uvjetima za pregled pismene verzije. lzvjestaj o projektu predaju pismeno i
prezunutuju ga usmeno u zadnjoj sedmici Ocjena pismenog i usmenog prezentiranja je
15 poena, a pojedinacna aktivnost u timu nosi maksimalno 5 poena.

Maksimalni broj bodova za studentski projekt je 20.

Zavrsni ispit: Zavrsni ispit obuhvata sve nastavne jedinice. Student je uspjesno poloZio
zavrsni ispit ako je ostvario minimalno 55% (33 poena) od ukupnog broja poena (60)
predvidenih za zavrsni ispit. Studenti koji su polaZili 1. parcijalni, polaZzu prostali dio koji
nosi 40 poena, a poloZili su ako ostvare 55%, Sto je 22 poena.

Napomena:

Student koji tokom semestra osvoji 55 i viSe poena nije obavezan polagati zavrsni ispit.
Na njegov pisani zahtjev, podnesen predmetnoj profesorici, studentu ¢e sa prvim
ispitnim terminom, biti upisana minimalna prolazna ocjena.

Student, koji po svim kriterijima tokom semestra i na zavrSnom ispitu, ne postigne
najmanje 55 bodova ne mozZe dobiti prolaznu ocjenu.

Moguénost za popravljanje ocjene:
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— Ukoliko student Zeli da poboljSa broj osvojenih bodova, moZe polagati drugi dio
ispita ili integralno polagati ispit koji obuhvata cjelokupnu nastavnu materiju na
narednom ispitnom roku. Ukoliko student hoée ponistiti prethodno poloZeni
parcijalni to mora u pisanoj formi dostaviti predmetnom nastavniku najkasnije 7
dana prije zavrsnog ispita

STRUKTURA OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100 poena
9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena
8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena
7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena
6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena
5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

P

Obavezna:

Spaho N., Uzunovié, M. — nastavni materijal (cca 70 str.)

PPT prezentacije

Gruji¢ S., Spaho N. (2010): Potrebe potrosaca i kvalitet prehrambenih proizvoda.
Poljoprivredno - prehrambeni fakultet Univerzitet u Sarajevo, str. 96-152.

Literatura:
Dopunska:
MacFie, H.J.H., Thomson, D.M.H. (1993): Mesurement of Food Preferences, Blackie
Academic &Professional, str. 77-137; 202-227
Frewer, L. Trijep, H. (2007): Understanding consumer of food products, Woodhead
Publishing, str.153-175.
Sifra Naziv predmeta: UKUPNO UPRAVLJANE KVALITETOM U POLIOPRIVREDNO-
predmeta: PREHRAMBENOM SEKTORU
Ciklus: Il Godina: 2 [ Semestar: lll | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni

Ukupan broj sati: 45 (P 30 + V 15)

Ucesnici u nastavi

Doc. dr Mirza Uzunovi¢, Ass. Alen Muj€inovi¢, MA

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi)
predmeta:

Cii ovog modula je ojacati sposobnost studenata da integriraju
menadzerska/ekonomska i tehnoloska znanja kako bi na adekvatan nacin rjesavali
problem prilagodavanja kvaliteta prehrambenih proizvoda potrebama kupca
(zakonodavca) i problem njegovog osiguranja, odnosno obezbjedenja stalnosti
kvaliteta proizvoda na trZistu. Ovaj modul posmatra kvalitet kao osnov dostizanja i
odrzanja konkurentskih prednosti i to po osnovu diferencijacije na trzistu, kao i po
osnovu unapredenja efikasnosti ukupnog poslovanja, a kroz unapredenje nivoa
organiziranosti, protoka informacija i smanjenje svih vrsta otpada (ukljucujudi i razne
gubitke vremena). Drugim rije¢ima, ovaj modul fokusira ,spoljne” karakteristike
kvaliteta (efikasnost proizvodnog procesa, marketinga i uticaja na okolis), koje Cesto
ostaju zanemarene u praksi i Sto onemogucdava brZi razvoj sektora.

Tematske jedinice:

(po sedmicama)

1. Uvodno predavanja — zasto je pitanje kvaliteta hrane tako slozeno? Koja je razlika
izmedu sistema kvaliteta i kontrole kvaliteta? Tehno-menadzerski pristup kvalitetu
prehrambenih proizvoda. Upoznavanje sa radnim aktivnostima i obavezama;

2. Objasnjenje aktivnosti vezanih za izradu projektnog zadatka. lzrada poslovnika

kvaliteta;
3. Moderni koncept kvaliteta kao osnov odrZivog razvoja;
4. Politika kvaliteta — bitni stub cjelokupne poslovne strategije i izgradnje

konkurentskih prednosti na trziStu, preko kontrole ,lanca vrijednosti i upotrebe
procesa benchmarking-a;

5. Vaznost ukupnog kvaliteta za uspjeh na trzistu;

Politika kvaliteta u prehrambenoj industriji (misija i korporativna kultura);

7. Analiza prihvatljivosti internog sistema kvaliteta — cost/benefit analiza i novi
sistemi pracenja troskova prema kvalitetu i aktivnostima

o
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8. Priprema za drugi dio projektnog zadatka;

9. Sistemi kvaliteta koji rjeSavaju dijelove problema kvaliteta hrane: sigurnost
(HCCP), sljedivost (178/2002), transparentnost (ISO 9000, 14000, 22000),
izvornost (PDO, PGl), modeli izvrsnosti;

10. Kada se odluciti za zvanicnu primjenu standarda i oznacavanje proizvoda;

11. Kako graditi i osigurati kvalitet u privrednom subjektu: orijentiranost ka kupcu,
misija, politika kvaliteta, ciljevi kvaliteta, klju¢ni poslovni indikatori, definisanje
klju€nih procesa, dokumetovanje sistema kvaliteta, prac¢enje izvrSenja, evaluacija
kvaliteta, mjere unapredenja kvaliteta;

12. Menadzerska oruda pri izradi sistema upravljanja ukupnim kvalitetom;

13. Studija slucaja;

14. Evaluacija kvaliteta rada na ovom modulu;

15. Prezentacije projektnih zadataka.

Ishodi ucenja:

Po zavrsetku pohadanja i nakon polozZenog ispita iz predmeta, student ¢e posjedovati
sljedeca znanja, vjestine i kompetencije:

Znanja:

- definisati kvalitet, sistem osiguranja kvaliteta, politiku kvaliteta, te ukupno
upravljanja kvalitetom kao osnov za izgradnju odrzivih poslovnih performansi;

- definisati i opisati globalni sistem osiguranja kvaliteta na trZiStu s ciljem
odrzZivog rasta, prepoznati aktere i njihove uloge u ovom sistemu — definisati i
prepoznati elemente sistema koji osiguravaju odrzivost;

- definisati nacin izgradnje sistema osiguranja kvaliteta zasnovanog na
principima ukupnog upravljanja kvalitetom;

- identifikovati izazove i barijere u upravljanju ukupnim kvalitetom
prehrambene industrije.
Vjestine:
- planiranja;

- rada utimovima;

- koriStenja kvalitativnih i kvantitativnih menadZerskih oruda u upotrebi za
odrZivo i ukupno upravljanje kvalitetom;

- izgradnje sistema osiguranja kvaliteta na principima ukupnog upravljanja
kvalitetom.

Kompetencije:

- demonstrirati kriticko, analiticko i algoritamsko razmisljanje;

- kreirati drustveno odgovoran sistem osiguranja kvaliteta;

- razviti prijedlog sistema ukupnog upravljanja kvalitetom i predstavljanje istog
u formi poslovnika kvaliteta.

Metode izvodenja
nastave:

— Teoretska nastava putem PowerPoint prezentacija,
— Interaktivni Moodle kurs,

— Interaktivna diskusija sa studentima,

—  Prakti¢na nastava kroz razli¢ite studije slucaja.

Metode provjere
Znanja sa

strukturom ocjene:

Metode provjere znanja su:
- Prisustvo (maksimalno 5 poena; minimalno 3 poena)
- Lesson Memo, 3 poena (maksimalno 15 poena; minimalno 8 poena)
- Seminarski rad, 15 poena (maksimalno 30 poena; minimalno 16 poena)
- Poslovnik kvaliteta (maksimalno 50 poena; minimalno 27 poena).
Pojasnjenje pojedinih kriterija provjere znanja
Uslovi za potpis i izlazak na zavr3ni ispit:
— Najmanje 80% poena za prisustvo na nastavi ili najmanje 60% poena za prisustvo
na nastavi u uslovima utvrdenim zakonskim i univerzitetskim propisima.
Studentske pisane zadace:
1. Lesson Memo (pojedinacno na Moodle kursu, ponavljanje lekcije sa
predavanja tog dana);
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2. Seminarski rad (grupnim radom, kritickim i analitickim razmisljanjem, te
koristenjem razli¢itih alata dati odgovore bazirane na €injenicama vezane za
izuCavane cjeline), diskusija nakon prezentacije;

3. Projekt (na pocetku semestra student dobijaju precizna upustva kako napisati
projekat — poslovnik kvaliteta. Konstantan rad studenta tokom semestra je
neophodan, slanje draft verzija u odredenom vremenskom periodu, te
odgovor na povratne verzije predmetnog nastavnika. Timski rad neophodan.)

— Nema formalnog ispita, student treba da aktivno u€estvuje tokom svake nastavne
cjeline i odgovara na razli¢ita problemska pitanja, radionice, te kreira marketing
poslovni plan.

— Student koji po svim osnovama i kriterijumima tokom semestra i na zavrSnom
ispitu ne ostvari najmanje 55 poena ne moZze dobiti prolaznu ocjenu.

FORMIRANJE OCJENE:

10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100 poena
9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena

(C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena

(D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena

(

(

E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena

8
7
6
5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:

1) Nastavni materijal, Poljoprivredno-prehrambeni fakultet, Sarajevo;

2) Aleksandra Nikoli¢ (2008): Nastavni materijal predmeta ,Upravljanje kvalitetom*,
TEMPUS 40 035 BEFIT, Sarajevo;

3) Sorak, M, Olga Belloso, Aleksandra Nikoli¢, Slavica Gruji¢ (2003): “Upravljanje
sistemom kvaliteta korak naprijed za prehrambenu industriju”, Tehnoloski
fakultet, Banja Luka.

Dopunska:

1) Pochtrager, S., S. Grossaur (2008): Food quality management, TEMPUS 40 035
BEFIT, Sarajevo (cca 20);

2) Luning, P.A., W.J. Marcelis, W.M.F. Jongen (2002): Food quality management — a
techno-managerial approach, Wageningen Pers. — ( str 5 — 22, 201-223, 261-303);

3) Hoyle, D. (2009): ISO 9000 Quality Systems Handbook, Sixth Edition, Elsevier Ltd.,
Burlington, USA.

Sifra predmeta:

Naziv predmeta: EKONOMIKA POLJOPRIVREDE | PREHRAMBENE INDUSTRIJE

Ciklus: 1l

Godina: 1 Semestar: 2 | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni

Ukupan broj sati: 45 (P 30 + V 15)

Ucesnici u nastavi

Doc. dr Vedad Falan

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi) predmeta:

preduzecéa prehrambene industrije.

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

1. Proizvodnja, reprodukcija i proizvodni faktori
2. Sredstva za proizvodnju u poljoprivredi i prehrambenoj industriji

industriji
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U okviru predmeta Ekonomika poljoprivrede i prehrambene industrije
proucava se poslovanje privrednih subjekata (gazdinstava i preduzeda) koji se
bave primarnom poljoprivrednom proizvodnjom i preradom poljoprivrednih
proizvoda. Cilj predmeta je da se studenti upoznaju sa osnovnim ekonomskim
pojmovima i ekonomskim aspektima odrZive poljoprivrede i prehrambene
industrije, ovladaju potrebnim znanjima o poslovnim procesima i budu
osposobljeni za donosSenje poslovnih odluka u proizvodnji i preradi
poljoprivrednih proizvoda, odnosno poslovanju poljoprivrednih gazdinstava i

3. Elementi ulaza (inputi) i izlaza (outputi) u poljoprivredi i prehrambenoj




4. Ponuda i potraznja za poljoprivrednim i prehrambenim proizvodima
5. Proizvodna funkcija; ukupna, prosjecna i granicna proizvodnja, vrijednost
proizvodnje

Metode odredivanja cijene proizvoda

Funkcija troskova; ukupni, prosjecni i granicni troskovi

Analiza troSkova proizvodnje

Upravljanje troSkovima u poljoprivredi i prehrambenoj industriji
10. Ukupan prihod i njegova raspodjela (prvi semestralni test)

11. Ekonomski pokazatelji; ekonomicnost, rentabilnost, produktivnost
12. Finansijski izvjestaji; Bilans stanja i bilans uspjeha

13. Pokazatelji likvidnosti i solventnosti

14. Ekonomika odrZive poljoprivrede (drugi semestralni test)

15. Ekonomika odrZive prehrambene industrije

Ishodi ucenja:

Nakon uspjesno zavrsenog modula student ¢e modi:

Znanje:

Uspjesnim ovladavanjem predmetne materije razumjet ¢e logiku poslovnih
procesa i upravljanja istim u poljoprivredi i prehrambenoj industriji na
principima odrzivog razvoja, odnose izmedu inputa i outputa u proizvodnji i
preradi poljoprivrednih proizvoda, te osnovne racunovodstvene pojmove.

Vjestine:

Sposobnost izrade proizvodno-finansijskog plana i obracuna ostvarenih
rezultata u proizvodnji i poslovanju poljoprivrednih gazdinstava i preduzeca
prehrambene industrije, sposobnost izbora koli¢ine i kombinacije inputa i
outputa u procesu proizvodnje koji ¢e obezbijediti maksimalnu dobit.

Kompetencije:

Osposobljenost za sastavljanje planskih i obracunskih kalkulacija i utvrdivanje
proizvodnih, ekonomskih i finansijskih pokazatelja, donoSenje odluka u
pogledu izbora, obima utroska i kombinacije proizvodnih faktora (inputa) u
pojedinim proizvodnjama, kao i u pogledu odabira proizvodnji i optimalnih
obima proizvodnje na poljoprivrednim gazdinstvima i u preduzeéima
prehrambene industrije.

Metode izvodenja nastave:

- Teoretska nastava uz pomo¢ Power Point prezentacija i interaktivna
diskusija sa studentima
- Prakti¢na nastava (vjezbe)

Metode provjere znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja su:

- Prisustvo nastavi (max. 10 bodova)

- Prvi semestralni test (25 bodova)

- Drugi semestralni test (max. 20 bodova)

- Zavrsni pismeni ispit (max. 40 bodova; min. 24)
- Zavrsni usmeni ispit (max. 5 bodova; min. 3)

Pojasnjenje pojedinih kriterija provjere znanja

Prisustvo nastavi:
Minimalno 80%, odnosno 60% u izuzetnim slucajevima koji su propisani
zakonom i univerzitetskim propisima.

Parcijalni ispit:
Test | odrzava se u 10. sedmici nastave i obuhvata nastavnu materiju od prve

do 9. sedmice. Test Il odrzava se u 14. sedmici nastave i obuhvata nastavnu
materiju od od 10. do 13. sedmice. Sastoje se pretezno od teoretskih pitanja i
rade se pismeno.

Zavrsni ispit:
Na zavrSnom pismenom ispitu student polaze nastavnu materiju koju je slusao
tokom semestra. Zavrsni ispit (pismeni max. 40 bodova i usmeni max. 5
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bodova) sastoji se od pitanja koja traze odgovore kojima se preteino
objasnjava prakti¢no znanje. Smatra se da je student uspjesSno poloZio zavrsni
ispit ako je ostvario 55% od ukupnog broja bodova predvidenih na zavrSnom
ispitu.

Napomena:
Student koji Zeli povecati broj postignutih bodova na polozenom

semestralnom ispitu (testu) moZe, uz izjavu o ponistavanju poloZenog
parcijalnog ispita (testa) predatu nastavniku, ponovo polagati parcijalni ispit
integriran u zavrsni pismeni ispit.

Za dobijanje potpisa student na nastavi mora biti prisutan najmanje 80%, a u
izuzetnim slucajevima 60%.

STRUKTURA OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100
poena

9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena

8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena

7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena

6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena

5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Obavezna:

1) Falan, V.: Materijal (Power Point, Excel) za predmet Ekonomika
poljoprivrede i prehrambene industrije, Poljoprivredno-prehrambeni
fakultet u Sarajevu.

2) Bogucanin, H., Falan, V. (2009): Skripta — Troskovi i kalkulacije u

poljoprivredi i prehrambenoj industriji, Poljoprivredno-prehrambeni
Literatura: fakultet u Sarajevu, Sarajevo.
3) Kari¢, M. (2002): Ekonomika vocarske i vinogradarsko-vinarske
proizvodnje, Veleuciliste u PoZegi, PoZega
Dopunska:
1) Sunji¢-Beus, M. et al. (2009). Ekonomika preduzeéa, elektronsko izdanje,
Ekonomski fakultet u Sarajevu, Sarajevo.
2) Koutsoyiannis, A. (1996): Moderna mikroekonomika, Drugo izdanje, Mate,
Zagreb.
ic] Naziv predmeta: POSLOVNA EKONOMIJA | MEDUNARODNA TRGOVINA
predmeta:
Ciklus: Il Godina: 2 Semestar: lll | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni

Ukupan broj sati: 45 (P 30 + V 15)

Ucesnici u nastavi

Prof. dr Aleksandra Nikoli¢, Doc. dr Mirza Uzunovi¢, Ass. Alen Mujcinovi¢, MA

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi)
predmeta:

Ovaj

modul nastoji upoznati studente sa osnovnim ekonomskim principima

medunarodne trgovine. Cilj modula je ojacati sposobnost studenata da razumiju
globalne i kompleksne elemente okruzenja, pokretace i trenutne faktore koji oblikuju
nacionalne ekonomije i tokove medunarodne trgovine. Koristenjem teoretskih i
prakti¢nih primjera ojacati sposobnosti studenata da argumintiraju donesene zakljucke
vezane za razliCite teoretske koncepte medunarodne trgovine i poslovanja, koje su
zasnovane na novim ekonomskim konceptima fokusiranim na odrzivi razvoj.

Tematske jedinice:

(po sedmicama)

1. Definicije osnovnih koncepata sa posebnim naglaskom na globalizaciju, ciljeve,
pokretace, institucionalni okvir kao i faktore koji utiCu na razvoj nacionalnih
ekonomija;

2. Koncept konkurentnosti i vaznost navedenog koncepta, globalizacija i okruzenje;

47



10.

11.
12.

13.

Evolucija poslovne filozifije/modela pod uticajem drustvenih, tehnoloskih i
ekonomskih pokreta¢a odrzivog razvoja koji fokusira nove druStvene potrebe
(korporativna drustvena odgovornost) i loT ekonomiji. Koncept refleksivne
modernosti.

Uticaj liberalizacije trziSta na blagostanje;

Internacionalizacija, globalizacija, konkurentnost, blagostanje, glad i globalni
izazovi (okolisni, drustveni i ekonomski) — potraznja unutar poljoprivrednog i
prehrambenog lanca vrijednosti — ekonomski razvoj ili ekonomski rast,
informacijska asimetrija? (zadace); (2 sedmice);

Evolucija medunarodne trgovine od apsolutnih i komparativnih prednosti, Ho
modela do standardnog modela medunarodne trgovine —odgovor na pitanje zasto
dolazi do medunarodne trgovine, trgovinskih obrazaca, uticaja na razvoj i
blagostanje globalnih, nacionalnih i stakeholder nivoa (zadace); (2 sedmice);
Medunarodna trgovina politika i mehanizmi — uticaj na blagostanje,
konkurentnost i globalne/nacionalne poljoprivredne i prehrambene lance
vrijednosti;

Radionica: Da li je moguce postici odrzivi razvoj? Najbolji primjeri iz prakse; Ispit;
Kriticki osvrt na uticaj trgovinske politike — prikupljanje podataka (nacionalne i
internacionalne baze podataka), koristenje, poredenje i dostupnost razlicitih
metoda (makro, mezo i mikro pristup) (Zadaca) — Esej;

lzazovi liberalizacije i ekonomskih integracija za sektor poljoprivrede i
prehrambene industrije;

Radionica: liberalizacija i ekonomske integracije vs zastitne trgovinske politike
Medunarodna trgovinska politika, EU trgovinska politika i agribiznis — Studij
slucaja: AGMEMOD osvrt i scenario uticaja politika u Bosni i Hercegovini; (zadaci);
Prezentacije studentskih projekata, diskusija, medunarodna trgovina (teorije) ,,za“
i, protiv”;

Ishodi ucenja:

Nakon uspjesno zavrsenog modula student ¢e modi:
Znanja:

Vjestine:

Kompetencije:

definirati osnovne ekonomske koncepte poput modernih poslovnih modela
medunarodne trgovine, konkurentnosti, blagostanja, odrZivog razvoja, loT
ekonomija;

identificirati koristi i barijere medunarodne trgovine, trgovinske politike i procesa
ekonomskih integracija;

razumijeti evoluciju trgovinske teorije i pokretaca koji su uticali na istu;
razumijeti kako i zasto trgovinski instrumeti uticu na agribiznis i dobrobit, te kako
uti¢u/mitigiraju okolisne probleme;

razumijeti izazove agribiznisa u eri globalnog trzista i Cetvrte industrijske revolucije
(loT);

razumijeti kompleksne ekonomske, okolisne i drustvene koncepte;

identificirati i koristiti razli¢ite indikatore za mjerenje konkurentnosti;

rad u timovima;

primjena kvalitativnih i kvantitativnih istraZivackih metoda u praksi;

definisati Cinjenicno bazirane argumente i razmatrati ,za” i ,protiv” razli¢itih
rezima medunarodne trgovine i uticaja na dobrobit i globalne okolisSne probleme;
komunicirati jasno, te¢no i precizno (pisana i usmena komunikacija);

digitalne vjestine;

ucenje bazirano na rjeSavanju problema;

sposobnost pojednostavljenja kompleksnih problema i koncepata, istiuci opste
zakonitosti;

sposobnost fleksibilnog transfera znanja;

demonstrirati kriticko razmisljanje;

demonstrirati analiticko razmisljanje;

sposobnost nezavisne, Cinjenicno bazirane argumentacije;
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— demonstrirati znatizelju;
—  sposobnost etickog/odrZivog rasudivanja — donosenja odluka;

Metode izvodenja
nastave:

— Teoretska nastava putem PowerPoint prezentacija, Moodle i interaktivna
diskusija sa studentima;

— Esej;

—  Prakti¢na nastava kroz razli¢ite studije slucaja;

Metode provjere
Znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provijere znanja su:
- Prisustvo (maksimalno 5 poena; minimalno 3 poena)
- Semestralni ispit (maksimalno 5 poena; minimalno 3 poena)
- 4zadace, 5 poena svaka zadaca (maksimalno 20 poena; minimalno 11 poena)
- 2 radionice, 10 poena svaka radionica (maksimalno 20 poena; minimalno 11
poena)
- Projekt (maksimalno 20 poena; minimalno 11 poena)
- Finalni ispit (maksimalno 40 poena, minimalno 22 poena)

Pojasnjenje pojedinih kriterija provjere znanja

Uslovi za potpis i izlazak na zavrsni ispit:

— Najmanje 80% poena za prisustvo na nastavi ili najmanje 60% poena za prisustvo
na nastavi u uslovima utvrdenim zakonskim i univerzitetskim propisima.

Parcijalni ispit:

— OdrZava se u desetoj sedmici;

—  Student koji ne ostvari uslove za prolaz na parcijalnom ispitu (minimalno 3
poena) parcijalni ispit ponovo polaZze kao sastavni dio zavrSnog pisanog ispita.

Studentske pisane zadacde:

1. Zadace (pojedinacno ili u grupi student treba da daju odgovor na specificne
probleme vezane za odredene nastavne cjeline);

2. Radionice (grupnim radom, kritickim i analitickim razmisljanjem, te koristenjem
razli¢itih alata dati odgovore bazirane na Cinjenicama vezane za izu¢avane cjeline);

3. Projekt (na pocetku semestra student dobijaju precizna uputstva kako napisati
projekat na odredenu temu. Konstantan rad studenta tokom semestra je
neophodan, slanje draft verzija u odredenom vremenskom periodu, te odgovor na
povratne verzije predmetnog nastavnika. Timski rad neophodan.)

Zavrsni ispit:

—  Ukljucuje sve cjeline od pocetka semestra, kombinacija teoretskih i prakti¢nih
pitanja izdvojenih iz studija slucaja (zadade, radionice, projekt);

—  Studenti koji su polozili semestralni test polazu finalni test koji nosi maksimalno
40 poena, minimum za prolaz su 24 poena;

—  Student koji nije poloZio semestralni ispit polaze finalni ispit koji nosi maksimalno
45 poena, minimum za prolaz je 27 poena;

—  Student koji prije zavrsnog ispita po svim kriterijumima ostvari 55 poena ima pravo
da, uz izjavu dostavljenu nastavniku, upisu prolaznu ocjenu bez izlaska na zavrsni
pisani i usmeni ispit;

—  Student koji po svim osnovama i kriterijumima tokom semestra i na zavrSnom
ispitu ne ostvari najmanje 55 poena ne moZze dobiti prolaznu ocjenu.

STRUKTURA OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100 bodova
9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 bodova
8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 bodova
7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 bodova
6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 bodova
5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 bodova

Literatura:

Obavezna:

1) Nastavni materijal, Poljoprivredno-prehrambeni fakultet, Sarajevo

2) Krugman, P. R., & Obstfeld, M. (2009). Medunarodna trgovina: Teorija i politika.
Zagreb-Hrvatska: Pearson Education / Mate d.0.0
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Dopunska:
1) Dostupni ¢lanci, izvjestaji i ostali materijali koji se odnose na izu¢avane nastavne
cjeline;
2) Babi¢, M. (1996). Medunarodna ekonomija. Zagreb-Hrvatska: Mate d.o.o.
Sifra predmeta: Naziv predmeta: OSNOVE NUTRICIONIZMA
Ciklus: Il Godina: 1 Semestar: Il | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni

Ukupan broj sati: 45 (P 30 + S 15)

Ucesnici u nastavi

Prof. dr Irzada Talji¢

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi) predmeta:

Cilj modula je upoznati studente sa interdisciplinarnom naukom o ishrani —
nutricionizmom, sa uticajem ishrane na organizam koristeci adekvatne
metode procjene prehrambenog statusa i dijetarnih navika, znacajem
usvajanja i njegovanja pravilnih prehrambenih navika i oblicima rezima
odrZive ishrane

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

Uvod u nauku o ishrani
Metode procjene prehrambenog statusa i dijetarnih navika;
Osnovni principi pravilne ishrane;
Smijernice u ishrani;
Energetska i nutritivna vrijednost namirnica 1/2;
Energetska i nutritivna vrijednost namirnica 2/2;
Parcijalni ispit I;
Ispitivanje stepena uhranjenosti ljudi,
Energetske i nutritivhe potrebe organizma;
. Poremecaji u ishrani;
. Posebne reakcije organizma na hranu i sastojke hrane;
. Alternativni nacini ishrane;
. Odrzivi rezimi ishrane;
. Trendovi- pomodarstvo u ishrani;
. Parcijalni ispit 11/ Zavrs$ni ispit.

WO NOURWNRE

N
U bd WNRO

Ishodi ucenja:

Po zavrSetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ¢e
posjedovati slijedeca znanja, vjestine i kompetencije:

Znanja:

Koristiti stru¢nu terminologiju;

Obijasniti osnovne principe pravilne ishrane;

Znati promovisati pravilan nacin ishrane;

Definisati makro i mikronutrijente, objasniti posljedice nedovoljnog unosa /
prekomjernog unosa;

Poznavati alternativne nacine ishrane i reZime odrZive ishrane.

Vjestine:

Upotrijebiti adekvatnu metodu za odredivanje prehrambenog statusa i
dijetarnih navika;

Prepoznati posebne reakcije organizma na sastojke hrane, te poremecaje u
ishrani;

Kompetencije:
Procijeniti zastupljenost namirnica u obroku prema energetskoj i nutritivnoj

vrijednosti;
Preporuciti adekvatan/odrZivi reZzim ishrane.

Metode izvodenja nastave:

ex-katedra predavanja,
grupne diskusija,

analiza slucaja,

racunski i prakticni zadaci,
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samostalni rad studenata uz konsultacije
Provjera znanja je putem parcijalnog i integralnog testa, ocjene zadataka i
analize slu¢aja.

Metode provjere znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja i kriterijumi za ostvarivanje poena:
— Angatiranost na nastavi: 10
—  Parcijalni ispit I: 30
— Uradeni i predati zadaci: 15
— Analiza slucaja: 15
—  Parcijalni ispit II: 30
—  Zavrsni ispit: 60
Ukupno: 100

Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja

Uslovi za potpis i izlazak na zavr3ni ispit:

- Najmanje 80% poena za prisustvo na nastavi ili najmanje 60%
poena za prisustvo na nastavi u uslovima utvrdenim zakonskim i
univerzitetskim propisima.

Parcijalni ispit I:

- Odrzava se u sedmoj sedmici nastave i obuhvata teme od 1 do
6);

- Student koji ostvari uslove za prolaz na parcijalnom ispitu |
polaze parcijalni ispit Il u 15. sedmici nastave;

- Student koji ne ostvari uslove za prolaz na parcijalnom ispitu |,
parcijalni ispit ponovo polaZe kao sastavni dio zavrSnog
(integralnog) pisanog ispita u 15. sedmici nastave.

Studentske pisane zadace:

- Student predaje uradene racunske zadatke iz tematskih jedinica
(2,5, 6, 8, 9) i analizu slu¢aja za jednu od tematskih jedinica za
koju se dogovori (10-14) sedam dana nakon dobijenog zadatka.

Zavrsni ispit:

- Student sa poloZenim parcijalnim ispitom polaZze zavrsni pisani
ispit sa maksimalno 30 poena, a uslov za prolaz je ostvareno
najmanje 16,5 poena;

- Student sa nepoloZenim parcijalnim ispitom polaze zavrsni
pisani ispit sa maksimalno 60 poena, a uslov za prolaz je
ostvareno najmanje 33 poena;

- Student koji prije zavrSnog ispita po svim kriterijumima ostvari
55 poena ima pravo da, uz izjavu dostavljenu nastavniku, upisu
prolaznu ocjenu bez izlaska na zavrsni pisani ispit;

- Student koji po svim osnovama i kriterijumima tokom semestra i
na zavrsnom ispitu ne ostvari najmanje 55 poena ne moze dobiti
prolaznu ocjenu.

Mogucnost za poveéanje broja poena:

- Student koji Zeli da poveca broj osvojenih poena na parcijalnom
ispitu, mozZe, uz izjavu o ponistenju poloZenog parcijalnog ispita
dostavljenu nastavniku, ponovo polagati parcijalni ispit
integrisan u zavrsni pisani ispit.

FORMIRANJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100
poena

9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena

8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena

7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena

6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena

5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena
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Obavezna:

Harland, J., Garton, L. 2015. The Plant-based Plan, Publishing house
LanooCampus, Leuven;

Bowman, B.A., Rusell, R.M. 2006. Present Knowledge in Nutrition,
ninth Edition, Volume 1&2, ILSI, Washington, DC;

Talji¢, I. 2019. Ishrana Skolske djece i adolescenata, Univerzitet u
Sarajevu, Grafic¢ar promet;

Eastwood, M. 2003. Principles of Human Nutrition, 2nd edt, Blackwell
Science Ltd;

Mandi¢, M.L. 2003. Znanost o prehrani, Prehrambeno tehnoloski

Literatura: fakultet, Osijek (dostupno u pdf);
Hodzi¢, 1. 2010. Nutricionizam, skripta Poljoprivredno-prehrambeni
fakultet Univerziteta u Sarajevu i WUS Austria;
Gruji¢, R., Mileti¢, 1., Stankovic, I. 2007. Nauka o ishrani covjeka,
knjiga druga, Tehnoloski fakultet Univerziteta u Banjaluci;
Gruji¢, R., Mileti¢, I. 2006. Nauka o ishrani ¢ovjeka, knjiga prva, drugo,
dopunjeno izdanje, Tehnoloski fakultet Univerziteta u Banjaluci;
Dopunska:
Kulier, I. 2013. Sto i kako jedemo, Naklada Uliks;
Kazini¢ Kreho, L. 2009. Prehrana 21. stoljeca, Profil, Zagreb.
Sif . o
plr:lmeta' Naziv predmeta: PRINCIPI ODRZIVE TEHNOLOGIJE MLIUJEKA | MLIJECNIH PROIZVODA
Ciklus: Il Godina: 2 Semestar: lll | Broj ECTS kredita: 5
Status: Izborni Ukupan broj sati: 45 (P 30 + V 15)
UCESI‘IIFI “ Prof. dr Zlatan Sari¢, Doc. dr Tarik Dizdarevié¢
nastavi

Preduslov za
upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi)
predmeta:

Cilj kursa je pruziti studentima osnovna znanja iz oblasti odrzive tehnologije mlijeka i mlije¢nih
proizvoda. SadrZaj kursa ¢e se samo uvodnim dijelom osvrnuti na proizvodnju mlijeka, a
glavnim dijelom na industriju mlijeka i mlije¢nih proizvoda, te identifikaciju klju¢nih problema,
tehnika i metoda za jacanje odrZivih tehnologija u preradi mlijeka. Kurs ¢e se fokusirati na
vaznost i ulogu mlijeka i mlije¢nih proizvoda u ljudskoj ishrani i to u okviru odrzivog koncepta.
Vazan akcenat u okviru ovog predmeta je na determinaciji i klasifikaciji razlicitih vrsta otpada i
nusproizvoda u preradi mlijeka kao i mogucnosti njihovog iskoristavanja, prerade, redukcije i
eventualne ponovne upotrebe (reciklaza, recirkulacija) zavisno od tipa. Takode, proucavaju se
mogucnosti da se sprijeci i reducira zagadenje mlije¢ne industrije na izvoru zagadenja.
Studenti ¢e se upoznati sa osnovnim pojmovima koncepta odrzive prerade mlijeka, a takode i
sa osnovnim tehnoloskim procesima u preradi mlijeka (proizvodnja, primarna i sekundarna
obrada, termicki procesi, separiranje, homogenizacija, razliCite operacije prerade, skladistenje)
i proizvodnji osnovnih mlijenih proizvoda (konzumno mlijeko, pavlaka, fermentirani mlijecni
napici, maslac, sirevi). Bit ¢e izneseni primjeri pojedinih mlije¢nih industrija kao i studiji slucaja
i to kako pokazno tako i kroz projekte studentima.

Opsti cilj kursa je osposobiti studente za pristup i razumijevanje koncepta odrzive tehnologije
mlijeka i mlije¢nih proizvoda uz osiguranje njihovog razumijevanja i kriticke analize (pronadite,
shvatite, primijenite), Sto bi trebalo biti jedna od izlaznih kompetencija studenata koji zavrse
ovaj program.

Tematske
jedinice:
(po sedmicama)

1. Ciljevi i organizacija kursa; Osnovni pojmovi i definicije odrZive proizvodnje i prerade
mlijeka; Proizvodnja i prerada mlijeka u B&H i svijetu (3P)

2. Vrste, sastav i higijenski kvalitet mlijeka; Faktori koji utjeCu na sastav i kvalitet mlijeka;
Proizvodnja i primarna obrada mlijeka (uslovi i drzanje muznih Zivotinja; muza; hladenje
mlijeka, transport); Principi odrZive proizvodnje mlijeka (3P)
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3. Milije¢ni proizvodi; Vrste i proizvodnja termicki tretiranog mlijeka; Osnovni tehnoloski
proces; Okolisni efekti proizvodnje termicki tretiranog mlijeka (3P)

4. Mlijecni proizvodi na bazi mlije€ne masti — pavlaka i maslac; Vrste i sastav; Tehnoloski
proces proizvodnje pavlake-vrhnja i maslaca; Nutritivni aspekti mlijeka, pavlake | maslaca;
Okolisni efekti proizvodnje pavlake i maslaca (3P)

5. Analize i nutritivna vrijednost mlijeka, pavlake i maslaca (3V)

6. I parcijalni ispit (1P) Vrste, sastav i proizvodnja fermentiranih mlijeka; Okolisni efekti
proizvodnje fermentiranih mlijeka; Definicija i vrste sira; Karakteristike sireva (2 P)

7. Tehnoloski proces proizvodnje sireva; Okolisni efekti proizvodnje sira; Nutritivni aspekti
fermentiranih mlijeka i sira; Sekundarne operacije u mljekarskoj industriji — ¢iSéenje i
dezinfekcija; Proizvodnja vrele vode i pare; Proces hladenja i zamrzavanja; Snabdijevanje
vodom (3 P)

8. Proizvodnja sira — prakti¢no u pilot postrojenju (5V)

9. Okolisni efekti sekundarnih operacija; Uticaj mljekarske industrije na okolinu — potrosnja
vode, potrosnja energije, otpadne vode, ¢vrsti otpad, emisija gasova, buka; Definisanje
tema za studentske projekte studija slucaja (3P)

10. Nacini preveniranja i smanjenja zagadenja u pogonima; Studiji sluc¢aja (3 P)

11. Analize i nutritivna vrijednost fermentiranih mlijeka i sireva (3V)

12. Nus-proizvodi pri preradi mlijeka; Nacini prerade i moguénost koristenja (3P)

13. Il Parcijalni ispit (1P)

14. Posjeta fabrikama (3V)

15. Prezentacija i evaluacija studentskih projekata (3P)

Ishodi ucenja:

Po zavrSetku pohadanja i nakon polozenog ispita iz predmeta student ¢e posjedovati slijedeca

znanja, vjestine i kompetencije:

Znanje:

—  Opisati kvalitet mlijeka i mlije¢nih proizvoda i procese prerade mlijeka i razumijevanje
njihove pozicije u prehrambenoj industriji i prehrani;

—  Opisati ciljeve, principe i klju¢ne elemente odrzive prerade mlijeka;

— ldentifikacija i klasifikacija okolisnih uticaja i nus-proizvoda u preradi mlijeka i preporuka
za njihovo preveniranje, reduciranje i primjenu odnosno preradu

Vjestine:

—  Kriticna procjena trenutnog stanja u preradi mlijeka i uticaja na okolinu, te preporuka
alternativnih rjeSenja baziranih na odrZivim sistemima proizvodnje hrane

Kompetencije:

— Preuzimati, analizirati i sintetizirati informacije;

—  Korisiti napredne/inovativne tehnologije;

— Raditi u timu i u interdisciplinarnom pristupu i okruzenju;

— UvaZavati elemente okolisa.

Metode — Teoretska nastava putem ineraktivnih prezentacija;
izvodenja —  Praktic¢ni rad studenata kroz laboratorijske vjezbe i vjezbe u pilot postrojenju, posjeta
nastave: mljekarskoj industriji, te projekat kroz studije slucaja.
Metode provjere znanja i kriteriji za ostvarivanje poena:
—  Prvi parcijalni ispit (maksimalno 30 bodova; uslov: 18)
—  Drugi parcijalni ispit (maksimalno 30 bodova; uslov: 18)
—  Projektniizvjestaj i prezentacija (maksimalno 40 bodova; bez uslova)
—  Zavrsni ispit (maksimalno 60 bodova; uslov: 36)
Metode

provjere znanja
sa strukturom
ocjene:

Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja

Uslovi za potpis:
Najmanje 80% prisustva na nastavi ili najmanje 60% prisustva na nastavi u uslovima utvrdenim

zakonskim i univerzitetskim propisima.

Parcijalni ispit 1:
—  Prvi parcijalni ispit polaZe se pismeno i pokriva nastavne jedinice do 6. sedmice nastave;

— Student je uspjesno poloZio ispit ukoliko je postigao najmanje 60% (18 bodova) od ukupno
30 bodova.
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Parcijalni ispit 2:

—  Drugi parcijalni ispit polaze se pismeno i pokriva nastavne jedinice od 6. do 13. sedmice
nastave;

—  Student je uspjesno poloZio ispit ukoliko je postigao najmanje 60% (18 bodova) od ukupno
30 bodova.

Projektni izvjestaj i prezentacija

Projektni zadatak se radi u timu od 3 do 5 ¢lanova. Nastavnik i studenti predlazu temu projekta
sa definisanim terminom dostavljanja pisane verzije.

Maksimalni broj bodova za projektni zadatak (izvjestaj i prezentacija) je 40 bodova.

Zavrsni ispit:

—  Zavrsni ispit pokriva sve nastavne jedinice i polaze se pismeno. Student je uspjesno
okoncao zavrsni ispit ukoliko je postigao najmanje 60% (36 bodova) od ukupno 60 bodova.

—  Ukoliko je student prije zavrsnog ispita ostvario 55 bodova iz semestralnih aktivnosti ima
pravo, uzizjavu dostavljenu nastavniku, na upis prolazne ocjene bez izlaska na zavrsni ispit.

—  Student koji po svim osnovama i kriterijima tokom semestra i na zavrSnom ispitu ne ostvari
najmanje 55 bodova ne mozZe dobiti prolaznu ocjenu.

Moguénost za povedanje broja poena:

—  Student koji Zeli da poveca broj osvojenih bodova na parcijalnom ispitu, moze, uz izjavu o
ponistenju poloZenog parcijalnog ispita dostavljenu nastavniku, ponovo polagati parcijalni
ispit integrisan u zavrsni pisani ispit.

FORMIRANIJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100 poena
9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena
8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena
7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena
6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena
5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Obavezna:

1. Bijeljac, Sonja, Sari¢, Z. (2005): Autohtoni mlijecni proizvodi uz osnove sirarstva.
Poljoprivredni fakultet, Univerzitet u Sarajevu.

2. Dozet, Natalija, Stanisi¢, M., Bijeljac, Sonja (1985): Praktikum iz mljekarstva (skripta) I
dopunjeno izdanje, Poljoprivredni fakultet, Sarajevo.

3. Havranek, Jasmina, Rupié, V. (2003): Mlijeko od farme do mljekare, Hrvatska mljekarska
udruga, Zagreb.

4. Sari¢ Z. (2020): Nastavni materijal (pdf).

Literatura: 5. Tratnik, Ljubica, Rajka, BozZanic (2012): Mlijeko — tehnologija, biokemija i mikrobiologija,
Hrvatska mljekarska udruga, Zagreb.
Dopunska:
1. Bylund G. (1995): Dairy Processing Handbook, Tetra Pak Processing Systems, Lund.
2. Gruji¢ R., Jasi¢ M. (2013): Odrzive tehnologije u prehrambenoj industriji. Tehnoloski
Fakultet Novi Sad.
3.  Mileti¢, Silvija (1994): Mlijeko i mlijecni proizvodi, Hrvatsko mljekarsko drustvo, Zagreb.
4. Spreer E. (1998): Milk and Dairy Product Technology, Taylor&Francis Group, New
York.Woodhead Publishing Limited.
Sifra Naziv predmeta: PRINCIPI ODRZIVE TEHNOLOGIE U PRERADI VOCA | POVRCA
predmeta:
Ciklus: 11 Godina: 2 Semestar: lll | Broj ECTS kredita: 5
Status: Izborni Ukupan broj sati: 45 (P 30 +V 15)
:;:se:an‘;;:l u Prof. dr Asima Akagic, Dr Amila Vranac, Prof. dr Jasmina Tahmaz
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Preduslov za
upis:

Nema preduslova

Cilj kursa je prutziti studentima osnovna znanja iz oblasti odrZivog razvoja koja se odnose na
industriju voéa i povrca i rjeSenja za jaCanje odrzivih tehnologija u preradi voéa i povréa. Fokus
ovog kursa bit ée na vaZnosti i ulozi voca i povréa u ljudskoj ishrani u okviru odrzivog koncepta.
Poseban naglasak ovog predmeta stavljen je na opis i klasifikaciju otpada i nusproizvoda u
preradi voca i povrca i moguénosti njihovog smanjenja i eventualnog ponovnog koristenja.

Cilj (ciljevi) Studenti ée se upoznati sa osnovnim procesima u preradi voca i povréa poput termicke obrade,
predmeta: suSenja, procesa minimalne prerade, bioloskog konzervisanja i proizvodnje sokova,
individualnim radom ili u saradnji s nastavnikom.

Opsti cilj kursa je osposobiti studente za pristup i razumijevanje koncepta odrzive prerade voca

i povréa uz osiguranje njihovog razumijevanja i kriticke analize (pronadite, shvatite,

primijenite), Sto bi trebalo biti jedna od izlaznih kompetencija studenata koji zavrse ovaj

program.

1. Ciljevii organizacija kursa; Definisanje tema za studentske projekte sa uputama za
pisanje; proizvodnja i prerada voda i povréa u B&H i svijetu (3P)

2. Faktori koji utjeCu na sastav i kvalitet voca i povrca; Faktori prije berbe (genetika; klima,
uzgojne tehnologije); Odredivanje stadija zrelosti i nacini berbe; Faktori koji utjecu na
kvalitet nakon berbe (temperatura, relativna vlaznost, sastav gasova u atmosferi, nacini
rukovanja) (3P)

3. Nutritivna vrijednost voca, povréa i preradevina (2P + 4V)

4. Konzervisanje voca i povréa; Osnovne operacije pri konzervisanju; Principi termicke
prerade (3P)

5. Okolisni aspekt i utjecaj konzervisanja (potrosnja energije, zagadenje vazduha, potrosnja
vode, otpadne vode, Cvrsti organski otpad); Potencijal za preveniranje zagadenja (3 P)

6. | parcijalniispit (1P) Proizvodnja soka (mati¢nog i koncentrisanog); Faze proizvodnje;

Tematske . .
. Neenzimsko posmedenje (2 P)
jedinice:

(po sedmicama)

7. Proizvodnja soka — prakti¢no u pilot postrojenju (5V)

8. Fermentisano voce i povrée; Faze proizvodnje; Sigurnost hrane; Potencijal za primjenu
elemenata odrZivosti (2P)

9. SusSenje voca i povrca; Principi susenja; Vrste susnica; Primjena solarnih susnica; Kvalitet
dehidriranih proizvoda (2P)

10. Minimalno preradeno voce i povrce; Preferencije potrosaca; Netermicke metode
konzervisanja (2 L)

11. Preveniranje enzimskog posmedenja — prakti¢ni rad (4 V)

12. Nus-proizvodi pri preradi voca i povrcéa; Bioaktivne komponente; Nacini ekstrakcije i
mogucénost koristenja (3P)

13. Il Parcijalni ispit (1P)

14. Posjeta fabrikama (2V)

15. Prezentacija i evaluacija studentskih projekata (3P)

Ishodi ucenja:

Po zavrsSetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ¢e posjedovati slijedeca

znanja, vjestine i kompetencije:

Znanje:

—  Opisati kvalitet voca i povréa i procese prerade voca i povréa i razumijevanje njihove
pozicije u prehrambenoj industriji i prehrani;

—  Opisati ciljeve, principe i kljuéne elemente odrzive prerade voca i povréa;

— ldentifikacija i klasifikacije otpada i nus-proizvoda u preradi voca i povrca i preporuka za
njihovo reduciranje i eventualnu primjenu

Vjestine:

—  Kriticna procjena trenutnog stanja u preradi voca i povréa i preporuka alternativnih
rjeSenja baziranih na odrZivim sistemima proizvodnje hrane

Kompetencije:

—  Preuzimati, analizirati i sintetizirati informacije;

—  Koristiti napredne/inovativne tehnologije;

— Raditi u timu i u interdisciplinarnom pristupu i okruzenju;

— UvaZavati elemente okolisa.
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Metode

—  Teoretska nastava putem interaktivnih prezentacija;

izvodenja —  Prakti¢ni rad studenata kroz laboratorijske vjezbe i vjeZbe u pilot postrojenju, te posjeta
nastave: industriji voéa i povréa
Metode provjere znanja i kriteriji za ostvarivanje poena:
—  Prvi parcijalni ispit (maksimalno 30 bodova; uslov: 18)
—  Drugi parcijalni ispit (maksimalno 30 bodova; uslov: 18)
—  Projektni izvjestaj i prezentacija (maksimalno 40 bodova; bez uslova)
—  Zavrsni ispit (maksimalno 60 bodova; uslov: 36)
Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja
Uslovi za potpis:
Najmanje 80% prisustva na nastavi ili najmanje 60% prisustva na nastavi u uslovima
utvrdenim zakonskim i univerzitetskim propisima.
Parcijalni ispit 1:
—  Prvi parcijalni ispit polaZze se pismeno i pokriva nastavne jedinice do 6. sedmice nastave;
— Student je uspjesno poloZio ispit ukoliko je postigao najmanje 60% (18 bodova) od
ukupno 30 bodova.
Parcijalni ispit 2:
—  Drugi parcijalni ispit polaZze se pismeno i pokriva nastavne jedinice od 6. do 13. sedmice
nastave;
—  Student je uspjesno poloZio ispit ukoliko je postigao najmanje 60% (18 bodova) od
ukupno 30 bodova.
Projektni izvjestaj i prezentacija
Metode I 1 1P .

provjere znanja
sa strukturom
ocjene:

Projektni zadatak se radi u timu od 3 do 5 ¢lanova. Studenti predlazu temu projekta sa
definisanim terminom dostavljanja pisane verzije.
Maksimalni broj bodova za projektni zadatak (izvjestaj i prezentacija) je 40 bodova.

Zavrsni ispit:

—  Zavrsni ispit pokriva sve nastavne jedinice i polaZze se pismeno. Student je uspjesno
okoncao zavrsni ispit ukoliko je postigao najmanje 60% (36 bodova) od ukupno 60
bodova.

—  Ukoliko je student prije zavrSnog ispita ostvario 55 bodova iz semestralnih aktivnosti ima
pravo, uz izjavu dostavljenu nastavniku, na upis prolazne ocjene bez izlaska na zavrsni
ispit.

—  Student koji po svim osnovama i kriterijima tokom semestra i na zavrSnom ispitu ne
ostvari najmanje 55 bodova ne moze dobiti prolaznu ocjenu.

Mogucnost za povedanje broja poena:

—  Student koji Zeli da poveca broj osvojenih bodova na parcijalnom ispitu, mozZe, uz izjavu
o ponistenju poloZenog parcijalnog ispita dostavljenu nastavniku, ponovo polagati
parcijalni ispit integrisan u zavrsni pisani ispit.

FORMIRANJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100 poena
9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena
8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena
7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena
6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena
5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:

1. Begié-Akagi¢ A., Tahmaz J. (2010): Minimalno preradeno voce i povrée. Poljoprivredno -
prehrambeni fakultet Univerziteta u Sarajevu. Sarajevo B&H ISBN 978-9958-597-13-8

2. Akagi¢ A., Spaho N., Omanovié¢ H., Semié A., Husidi¢ R. (2017): Tehnologija sokova i
nektara (uredile Akagic¢ A., Spaho N.). Poljoprivredno-prehrambeni fakultet, Univerziteta
u Sarajevu. Sarajevo, B&H ISBN 978-9958-597-62-6.COBISS.BH-ID 24162310. (str.65-
384)
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3.

4.

5.

1)

2)

3)

Jongen W.(2002): Fruit and vegetable processing. (ed. Jongen K.) Woodhead Publishing
Limited, Abington Hall, Abington, Cambridge England (str.52-65; 117-149;189-230; 310-
380)

Begic¢-Akagi¢ A. (2010): Fermentisano voce i povrée U: Fermentirani proizvodi (ured.
Spaho N.) Poljoprivredno - prehrambeni fakultet Univerziteta u Sarajevu. Sarajevo B&H
ISBN 978-9958-597-16-9 COBISS.BH-ID 17950214 (str. 282-318)

Akagi¢ A. (2020): Nastavni materijal (ppt)

Dopunska:

Akagi¢ A., Vranac A. (2017): Svojstva voca za proizvodnju sokova. Poljoprivredno -
prehrambeni fakultet Univerziteta u Sarajevu, Sarajevo B&H, ISBN 978-9958-597-52-2.
COBISS.BH-ID 23821062.

Laurila E., Ahvenainen R. (2002): Minimal processing in practice fresh fruit and
vegetables in minimal processing technologies in the food industry.CRC Woodhead
Publishing Limited

Hui Y.H., Ghazala S., Graham D.M., Murell K.D., Nip W.K. (2004): Handbook of vegetable
preservation and processing, Marcel Dekke, Inc. New York-Basel

Sifra predmeta:

Naziv predmeta: ODRZIVA TEHNOLOGIJA MESNIH PROIZVODA

Ciklus: 1l

Godina: 2 Semestar: |ll | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni

Ukupan broj sati: 45 (P30+V 10+ S5)

Ucesnici u nastavi

Prof. dr Amir Gani¢, Prof. dr Sabina Operta, Ass. Munevera begi¢, MA

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi) predmeta:

Cilj predmeta je da studenti steknu znanja o najvaznijim postulatima iz oblasti
fizicko-hemijske strukture mesa, biohemijskih procesa, kao i nacina
konzervisanja i prerade. Uz navedeno, kurs ¢e studentima obezbijediti da uz
pomo¢ stecenih znanja i vjestina, ucestvuju, rukovode i kontrolisu, te
samostalno kreiraju procese iz oblasti tehnologije mesa i mesnih proizvoda. U
okviru izvodenja nastavnog procesa, kao generalan cilj predmeta namece se
nasusna potreba za identifikaciju problema, kao i iznalaZenje odgovarajucih
rjeSenja zbrinjavanja animalnog otpada i njegovog uticaja na Zivotnu sredinu.
Pored toga, studenti ¢e uz konsultativnu pomo¢ nastavnika, iznalaziti
mogucnosti potpunijeg iskoriStavanja animalnog otpada (kao neminovnog
produkta mesopreradivacke industrije), kako s ciliem smanjenja emisije
negativnih konsekvenci po kolis, tako i u pogledu ekonomskih benefita.

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

16. Uvodno predavanje, znacaj proizvodnje i prerade mesa u funkciji
oCuvanja biodiverziteta, (3P)

17. Fizicko — hemijska struktura mesa, (2P+1V)

18. Klaonicki kapaciteti, klanje stoke, rasijecanje mesa, kategorizacija
trupova prema domadoj i (S.)E.U.R.O.P. klasifikaciji (2P)

19. Biohemijski procesi u Zivotinjskom tkivu (pre — mortem, in — mortem) i
mesu (post — mortem), (2P+1V)

20. Konzervisanje mesa (hladenje i zamrzavanje, soljenje i salamurenje,
dimljenje i susenje) (3P+1V)

21. Semestralni test (1 sat) + nastavna jedinka (glikoliticki procesi u mesu)
(2P+1V)

22. Toplotna obrada mesa, konzerve od mesa, kobasicarski proizvodi
suhomesnati proizvodi, proizvodi od usitnjenog mesa, (3P+1V)

23. Fermentacijski procesi u mesnim proizvodima (2P+1V)

24. Laboratorijski rad (odredivanje osnovnih hemijskih komponenti u mesu i
mesnim proizvodima, senzorni kvalitet mesnih proizvoda), (3V)
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25. Zbrinjavanja i iskoriStavanja pratecih proizvoda mesopreradivacke
industrije u svjetlu njihovog potpunijeg iskoriStenja i zastite
biodiverziteta, (3P+1S)

26. Problematika mesopreradivackog sektora u funkciji rapidnog povecanja
stanovniStva na planeti i ogranicenih prirodnih resursa, (2P+1S)

27. Nekonvencionalni nacin proizvodnje mesa — put za racionalnije
iskoriStavanje i obnavljanje prirodnih resursa, (2P+1S)

28. Laboratorijski test (1 sat) + nastavna jedinka (odredivanje aw vrijednosti)
(2P+1V)

29. Rekapitulacija i zaklju€na razmatranja studenata u pogledu problematike
odrZivosti ove prehrambene industrijske grane u nadolaze¢em period,
(2P+25)

30. Zavrsni test

Ishodi ucenja:

Nakon uspjesno zavrsenog modula student ¢e posjedovati slijede¢a znanja,
vjestine i kompetencije:
Znanja o:
- osobinama mesa kao sirovini u mesopreradivackoj industriji,
- najznacajnijim procesima koji se deSavaju unutar mesa i mesnih
proizvoda,
- tehnoloskim postupcima proizvodnje mesnih proizvoda,
Vjestine:
— rukovodenija i kontrola proizvodnih procesa
Kompetencije:
— samostalno planiranje i kreiranje tehnoloskih koraka i vodenje procesa,
— iznalaziti odgovarajuca rjeSenja o unapredenju proizvodnih procesa i
racionalizaciji koriStenja sirovine,
— osposobljavanje kadrova da kreiraju i razvijaju nove tehnologije i
postupke koji doprinose opéem razvoju sveukupnosti mesoprardivacke
problematike,

Metode izvodenja nastave:

— Teoretska nastava putem PowerPoint prezentacija uz interaktivnu
diskusiju sa studentima;
—  Prakti¢na nastava kroz laboratorijske vjezbe

Metode provjere znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja i kriterijumi za ostvarivanje poena:

— Pohadanje nastave (maks. 10 poena; uslov: 8 poena)

—  Semestralni test (maks. 15 poena; bez uslova)

— Pisane zadace studenata po nastavnim temama 10, 11 i 12 (maks. 10
poena; bez uslova)

— laboratorijski test (maks. 15 poena; bez uslova)

—  zavrsni test (maks. 45 poena; uslov: 27 poena)

—  Usmeni zavrsni ispit (maks. 5 poena; uslov: 3 poena)

Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja

Uslovi za potpis i izlazak na zavrsni ispit:

— Najmanje 80% poena za prisustvo na nastavi ili najmanje 60% poena za
prisustvo na nastavi u uslovima utvrdenim zakonskim i univerzitetskim
propisima.

Semestralni test:

— Odrzava se u Sestoj sedmici nastave i obuhvata nastavne jedinke od 1 do
5

Studentske pisane zadace:

—  Student za navedene teme dostavlja pisane rasprave nastavniku
najkasnije 48 sati prije nastavnog procesa planiranog za tu tematiku;

Zavrsni ispit:

— Na zavr$nom ispitu student polaze nastavnu materiju koju je slusao od
Seste do Cetrnaeste sedmice nastave (izuzimajuci nastavnu jedinku 9).
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Student polaZe zavrsni pisani ispit sa maksimalno 45 poena, a uslov za
prolaz je ostvareno najmanje 27 poena;

— Na zavrSsnom usmenom ispitu student treba da ostvari najmanje tri od
mogucih pet poena;

—  Student koji tokom semestra i na zavrSnom ispitu ne ostvari najmanje 55
poena ne moZe dobiti prolaznu ocjenu.

Laboratorijski test :

—  Ovaj test obuhvata provjeru znanja obradivane tematike pod rednim
brojem 9, pri ¢emu se od studenta oCekuje da pokaZe osnove znanja rad
u laboratorijskim uslovima, pri utvrdivanju osnovnih laboratorijskih
analiza

Mogucénost za poveéanje broja poena:

—  Student koji je samo iz opravdanih razloga bio sprijecen raditi
semestralni test u njegovom predvidenom terminu, ima moguénost da
isti polaZze tokom zavrsnog testa (integrisan u sklopu zavrsnog ispita).

FORMIRANJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100
poena

9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena

8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena

7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena

6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena

5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:

1) Smaji¢ A. (2014): Prerada mesa. Poljoprivredno-prehrambeni fakultet
Sarajevo. (odredena poglavlja)

2) Ganic¢ A. (2016): Pratedi proizvodi u mesopreradivackoj industriji i
mogucnosti njihovog iskoristavanja. Poljoprivredno-prehrambeni fakultet
Sarajevo, (odredena poglavlja)

Dopunska:

1) Vukovi¢ I. (2012): Osnove tehnologije mesa. Veterinarska komora Srbije.
(odredena poglavlja)

Sifra predmeta:

Naziv predmeta: ODRZIVO VINARSTVO

Ciklus: 1

Godina: Il Semestar: |ll | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni predmet

Ukupan broj sati: 45 (P25 + RV3 + S10 + LV7)

Ucesnici u nastavi

Prof. dr Milenko Blesi¢, Doc. dr Mersija Deli¢, Ass. Mirela Smaji¢c-Murti¢, MA

Preduslov za upis:

Bez preduslova

Cilj (ciljevi) predmeta:

Osnovni cilj predmeta je apsolviranja osnova proizvodnje vinskog grozda i
tehnologije mirnih vina kroz optiku odrzivosti. Poseban cilj predmeta je
identifikovanje i karakterizacija indikatora odrZivosti sistema proizvodnje
vinskog grozda i vina, sa elaboracijom njihove moguce kontrole upotrebom
regulatornih i unaprijedenih tehni¢ko-tehnoloskih mehanizama. Apsolviraju se
i konkretne vjestine potrebne kod agroekoloski odgovornog projektovanja
vinograda te kod projektovanja vinarija i tehnoloskih linija sa viSim nivoom
odrZivosti. Takode Ce se kriticki razmotriti i distinktivno elaborirati odrZivost
koncencionalnih i tzv. nekonvencionalnih vinogradarskih i vinarskih
proizvodnji (organska proizvodnja, biodinamicka proizvodnja). Na kraju, kroz
praktican laboratorijski rad studenti ¢e se osposobiti za osnovnu analiti¢ku
procjenu kvaliteta i zdravstvene sigurnosti vina.

Tematske jedinice:

1. Uvod. Termini, definicije i klasifikacije u vinarstvu. Koncepti odrZivog
vinogradarstva i vinarstva. (3P)
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2. Vinogradarstvo — Uvod. Ekologija vinove loze. (3P)

3. Vinogradarstvo — Zasnivanje vinograda. (2P+1V)

4. Vinogradarstvo — Eksploatacija vinograda. (2P+1V)

5. Agroekoloski odrZivo konvencionalno vinogradarstvo (zastita vinove loze,
ishrana vinove loze, navodnjavanje) (2P+1S)

6. Nekonvencionalno vinogradarstvo (organsko vinogradarstvo, biodinamicko
vinogradarstvo) (1P+2S)

7. Osnove vinarstva — Prerada grozda (2P+1V)

8. Osnove vinarstva — Vinifikacija. (3P). Parcijalni ispit

9. Osnove vinarstva — Stabilizacija i finalizacija vina. (3P)

10. Elementi odrZivosti kod projektovanja i opremanja vinarija. (1P+1S+1V)
11. Smanjenje potrosnje energije i vode u vinarstvu. (1P+2S).

12. Elementi odrzivosti kod finalizacije i distribucije vina. (1P+25)

13. Kontrola kvaliteta i zdravstvene sigurnosti vina. (3V)

14. Kontrola kvaliteta i zdravstvene sigurnosti vina. (3V)

15. Organska i biodinamicka vina. (1P+2S). Semestralni test

Ishodi ucenja:

Po zavrsetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ¢e

posjedovati slijede¢a znanja, vjestine i kompetencije:

Znanja:

—  Distinktivno reprodukovati znacenja termina i definicija u vinogradarstvu
i vinarstvu;

—  Funkcionalno i uzro¢no-posljedi¢no objasniti i predstaviti najvaznije
operacije u podizanju i eksploataciji vinograda;

—  Funkcionalno i uzro¢no-posljedi¢no objasniti i predstaviti najvaznije
operacije u proizvodnji mirnih vina;

—  Distinktivno objasniti konceptualne razlike izmedu konvencionalnih i
odrzivijih konvencionalnih i nekonvencionalnih vinogradarskih i vinarskih
tehnologija;

— Argumentovano preporuciti odrzivo prihvatljiva konstrukciona i
instalaciona rjesenja kod projektovanja vinarija;

— Argumentovano kategorizirati i interpretirati analiticki provjeravana
svojstva vina u pogledu njihovog uticaja na kvalitet i zdravstvenu
sigurnost;

— Argumentovano raspravljati o konceptima i elementima odrZivosti u
vinogradarstvu i proizvodnji vina;

— lzdvojiti i okarakterisati indikatore odrZivosti vinogradarstva i proizvodnje
vina.

Vjestine:

— lzracunati inpute za podizanje i eksploataciju vinograda u skladu sa
agrokoloskim uslovima i principima odrZivosti;

—  Analiticki utvrditi optimalnu zrelost grozda za preradu u vino;

—  Grubo projektovanje odrzivih vinarijskih tehnoloskih linija;

—  Analiticki utvrditi nivoe koncentracija najvaznijih supstanci koje uti¢u na
zdravstvenu sigurnost i kvalitet vina

Kompetencije:

—  Osposobljenost za determinaciju i uspostavu okvira kontrole indikatora
odrzivosti vinogradarstva i proizvodnje vina;

— Osposobljenost za procjenu kvaliteta vinskog grozda i kvaliteta i
zdravstvene sigurnosti vina;

—  Osposobljenost za osnovnu laboratorijsku analizu vina;

—  Osposobljenost da kao ¢lan tima ucestvuje u organizaciji i realizaciji
proizvodnje mirnih vina standardnim i odrZivijim tehnologijama.

Metode izvodenja nastave:

—  Teoretska nastava putem diskusionih prezentacija;
—  Prakti¢na nastava kroz laboratorijske i racunske vjezbe;
— Seminari na zadate teme (5., 6., 10., 11. i 15. sedmica)
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Metode provjere znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja i kriterijumi za ostvarivanje poena:
— Pohadanje nastave (maks. 10 poena; uslov: 8 poena)

—  Pisani parcijalni ispit (maks. 20 poena; uslov: 11 poena)
—  Seminari (maks. 20 poena, bez uslova)

—  Semestralni test (maks. 10 poena; bez uslova)

—  Pisani zavrsni ispit (maks. 40 poena; uslov: 24 poena)

Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja

Uslovi za potpis i izlazak na zavrsni ispit:

— Najmanje 80% poena za prisustvo na nastavi ili najmanje 60% poena za
prisustvo na nastavi u uslovima propisanim zakonskim i univerzitetskim
propisima.

Parcijalni ispit:

—  Pisaniispit, odrZzava se u osmoj sedmici nastave i obuhvata gradivo
nastavnih jedinica 2 — 6;

—  Student koji ne ostvari uslove za prolaz na parcijalnom ispitu (minimalno
11 poena), parcijalni ispit polaZze kao sastavni dio zavrSnog pisanog ispita.

Seminari

— Pisani seminarski radovi na zadate teme, rad u grupi, uz obavezu
predstvaljanja i diskusije rada sa svim studentima koji predmet
pohadaju; ukupno 20 poena, bez uslova za prolaz.

Semestralni test

—  Test se odrzava u 15. sedmici semestra, obuhvata gradivo od 7. do 14.
sedmice, nosi 10 poena, bez uslova za prolaz na testu

Zavrsni ispit:

—  Student sa poloZenim parcijalnim ispitom polaZze zavrsni pisani ispit sa
maksimalno 40 poena, a uslov za prolaz je ostvareno najmanje 24 poena;

— Student sa nepoloZenim parcijalnim ispitom polaze zavrsni pismeni ispit
sa maksimalno 60 poena, a uslov za prolaz je ostvareno najmanje 36
poena;

—  Student koji prije zavrSnog ispita po svim kriterijumima ostvari 55 poena
ima pravo da, uz izjavu dostavljenu nastavniku, upisu prolaznu ocjenu
bez izlaska na zavrsni pisani ispit;

—  Student koji po svim osnovama i kriterijumima tokom semestra i na
zavrSnom ispitu ne ostvari najmanje 55 poena ne moZe dobiti prolaznu
ocjenu.

Moguénost za povecanje broja poena:

—  Student koji Zeli da poveca broj osvojenih poena na parcijalnom ispitu,
moZze, uz izjavu o ponistenju poloZenog parcijalnog ispita dostavljenu
nastavniku, ponovo polagati parcijalni ispit integrisan u zavrsni pisani
ispit.

FORMIRANIJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100
poena

9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena

8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena

7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena

6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena

5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:

1) Blesi¢, M., D. Mijatovié¢, G. Radi¢, S. Blesi¢. 2013. Prakti¢no vinogradarstvo i
vinarstvo (dio Prakti¢no vinarstvo). Izdanje autora, Sarajevo. pp 83-156.
(studentima dostupno u pdf).
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2) Blesi¢, M. 2006. Tehnologija vina — Praktikum (rukopis). Poljoprivredno-
prehrambeni fakultet Univerziteta u Sarajevu. pp 13-18; 22-23; 32-40; 50; 59-
62. (studentima dostupno u pdf).

3) Blesi¢ M. 2019. OdrZivo vinarstvo. Nastavni materijal (.ppt handouts).

4) Deli¢ M. 2019. Odrzivo vinogradarstvo. Nastvani materijal. Poljoprivredno-
prehrambeni fakultet Univerziteta u Sarajevu (.ppt handouts)

5) Koji¢, A., S. Sefo, M. Deli¢. 2013. Opste vinogradarstvo. Univerzitet u
Sarajevu, Poljoprivredno — prehrambeni fakultet, Sarajevo. pp 77-94,
169/215.

Dopunska:
1) Blesi¢, M. 2016. Tehnologija vina. Poljoprivredno-prehrambeni fakultet

Univerziteta u Sarajevu, Sarajevo.

2) Mijatovi¢, D., M. Blesi¢, T. Jovanovic¢-Cvetkovi¢, M. Smaji¢-Murtic. 2016.
Vinogradarsko-vinarski priru¢nik, Univerzitet u Banjoj Luci, Poljoprivredni
fakultet, Banja Luka.

3) Jackson S.R. 2014. Wine Science — Principles, Practice, Perception. Elsevier
— Academic Press, San Diego, CA, USA.

4) Ribéreau-Gayon, P., D. Dubourdieu, B. Donéche, A. Lonvaud. 2006.
Handbook of Enology. Vol. 1. The Microbiology of Wine and Vinifications (2nd
ed.). John Wiley & Sons Ltd., Chichester, UK.

5) Ribérau-Gayon, P., Y. Glories, A. Maujean, D. Dubourdieu. 2006. Handbook
of Enology. Vol. 2. The Chemistry of Wine Stabilization and Treatments (2nd
ed.). John Wiley & Sons Ltd., Chichester, UK.

6) Boulton R.B., Singleton V.L., Bisson L.F., Kunkee R.E. 1999. Principles and
Practices of Winemaking, Springer Science+Business Media. New York, NY,
USA.

7) Organisation Internationale de la vigne et du vin. 2016. OIV General
Principles of Sustainable Vitiviniculture — Environmental — Social — Economic
and Cultural Aspects. Resolution OIV-CST 518-2016.

8) Mozell, M.R., L. Thach. 2014. The impact of climate change on the global
wine industry: Challenges & solutions. Wine Economics and Policy, 3, pp 81-
89.

9) Szolnoki, G. 2014. A cross-national comparison of sustainability in the wine
industry. Journal of Cleaner Production, 53, pp 243-251.

10) Santini, C., A. Cavicchi, L. Casini. 2019. Sustainability in the wine industry:
key questions and research trends. Agricultural and Food Economics, 2013,
pp 1-9.

11) Pomarici, E., R. Vecchio. 2019. Will sustainability shape the future wine
market? Wine Economics and Policy, 8, pp 1-4.

12) Sivcev, B., M. Ruml, 1. Siv€ev, Z. Rankovié-Vasi¢. 2015. Organska
proizvodnja grozda. Univerzitet u Beogradu — Poljoprivredni fakultet,
Beograd.

i Naziv predmeta: PRINCIP| ODRZIVE TEHNOLOGIJE U PRERADI ZITA
predmeta:
Ciklus: Il Godina: 2 Semestar: |ll | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni

Ukupan broj sati: 45 (P 30 + S 15)

Ucesnici u
nastavi

Prof. dr Sanja Oruéevi¢ Zuljevi¢

Preduslov za

Nema preduslova

upis:
cilj (ciljevi) Cilj kursa je obezbijedivanje osnovnih znanja i vjestina studenata iz oblasti odrZivog razvoja
pr(jedmjeta' vezano za industriju prerade Zita i rjeSenja za jacanje odrzivih tehnologija u procesima koji

se ti€u proizvodnje hrane na bazi Zita. Fokus kursa se zasniva na znacaju i ulozi hrane na bazi
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Zita u ishrani ljudi u okviru aspekata koncepta odrzivosti. Posebna paZznja ¢e se posvetiti
opisu i klasifikaciji otpada i nus-proizvoda nastalih tokom prerade Zita i mogu¢nosti njihovog
smanjenja i eventualnog iskoriStenja. Studenti ¢e se upoznati sa osnovnim procesima u
preradi Zita kao Sto su priprema za skladiStenje i skladistenje, usitnjavanje i mljevenje,
pecenje, proizvodnja tjestenine i pahuljica na bazi zita (Zitarski dorucak) kroz individualni rad
ili u saradnji sa nastavnikom. Opsti cilj kursa je obucavanje studenata za pristup i
razumijevanje koncepta odrZivosti u okviru prerade Zita, uz osiguranje razumijevanja i
kriticke analize (nadi, razumjeti, primijeniti) Sto treba da bude jedna od izlaznih
kompetencija svrSenih studenata studijskog programa.

Tematske
jedinice:
(po
sedmicama)

1. Upoznavanje sa ciljevima, pozicioniranjem i organizacijom kursa. Proizvodnja i
potrosanja Zita u BiH. (3P)

2. Klasifikacija Zita i znacaj u ishrani ljudi. (3P)

3. Priprema Zita za skladiStenje, skladistenje, mijeSanje, ¢is¢enje i kondicioniranje.
Osnovni procesi tokom mljevenja psenice i drugih zita. (3P)

4. Potencijali za ustedu energije i vode, osiguranja sigurnosti hrane, nutritivne vrijednosti
i odrZivosti u mlinskoj industriji. (3P)

5. Prerada psenicnih mekinja u cilju poboljSanja biodostupnosti bioaktivnih komponenti.
(3P)

6. Semestralniispit 1. (1P). Hljeb i drugi pekarski proizvodi: proizvodnja i nutritivni
kvalitet. Potencijalna primjena elemenata odrZivosti. (2P)

7. Obogadivanje pekarskih proizvoda. (3P)

8. Pahuljice od Zita (Zitarski dorucak) i ready-to-eat proizvodi od Zita u kontekstu odrzive
proizvodnje. (3P)

9. Nutritivno vrijedne komponente nus-proizvoda iz prerade Zita i njihova funkcionalna
uloga. Prerada nus-proizvoda i primjena u pekarstvu i proizvodnji braSneno-
konditorskih proizvoda. (3P)

10. Semestralni ispit 2. (1P). Diskusija i odabir tema za studentski projekat (2P)

11. Posjeta pogonima (3S)

12. Studentski projekat (3S)

13. Studentski projekat (3S)

14. Studentski projekat (3S)

15. Prezentacija i evaluacija studentskih projekata (3S)

Ishodi ucenja:

Po zavrSetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ¢e posjedovati

slijedeca znanja, vjestine i kompetencije:

Znanja:

— Opisati osnovne procese u preradi Zita i razumijevanje pozicije tehnologije Zita u
okviru prehrambene industrije i ishrane ljudi;

—  Opisati ciljeve, principe i klju¢ne elemente odrzive tehnologije Zita;

— ldentifikacija i klasifikacija otpada i nus-proizvoda u preradi Zita i predlaganje nacina za
njihovo reduciranje i eventualnu primjenu;

Vjestine:

— Adekvatno definisati poziciju prerade Zita u okviru koncepta odrZivosti u EU i BiH.

Kompetencije:

—  Preuzimati, analizirati i sintetizirati informacije;

— Raditi u timu i u interdisciplinarnom pristupu i okruzenju;

— UvaZavati elemente okolisa;

Metode —  Teoretska nastava putem diskusionih prezentacija;
izvodenja — Samostalan rad studenata po nastavnim temama (priprema za diskusiju uz koriséenje
nastave: preporucenih i drugih literaturnih i internet izvora)
Metode provjere znanja i kriterijumi za ostvarivanje poena:
Metode . S .
. —  Prvi semestralni ispit (maksimalno 35 bodova; uslov: 21)
provjere . - .
. —  Drugi semestralni ispit (maksimalno 35 bodova; uslov: 21)
znanja sa . el . .
—  Projektni izvjestaj i prezentacija (maksimalno 30 bodova; bez uslova)
strukturom . .
. —  Zavrsni ispit (maksimalno 70 bodova; uslov: 42)
ocjene:

Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja
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Uslovi za potpis:
Najmanje 80% prisustva na nastavi ili najmanje 60% prisustva na nastavi u uslovima
utvrdenim zakonskim i univerzitetskim propisima.

Parcijalni ispit 1:

—  Prvi parcijalni ispit polaZze se pismeno i pokriva nastavne jedinice do 5. Sedmice
nastave;

—  Student je uspjesno poloZio ispit ukoliko je postigao najmanje 60% (21 bod) od
ukupno 35 bodova.

Parcijalni ispit 2:

—  Drugi parcijalni ispit polaze se pismeno i pokriva nastavne jedinice od 5. do 9. sedmice
nastave;

—  Student je uspjesno poloZio ispit ukoliko je postigao najmanje 60% (21 bod) od
ukupno 35 bodova.

Projektni izvjestaj i prezentacija

Projektni zadatak se radi u timu od 3 do 5 ¢lanova. Studenti predlazu temu projekta sa
definisanim terminom dostavljanja pisane verzije.

Maksimalni broj bodova za projektni zadatak (izvjestaj i prezentaciaj) je 30 bodova.

Zavrsni ispit:

—  Zavrsni ispit pokriva sve nastavne jedinice i polaZze se pismeno. Student je uspjesno
okoncao zavrsni ispit ukoliko je postigao najmanje 60% (42 boda) od ukupno 70
bodova.

—  Ukoliko je student osvojio minimalni broj bodova potrebnih za pojedini semestralni
ispit onda ne polaZe taj dio u okviru zavrSnog ispita.

—  Ukoliko je student prije zavrsnog ispita ostvario 55 bodova iz semestralnih aktivnosti
ima pravo, uz izjavu dostavljenu nastavniku, na upis prolazne ocjene bez izlaska na
zavrsni ispit.

—  Student koji po svim osnovama i kriterijumima tokom semestra i na zavrSsnom ispitu
ne ostvari najmanje 55 poena ne moze dobiti prolaznu ocjenu.

Moguénost za povedanje broja poena:

—  Student koji Zeli da poveca broj osvojenih poena na parcijalnom ispitu, moZe, uz izjavu
o ponistenju polozenog parcijalnog ispita dostavljenu nastavniku, ponovo polagati
parcijalni ispit integrisan u zavrsni pisani ispit.

FORMIRANIJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100 poena
9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena
8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena
7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena
6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena
5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:

1) Milicevi¢ D., Mastilovic J. (2013): Odrzivost u proizvodnji kruha. U OdrZive tehnologije u
prehrambenoj industriji. Ur. Gruji¢ R. i M. Jasic¢. Str. 213-222.

Dostupno: www.researchgate.net/publication/316280169

2) Beslagic¢, Seniha (1999): Tehnologija prerade Zita, skroba i Secéera, IP ”Svjetlost” d.d.
Sarajevo;

3) Materijal sa predavanja (ppt).

Dopunska:
1) ZeZelj, M. (2005): , Tehnologija Zita i bragna, Tehnoloski fakultet Novi Sad. Zavod za

tehnologiju Zita.

2) Zavargo, Z. (2009): Odrzive tehnologije/Sustainable technologies. University of Novi Sad
Faculty of Technology. Novi Sad, Serbia; Dostupno:
http://www.tf.uns.ac.rs/tempuslV/members/files/Bookl Sustainable technologies.pdf
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http://www.tf.uns.ac.rs/tempusIV/members/files/Book1_Sustainable_technologies.pdf

3) Galanakis, C. (2018): Sustainable Recovery and Reutilization of Cereal Processing By-
Products. Woodhead Publishing. (Dostupno za student u pdf verziji).

Sifra predmeta:

Naziv predmeta: TEHNOLOGIJA PAKOVANJA HRANE

Ciklus: Il

Godina: Il

Semestar: lll | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni

Ukupan broj sati: 30 (P 25 +10S + 10 Pr)

Odgovorni nastavnik/ci

Prof. dr Nermina Spaho, Prof. dr Asima Akagic

Preduslov za upis:

Bez preduslova

Cilj (ciljevi) predmeta:

Cilj predmeta je upoznati studente sa tehnologijom pakovanja hrane i
posebnim zahtjevima ambalaznog materijala s obzirom na njegova svojstva
propusnosti i interakcije s hranom, te na njihov utjecaj na okolis. Specifican
cilj ovog predmeta je omoguditi studentima da unaprijede svoje sposobnosti
pisanja jer su zadaci za pisanje Cesti i relativno kratki s konstruktivnim
povratnim informacijama profesora.

Na predmetu ¢e se razmatrati razliCite vrste ambalaznog materijala, metode
pakovanja. Posebna paznja e se posvetiti okoliSnim problemima koji se
odnose na ambalazu, tako da ¢e razmatrati utroSak energije u Zivotnom
ciklusu glavnih materijala za pakovanje kao $to su papir, polimerni materijali,
staklo i metal.

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

1.

2.
3.
4

10.

11.

12.

13.

14.
15.

Upoznavanje sa planom rada na predmetu. Uvod u pakovanje hrane (3P)
Vrste pakovanja, formati i funkcije (3P)

Ambalazni materijali (3P)

Bio-pakovanje: tehnologija proizvodnje i svojstva jestivih i biorazgradivih
materijala. Diskusija na bazi studentskog pisanog rada - najmanje 3
abstrakta. (1P,2S)

Metode i sistemi pakovanja. Diskusija na bazi studentskog pisanog rada -
najmanje 3 abstrakta. (2P,1S)

Asepti¢no pakovanje i pakovanje u modifikovanoj atmosferi. Diskusija na
bazi studentskog pisanog rada - najmanje 3 abstrakta. (2P,1S)

Parcijalni ispit; Novi trendovi u pakovanju hrane: aktivna i pametna
pakovanja. Diskusija na bazi studentskog pisanog rada - najmanje 3
abstrakta. (2P,1S)

Interakcija izmedu hrane i pakovanja (absorpcija, permeacija i migracija);
faktori koji utic¢u na interakciju hrane i ambalaznog materijala. Diskusija
na bazi studentskog pisanog rada -najmanje 3 abstrakta. (2P,1S)
Zakonska regulativa u oznacavanju i deklarisanju hrane. Diskusija na bazi
studentskog pisanog rada - najmanje 3 abstrakta. (2P,1S)

Inovacije i dizajn pakovanja. Diskusija na bazi studentskog pisanog rada -
najmanje 3 abstrakta. (1P,2S)

Okolisni aspekt pakovanja.; Zivotni ciklus polimera, papira, stakla i metala
(3pP)

Okolisni aspekt pakovanja - indikatori Diskusija na bazi studentskog
pisanog rada - najmanje 3 abstrakta. Radionica-prijedlog ideja za
projektni rad na temu vijek trajanja upakovane hrane (P,1S, 1P)
Studentski rad na projektu (3P)

Studentski rad na projektu (3P)

Odbrana projektnih zadataka (3P)

Ishodi ucenja:

Nakon uspjesno zavrSenog predmeta student ce:
Znanje:

- objasniti ciljeve i metode pakovanja hrane
- opisati i razumjeti interakciju materijala za pakovanje i hrane.
- biti upoznat i objasniti svojstva bio-materijala za pakovanje
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- objasniti princip aktivnog i inteligentnog pakovanja i njihovu
upotrebu u pakovanju odredenog proizvoda

- razumijeti europsko i nacionalno zakonodavstvo u vezi s
oznacavanjem hrane

- definisati ulogu recikliranja i ponovne upotrebe ambalaznog
materijala kao kriti¢nih stavki i za okolis i za poslovnu ekonomiju

- objasniti uticaj ambalaznog materijala po okolis sa aspekta

cjeloZivotnog ciklusa proizvodnje tog materijala
Vjestine:
Studenti ¢e moci:

- odabrati adekvatnu ambalaZzu za odredeni tip namirnice

- ispravno procitati deklaraciju proizvoda

- procijeniti elemente dobrog dizajna ambalaze

- uograni¢enom opsegu izmjeriti promjene u upakovanim
namirnicama

Kompetencije:

- Kriticka procjena i donosenje odluka u dizajniranju bilo kojeg
pakovanja u skladu sa funkcijama zastite proizvoda (sigurnost),
trajnosti, mogucnosti recikliranja materijala i pitanjima o moguénoj
odrzivosti

Metode izvodenja nastave:

Predavanja

Diskusije (sedmicni pisani abstrakti za diskusiju koristeci preporucenu
literaturu i internetske izvore)

Prakti¢an rad (moze da ukljuciilab. rad)

Metode provjere znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja i kriteriji su:

- Prisustvo na nastavi (maksimalno10 poena; uslov 8 poena)

- Parcijalni ispit (maksimalno 20 poena; uslov minimalno 11 poena)

- Pisani abstrakti (maksimalno 10 poena; nema uslova)

- Pisnii prezentovani projektni zadatak (maksimalno 20 poena; nema
uslova)

- Zavrdni ispit (maksimalno 60 poena; uslov minimalno 33 poena)

Pojasnjenje pojedinih kriterija provjere znanja

Prisustvo na nastavi: maksimalno 10, a uslov za potpis je 8 poena. lzuzetno u
opravdanim situacijama uslov je 6 poena.

Parcijalni ispit: Studenti na prvom ¢asu u VIl sedmici pismeno polaZu parcijalni
ispit koji obuhvata do tada odslusanu nastavnu materiju. Studenti su poloZili
parcijalni ispit ako od ukupnog broja poena (20) ostvare minimalno 55% , sto
je 11 poena.

Pisani abstarkt:

Svaki student ¢e za raspravu odabrati temu (na prvom casu) pri ¢emu za
pisani sazetak. MozZe dobiti 5 poena koji se odnose na relevantnost sazetka, a
5 poena dobija za prezentovanje sazetka.

IzvjeStaj i prezentacija projekta

Projektni rad radi se u timu koji ima 3 do 5 ¢lanova. Studenti predlazu teme
projekta s definisanim uvjetima za pregled pismene verzije. lzvjestaj o
projektu predaju pismeno i prezunutuju ga usmeno u zadnjoj sedmici Ocjena
pismenog i usmenog prezentiranja je 15 poena, a pojedinacna aktivnost u
timu nosi maksimalno 5 poena.

Maksimalni broj bodova za studentski projekt je 20.

Zavrsni ispit: Zavrsni ispit obuhvata sve nastavne jedinice. Student je uspjesno
poloZio zavrsni ispit ako je ostvario minimalno 55% (33 poena) od ukupnog
broja poena (60) predvidenih za zavrsni ispit. Studenti koji su polazili 1.
parcijalni, polazu prostali dio koji nosi 40 poena, a poloZili su ako ostvare 55%
sto je 22 poena.

Napomena:
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Student koji tokom semestra osvoji 55 i viSe poena nije obavezan polagati
zavrsni ispit. Na njegov pisani zahtjev, podnesen predmetnoj profesorici,
studentu ¢e sa prvim ispitnim terminom, biti upisana minimalna prolazna
ocjena.

Student, koji po svim kriterijima tokom semestra i na zavrSnom ispitu, ne
postigne najmanje 55 bodova ne moze dobiti prolaznu ocjenu.

Moguénost za popravljanje ocjene:

Ukoliko student Zeli da poboljSa broj osvojenih bodova, moZe polagati drugi
dio ispita ili integralno polagati ispit koji obuhvata cjelokupnu nastavnu
materiju na narednom ispitnom roku. Ukoliko student hoce ponistiti
prethodno poloZeni parcijalni to mora u pisanoj formi dostaviti predmetnom
nastavniku najkasnije 7 dana prije zavrsnog ispita

STRUKTURA OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100
poena

9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena

8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena

7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena

6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena

5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:

N. Spaho -Nastavni materijal cca.45 str.

M. Muhamedbegovi¢, N.V. Juul, M. Jasi¢: Ambalaza i pakiranje hrane. Off-Set
doo. Tuzla, 2015. str. 21-90, 225-233.

Dopunska:

D. Cvetkovié, D., Markovié: Dizajn pakovanja. Univerzitet Singidum, Beograd,
2010. pp. 21-67.

M., Mathlouthi: Food Packaging and Preservation, Aspen Publishers, 1999.
str. 48-98.

Web sources for written abstrct

Sifra predmeta:

Naziv predmeta: INOVACIJE | PODUZETNISTVO U ODRZIVOJ PROIZVODNJI HRANE

Ciklus: 1l

Godina: 2 Semestar: |ll | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni

Ukupan broj sati: 45(23 P +19V +3S)

Ucesnici u nastavi

Prof. dr Dragana Ognjenovi¢, Ass. Alen Mujcinovi¢, MA

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi) predmeta:

Cilj predmeta je da studente upozna sa osnovnim pojmovima i principima
vezanim za inovacije i da razvije svijest o znacaju inovacija i poduzetnistva za
razvoj na nivou pojedinca, biznisa, sektora i drustva u cjelini. Pored toga
predmet ¢e studente upoznati sa koracima u procesu realizacije poduzetnickih
ideja i procjenom potrebnih resursa za uspjeSnu realizaciju poduzetnickog
poduhvata u sektoru proizvodnje hrane, uz fokus na poStovanje principa
socijalne, ekonomske i okolisSne odrZivosti.

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

1. Prezentacija organizacije kursa i studentskih obaveza, generalni prikaz
tematskih jedinica (3P)

2. Osnovni pojmovi i definicije: otkrice, izum, novina, inovacija, imitacija,

poslovna etika (3P)

Poduzetnistvo: pojmovi, oblici, tipovi (3P)

Koncept, principi i elementi odrzivosti poduhvata (3P)

Elementi biznis plana (1P + 2V)

Analiza trzista (1P+2V)

owunsE®

67



7. Analiza lokacije i kapaciteta, | semestralni test (3P)
8. Analiza tehnoloskog procesa poduhvata (3V)
9. Analiza potrebnih resursa (1P +2 V)

10. Analiza trzZista kapitala (1P+2V)

11. Ekonomska analiza poduzetnickog poduhvata (1P+2V)

12. Metode ocjene profitabilnosti (3V)

13. Analiza osjetljivosti, analiza odrzivosti (1P+2V)

14. Medusobno iskljucivi poduhvati —izbor (2P+1V)

15. Zaklju¢na razmatranja, prezentacija studentskih zadataka (3S)

Ishodi ucenja:

Po zavrSetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ¢e
posjedovati slijede¢a znanja, vjestine i kompetencije:
Znanja:
- Ovladati terminima iz oblasti inovacija i razumjeti znacaj inovacija i
poduzetnistva za razvoj poslovnih subjekata i ekonomije u cjelini;
- Razumijeti razliku izmedu inovacije i invencije (izuma) i usvojiti
principe poslovne etike u oblasti inovacija
- Poznavati osnovne postavke odrZivosti u oblasti proizvodnje hrane
Viestine:
- Definisati pravni okvir za pokretanje poduzetnickih poduhvata u
sektoru hrane u BiH i duZini procedure
- Primijeniti metode analize ekonomskih rezultata poduzetnickog
poduhvata;
- Ocijeniti povoljnost postojecih izvora finansiranja na trziStu kapitala
za poduzetnistvo u proizvodnji hrane
Kompetencije:
- Ocijeniti efikasnosti razli¢itih poduzetnickih strategija;
- Samostalno i u timu izraditi biznis plan i ocijeniti ga

Metode izvodenja nastave:

— Teoretska nastava uz interaktivnu diskusiju;

—  Prakticne vjezbe vezana za poglavlja iz kojih ¢e studenti dobiti grupne
zadatke;

—  Seminari - Prezentacije studentskih grupnih zadataka uz aktivno ucesce
svih studenata i pojasnjenja, sugestije i korekcije nastavnika

Metode provjere znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja i kriterijumi za ostvarivanje poena:
— Pohadanje nastave (maks. 10 poena)

Semestralni test (maks 20 poena)

Pisani grupni zadaci studenata (maks. 30 poena)

Pisani zavrsni ispit (maks. 40)

Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja

Uslovi za potpis i izlazak na zavr$ni ispit:

Prisustvo nastavi: Student moZe dobiti maksimalno 10 poena za prisustvo
nastavi. Za dobijanje potpisa student na nastavi mora biti prisutan najmanje
80%, a u izuzetnim opravdanim situacijama 60%

Grupni zadaci tokom semestra: Studenti e biti podijeljeni u grupe od 4 do 6
studenata. Zadatak ¢e biti izrada skraéene verzije
poduzetni¢kog biznis plana u izabranom sektoru proizvodnje hrane.

Semestralni test: Obuhvata gradivo iz prvih Sest sedmica nastave. Studenti
koji n osvoje 55% ppoena predvidenih za test, gradivo mogu polagati u sklopu
zavrsnog ispita.

Zavrsni ispit: Zavrsni ispit sastoji se od pitanja na kojima se zahtijeva
teoretsko znjanje i zadataka kojima se isputuje sposobnost primjene metoda
analize. Smatra se da je student uspjesSno okoncao zavrsni ispit ako je
ostvario 55% od ukupnih 40 poena predvidenih za zavr$ni ispit.

FORMIRANJE OCJENE:
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10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100
poena

9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena

8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greSkama), nosi 75 — 84 poena

7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena

6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena

5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:

1. Ognjenovic¢ Dragana (2019): Neautorizovani nastavni materijal, ppt

2. Ministarstvo gospodarstva Republike Hrvatske (2008) : Poslovni plan
poduzetnika, Masmedia, Zagreb.

3. Covo, P. (2007): OdrZzivo poduzetni$tvo (skripta), Univerzitet u Zadru.

Dopunska:

1. Orsag, S. (2010): Budzetiranje kapitala — Procjena investicijskih projekata,
Masmedia, Zagreb.

Sifra predmeta:

Naziv predmeta: MARKETING ODRZIVIH POLJOPRIVREDNIH | PREHRAMBENIH

PROIZVODA

Ciklus: 11

Godina: 2 Semestar: |ll | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni

Ukupan broj sati: 45 (P 30 + V 15)

Ucesnici u nastavi

Prof. dr Aleksandra Nikoli¢, Doc. dr Mirza Uzunovic,
Ass. Alen Mujcinovi¢, MA

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi) predmeta:

Cilj kursa je ojacati menadZerske vjestine studenata i razviti posebne vjestine
razumijevanja trenutnih trziSnih promjena, koje poticu globalni problemi, ali i
promjene u drustvu (posebno navikama potrosaca), te thenicko-tehnoloske
promjene. Razvoj loT, okolisne krize, konkurentnost, zahtjevaju poseban
pristup, pristup baziran na modernoj poslovnoj filozifiji, u ¢ijem fokusu je
koncept odrzivosti. Po zavrSetku ovog kursa studenti ¢e biti sposobni da
identifikuju veze izmedu kvaliteta Zivota urbanih/ruralnih sredina i postojecih
nacina snabdijevanja i konzumacije hrane (,food networks”), a sa posebnim
osvrtom na drustvenu odgovornost kao vaznim elementom za bududi rast i
razvoj. Nakon Sto usvoje nastavne cjeline o elementima odrZivosti, studenti ¢e
biti spremni da znanja pretoce u praksu ozelenjavanja ("greening“) kroz
marketing poslovni plan.

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

1. Uvod u osnovne koncepte trzista, informacijske asimetrije, marketinga i
marketing strategija u eri loT i globalnih okolisnih kriza;

2. Moderna poslovna politika, globalni problem i marketing koncepti kao
funkcije kvaliteta i odrZivosti (“green” i “smart”);

3. Drustvena odgovornost agribiznisa i marketing strategija/instrumenti
(zadaca) (2 sedmice);

4. Povezanost kvaliteta Zivota urbanih/ruralnih sredina i poljoprivrednih i
prehrambenih mreza — odrZivi proizvodi — dodatna vrijednost, pokretacki
faktori i nove usluge (,by proizvodi“) u sektoru poljoprivrednih i
prehrambenih proizvoda (zadada) (2 sedmice);

5. Razumijevanje potreba drustveno odgovornih potrosaca i ponasanja kao
pokretaca alternativnih nacina proizvodnje hrane (2 sedmice);

6. Eko-efikasan razvoj proizvoda (zadaca);

7. Radionica: novi tip potrosaca, pojava mladih i ,,green” potrosaca;

8. Marketing odrzZivih poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda i
alternativnih proizvodni sistemi — organska, urbana poljoprivreda, itd.
(studij sluéaja/projekt) (2 sedmice);

9. Radionica. Upravljacke i psiholoske promjene u ,green” ponasanju i
orijentaciji;
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10. Prezentacija marketing poslovnog plana (2 sedmice);

Ishodi ucenja:

Po zavrSetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ¢ée

posjedovati slijedeca znanja, vjestine i kompetencije:

Nakon uspjesno zavrsenog modula student ¢e modi:

Znanja:

— opisati povezanost globalnih problema, alternativnih prehrambenih
mreZa, odrZivi poljoprivredni i prehrambeni proizvodi (,green” dizajn),
moderne filozofije poslovanja (drustvena odgovornost i etika) i novi tipovi
potrosaca (drustveno i okolisno odgovorni);

—  opisati nove usluge koje odrzive i alternativne prehrambene mreZe nude
(relaksacija, gastroturizam, licni rast i sl.);

— opisati ciljeve, principe i kljutne elemente marketinga odrzivih
poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda;

— opisati nove potro3acke trendove;

— identifikacija izazova i barijera u marketingu odrzivih poljoprivrednih i
prehrambenih proizvoda;

Vjestine:

— planiranje,

— rad utimovima,

—  primjena kvalitativnih i kvantitativnih marketing metoda;

— ilustrirati potroSacke kupovne obrasce;

— ucenje bazirano na rjeSavanju problema;

—  komunicirati jasno, te¢no i precizno (pisana i usmena komunikacija);

— razvoj digitalnih vjestina;

Kompetencije:

— deomonstrirati kriticko razmisljanje;

— demonstrirati analiticko razmisljanje;

—  kreirati drustveno odgovoran i ,green” marketing plan;

—  razviti prijedlog ,green” poljoprivrednog i/ili prehrambenog proizvoda;

— demonstrirati znatizelju;

Metode izvodenja nastave:

— Teoretska nastava putem PowerPoint prezentacija, Moodle i interaktivna
diskusija sa studentima;
—  Prakti¢na nastava kroz razli¢ite studije slucaja;

Metode provjere znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja su:

- Prisustvo (maksimalno 5 poena; minimalno 3 poena)

- Zadace, 3 poena svaka zadac¢a (maksimalno 15 poena; minimalno 8
poena)

- Radionice, 15 poena svaka radionica (maksimalno 30 poena;
minimalno 16 poena)

- Marketing poslovni plan (maksimalno 50 poena; minimalno 27
poena)

Pojasnjenje pojedinih kriterija provjere znanja

Uslovi za potpis i izlazak na zavrsni ispit:

— Najmanje 80% poena za prisustvo na nastavi ili najmanje 60% poena za
prisustvo na nastavi u uslovima utvrdenim zakonskim i univerzitetskim
propisima.

Studentske pisane zadace:

1. Zadace (pojedinacno ili u grupi student treba da daju odgovor na
specificne probleme vezane za odredene nastavne cjeline);

2. Radionice (grupnim radom, kritickim i analitickim razmisljanjem, te
koriStenjem razli¢itih alata dati odgovore bazirane na cinjenicama
vezane za izucavane cjeline);

3. Projekt (na pocetku semestra student dobijaju precizna upustva kako
napisati projekat — marketing poslovni plan. Konstantan rad studenta
tokom semestra je neophodan, slanje draft verzija u odredenom
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vremenskom periodu, te odgovor na povratne verzije predmetnog
nastavnika. Timski rad neophodan.)
Nema formalnog ispita, student treba da aktivno ucestvuje tokom svake
nastavne cjeline i odgovara na razli¢ita problemska pitanja, radionice, te
kreira marketing poslovni plan.
Student koji po svim osnovama i kriterijumima tokom semestra i na
zavrSnom ispitu ne ostvari najmanje 55 poena ne moze dobiti prolaznu
ocjenu.

FORMIRANJE OCJENE:

10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100
poena

9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena

8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greSkama), nosi 75 — 84 poena

7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena

6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena

5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:

1) Nastavni materijal, Poljoprivredno-prehrambeni fakultet, Sarajevo;

2) Baker, M., & Hart, S. (2008). The Marketing Book. Routledge. (odabrana
poglavlja)

Dopunska:

1) Dostupni ¢lanci, izvjestaji i ostali materijali koji se odnose na izu¢avane

nastavne cjeline

Sifra predmeta:

Naziv predmeta: UPRAVLJANJE PROJEKTNIM CIKLUSOM

Ciklus: 1

Godina: 1

Semestar: |ll | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni

Ukupan broj sati: 45(15P +15V +15S)

Ucesnici u nastavi

Prof. dr Dragana Ognjenovi¢, Mr Emir Be¢irovic¢

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi) predmeta:

Predmet student upoznaje sa principima planiranja, dizajniranja,
implementacije, pracenja i ocjena razvojnih i drugih projekata u
agroindustrijskom sektoru. Student stiCe znanja potrebna za planiranje,
implementaciju, monitoring i evaluaciju, kao i za pisanje prijedloga projekata
u skladu sa cilju orijentisanom pristupu i metodologiji preporucenoj od strane
Evropske Komisije.

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

1. Uvod u organizaciju kursa, uvodne napomene, koncepti, pojmovi:
projekat, program, upravljanje projektnim ciklusom (3P)

2. Faze projektnog ciklusa; Pristup logickog okvira; faze analize, faze
planiranja, (3P)

3. Analiza zainteresovanih strana; matrica zainteresovanih strana (2P+1W)

4. SWOT analiza, SWOT matrica (1P+2V)

5. Prezentacija studentskih grupnih zadataka - matrica zainteresovanih
strana (3S),

6. Prezentacija studentskih grupnih zadataka, SWOT analiza (3S)

7. Analiza problema, izrada problemskog stabla (1P+2V)

8. Analiza ciljeva, izrada stabla ciljeva (1P+2V)

9. Analiza strategije za UPC (1P+2V)

10. Prezentacija studentskih grupnih zadataka: problemsko stablo i stablo
ciljeva (3S)

11. Matrica logickog okvira; logika intervencije; indikatori; izvori verifikacije;
(rizici/pretpostavke) (1P+2V)

12. Prezentacija studentskih grupnih zadataka — Matrica logickog okvira (3S)
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13. Faza planiranja; plan aktivnosti; planiranje resursa; budzet projekta
(1P+2V)

14. Monitoring i evaluacija projekta, zaklju¢na razmatranja (1P+2V)

15. Prezentacija studentskih grupnih zadataka — graficki prikaz plana
aktivnosti (3S)

Ishodi ucenja:

Po zavrSetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ¢e
posjedovati slijedeca znanja, vjestine i kompetencije:
Znanja:
- Razumjeti internu logiku projekta i potrebu za ucesnickim
pristupom u upravljanju projektnim ciklusom.
- Usvojiti Pristup logickog okvira kao metodologiju i Matricu logickog
okvira kao alat u upravljanju projektim ciklusom;
- Usvojiti zahtjeve medunarodnih fondova (EU) u procesu planiranja
projekata
Vjestine:
- Ucestvovati u timskom rjeSavanju problema; ucestvovati i
moderirati brain-storming diskusije;
- lzraditi stablo problema, stablo ciljeva, MLO, planirati aktivnosti,
vremenski okvir i budzZet
Kompetencije:
- Analiziranje, sintetiziranje i utvrdivanje meduzavisnosti izmedu
identifikovanih problema i postavljenih ciljeva,
- Osposobljenost za identifikaciju indikatora i postavljanje okvira za
monitoring i evaluaciju projekata.
- Aktivno ucesée u pripremi, dizajniranju i implementiranju projekata

Metode izvodenja nastave:

— Teoretska nastava uz interaktivnu diskusiju;

—  Prakticne vjezbe vezana za poglavlja iz kojih ¢e studenti dobiti grupne
zadatke;

—  Seminari - Prezentacije studentskih grupnih zadataka uz aktivno ucesce
svih studenata i pojasnjenja, sugestije i korekcije nastavnika

Metode provjere znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja i kriterijumi za ostvarivanje poena:
— Pohadanje nastave (maks. 10 poena)

—  Pisani grupni zadaci studenata (maks. 50 poena)

—  Pisani zavrsni ispit (maks. 40)

Pojasnjenje kriterija i uslova za ovjeru pohadanja i provjeru znanja

Uslovi za potpis i izlazak na zavrsni ispit:

Prisustvo nastavi: Student moZe dobiti maksimalno 10 poena za prisustvo
nastavi. Za dobijanje potpisa student na nastavi mora biti prisutan najmanje
80%, a u izuzetnim opravdanim situacijama 60%

Grupni zadaci tokom semestra: Studenti e biti podijeljeni u grupe od 4 do 6
studenata. U toku semestra ¢e imati ukupno pet radnih zadataka (matrica
zainteresovanih strana, SWOT analiza, stablo problema i ciljeva, matrica
logickg okvira i plan aktivnosti) vezano sa sektor/oblast koju izaberu sami ili
po sugestiji nastavnika. Studenti su obavezni prikupiti minimalno 27 poena iz
grupnih zadataka.

Zavrsni ispit: Zavrsni ispit sastoji se od pitanja na kojima se zahtijeva
teoretsko znanje i zadataka kojima se ispituje sposobnost primjene Smatra
se da je student uspjesSno okoncao zavrsni ispit ako je ostvario 55% od
ukupnih 40 poena predvidenih za zavrsni ispit.

FORMIRANJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100
poena

9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena

8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greskama), nosi 75 — 84 poena
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7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena
6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena
5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:

1. Grupa autora, (2008): Poljoprivreda Zapadnog Balkana i evropske
integracije, Ognjenovié, Dragana -Modul “Upravljanje projektnim
ciklusom” Fakultet za zemljodelski nauki i hrana, Skoplje, Makedonija.

2. Ognjenovi¢, Dragana (2019): Neautorizovani nastavni materijal, ppt

Dopunska:

1. European Commission, Aid Delivery methods, Volume 1: Project Cycle
management Guidelines

Sifra predmeta:

Naziv predmeta: UPRAVLJANJE ODRZIVIM LANCEM VRIJEDNOSTI

POLJOPRIVREDNIH | PREHRAMBENIH PROIZVODA

Ciklus: Il

Godina: 2 Semestar: |ll | Broj ECTS kredita: 5

Status: Izborni

Ukupan broj sati: 45 (P 30 +V 15)

Ucesnici u nastavi

Doc. dr Mirza Uzunovi¢, Prof. dr Aleksandra Nikoli¢,
Ass. Alen Mujcinovi¢, MA

Preduslov za upis:

Nema preduslova

Cilj (ciljevi) predmeta:

Cilj kursa je upoznati studente sa temama ekonomije i upravljanja
modernim/odrzivim poljoprivrednim i prehrambenim lancem vrijednosti.
Interaktivnom komunikacijom, studijama slucaja, najboljim praksama,
studenti ée biti sposobni da sistematicno, kriticki, €injeni¢no bazirano, ocjene
odrzivost posmatranog lanca vrijednosti poljoprivrednih i prehrambenih
proizvoda. Kurs nastoji istac¢i vaznost kolaborativnog pristupa poslovnim
aktivnostima na trzistu poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda stavljajudi
naglasak na koncepte kao Sto su drustvena odgovornost, informacijska
asimetrija, refleksivna modernizacija, 10T alate za donoSenje odluka, i sl.
Usvojena znanja ¢e rezultirati povecanjem menadZment vjeStina kod
studenata, omogucavajudi istim da budu ,agenti promjena“, oni koji ¢e u
buduénosti unapredivati lanac vrijednosti poljoprivrednih i prehrambenih
proizvoda u Bosni i Hercegovini.

Tematske jedinice:
(po sedmicama)

1. Uvod u koncepte odrzivosti, lanca vrijednosti, cirkularne ekonomije, te
kako uraditi transfer navedenih koncepata u klju¢ne indikatore
performansi?

2. Evolucija lanca vrijednosti, pokretaci i prepreke, informacijska asimetrija,
refleksivna modernizacija;

3. Korporativna druStvena odgovornost, potreba za kolaborativnim
poslovnim aktivnostima na trzistu poljoprivrednih i prehrambenih
proizvoda (zadaca);

4. “Green” mreze unutar lanca vrijednosti (transfer znanja) (2 sedmice);

5. Sistemi podrske pri donosenju odluka unutar lanca vrijednosti - kako nova
loT era moze pomoci? (zadaca) (2 sedmice);

6. Osnovni principi upravljanja kvalitetom u lancu vrijednosti (sigurnost,
stalnost, sljedivosti);

7. Radionica: kako unaprijediti trenutni lanac vrijednosti u BiH?

8. Inovativnost/trendovi u borbi sa gubicima unutar lanca vrijednosti

(zadacda);

9. Ocjena uticaja odrZivosti lanca vrijednosti (npr. “carbon footprint”)
(zadaca);

10. Uloga drZave u razvoju odrzivog lanca vrijednosti, primjeri najboljih praksi
(zadacda);

11. Radionica: kako unaprijediti trenutni lanac vrijednosti u BiH?
12. Prezentacije projekta (2 sedmice);
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Ishodi ucenja:

Po zavrSetku pohadanja i nakon poloZenog ispita iz predmeta student ¢ée

posjedovati slijedeca znanja, vjestine i kompetencije:

Znanja:

— sveobuhvatno razumijevanje kompleksnih interakcija unutar lanca
vrijednosti;

—  razumjeti osnovne principe cirkularne ekonomije;

— identificrati glavne pokretace i probleme pri razvoju lanca vrijednosti;

— razumjeti ulogu drZave u razvoju lanca vrijednosti;

— opisati nove poslovne modele unutar lanca vrijednosti;

Vjestine:

— planiranje;

—  rad u grupi;

— sposobnost koristenja modernih metoda za ocjenu uticaja na odrzZivost
lanca vrijednosti;

—  sposobnost primjene alata za odlucivanje u svakodnevnoj praksi;

— ucenje bazirano na rjeSavanju problema;

—  komunicirati jasno, te¢no i precizno (pisana i usmena komunikacija);

— razvoj digitalnih vjestina;

Kompetencije:

— demonstrirati sistemsko razumijevanje i kriticki osvrt na posmatrane
koncepte;

— demonstrirati kriticko razmisljanje;

— demonstrirati analitiCko razmisljanje;

— demonstrirati znatiZelju;

Metode izvodenja nastave:

— Teoretska nastava putem PowerPoint prezentacija, Moodle i interaktivna
diskusija sa studentima;
—  Prakti¢na nastava kroz razli¢ite studije slucaja;

Metode provjere znanja sa
strukturom ocjene:

Metode provjere znanja su:

- Prisustvo (maksimalno 5 poena; minimalno 3 poena)

- Zadace, 5 poena svaka zadaca (maksimalno 25 poena; minimalno 14
poena)

- Radionice, 15 poena svaka radionica (maksimalno 30 poena;
minimalno 16 poena)

- Projekt (maksimalno 20 poena; minimalno 11 poena)

- Ispit (maksimalno 20 poena; minimalno 11 poena)

Pojasnjenje pojedinih kriterija provjere znanja

Uslovi za potpis i izlazak na zavrsni ispit:

— Najmanje 80% poena za prisustvo na nastavi ili najmanje 60% poena za
prisustvo na nastavi u uslovima utvrdenim zakonskim i univerzitetskim
propisima.

Studentske pisane zadace:

1. Zadace (pojedinacno ili u grupi student treba da daju odgovor na
specificne probleme vezane za odredene nastavne cjeline);

2. Radionice (grupnim radom, kritickim i analitickim razmisljanjem, te
koriStenjem razlicitih alata dati odgovore bazirane na cinjenicama
vezane za izuc€avane cjeline);

3. Projekt (na pocetku semestra student dobijaju precizna uputstva kako
napisati projekat. Konstantan rad studenta tokom semestra je
neophodan, slanje draft verzija u odredenom vremenskom periodu,
te odgovor na povratne verzije predmetnog nastavnika. Timski rad
neophodan.)

Zavrsni ispit:

- Ispit (student treba pokazati sposobnost povezivanja steenog znanja i

primjene metoda i teorija)
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Student koji po svim osnovama i kriterijumima tokom semestra i na zavrSnom
ispitu ne ostvari najmanje 55 poena ne mozZe dobiti prolaznu ocjenu.

FORMIRANJE OCJENE:
10 (A) - (izuzetan uspjeh, bez greske ili sa neznatnim greskama), nosi 95 — 100
poena

9 (B) - (iznad prosjeka, sa ponekom greskom), nosi 85 — 94 poena

8 (C) - (prosjecan, sa primjetnim greSkama), nosi 75 — 84 poena

7 (D) - (opcenito dobar, ali sa znacajnim nedostacima), nosi 65 — 74 poena

6 (E) - (zadovoljava minimalne kriterije), nosi 55 — 64 poena

5 (F,FX) - (ne zadovoljava minimalne kriterije), manje od 55 poena

Literatura:

Obavezna:

1) Nastavni materijal, Poljoprivredno-prehrambeni fakultet, Sarajevo;

2) lakovou, E., Bochtis, D., Vlachos, D., & Aidonis, D. (Eds.). (2016). Supply
chain management for sustainable food networks. John Wiley & Sons.

Dopunska:

1) Dostupni ¢lanci, izvjestaji i ostali materijali koji se odnose na izu¢avane
nastavne cjeline.

5. BIOGRAFIJE NASTAVNIKA — NOSILACA PREDMETA STUDIJSKOG PROGRAMA

Kratke biografije nastavnika — nosilaca predmeta predloZenog studijskog programa "OdrZivi sistemi proizvodnje
hrane date su u nastavku. Pored najosnovnijih biografskih elemenata, za svakog od nastavnika su navedeni
predmet ili predmeti ovog studijskog programa cijom nastavom oni koordiniraju. Pored toga, navodi se i linkovi

za Google Scholar platformu putem kojih se moze dodi do informacija o publikacijama nastavnika.

Prof. dr. Sabahudin Bajramovi¢ roden je 1963. u Sarajevu. Redovni je profesor iz oblasti Mikroekonomika
poljoprivrede i prehrambene industrije na predmetima Ruralni razvoj, Upravljanje farmama, Analiza
poslovanja i Poljoprivredno savjetodavstvo. 12 godina (2006-2018) bio prodekan Fakulteta za finansije. Kao
nacionalni koordinator vodio tri EU FP projekta i pet FAO projekata, te bio uc¢esnik u pet TEMPUS/ERASMUS
projekata. Radio na viSe od 20 internacionalnih projekata finansiranih od relevantnih svjetskih organizacija
poput Svjetske banke, UNDP, IFC, USAID, SIDA, GTZ, UCODEP/OXFAM. Autor ili koautor vise od 80 nau¢nih
radova publikovanih u medunarodnim i domacim ¢asopisima. Ucestvovao na 15 medunarodnih konferencija
i obavio brojne studijske boravke medu kojima se izdvajaju EPFL u Lozani, Linkoln Univerzitet Misuri (USA) te
Greenwich Univerzitet u Londonu.

Nosilac predmeta na studijskom programu "OdrZivi sistemi proizvodnje hrane":
- Osnove odrZivih sistema proizvodnje hrane
- Ruralni razvoj

Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=VZFDCAcAAAAJ

Prof. dr Milenko Blesi¢ roden je 1962. godine u Donjoj Grapskoj, opsStina Doboj. Redovni je profesor biran na
oblast Tehnologija vrenja. Koordinator je realizacije nastave na nizu predmeta iz ove oblasti. Kao autor ili
koautor objavio je 12 knjiga, udzbenika, praktikuma i priruc¢nika, 91 naucni ili strucni rad, te je kao voda
projekta ili ¢lan projektnog tima ucestvovao u realizaciji 13 istrazivackih i stru¢nih projekata. U periodu od
2007. do 2018. godine obavljao je poslove prodekana Fakulteta za nastavu, naucno-istrazivacki rad i
medunarodnu saradnju. Za poseban doprinos razvoju nastavne i nauc¢no-istrazivacke djelatnosti 2010. godine
nagraden je plaketom Univerziteta u Sarajevu.

Nosilac predmeta na studijskom programu "OdrZivi sistemi proizvodnje hrane":
- Zakonodavstvo o hrani
- Odrzivo vinarstvo

Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=6-RA_-AAAAAJ
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Prof. dr. Zlatan Sari¢ roden je 1960. godine u Sarajevu. Redovni je profesor na oblasti Tehnologija
prehrambenih proizvoda animalnog porijekla gdje predaje veci broj predmeta iz podrucja Tehnologije mlijeka
i mlijecnih proizvoda, te Proizvodnje i prerade sojinog mlijeka. UcCestvovao je na brojnim domadim i
medunarodnim skupovima sa radovima, a ¢lan je programskih, naucnih i organizacionih odbora mnogih
stru¢nih i naucnih skupova. Od 2000. godine je bio ¢lan uredivackog odbora, a sada ¢lan izdavackog savjeta
medunarodnog ¢asopisa Mljekarstvo. Autor je 12 knjiga, stru¢nih publikacija i poglavlja i 137 naucnih, stru¢nih
radova i sazetaka na domacim i medunarodnim skupovima. Kao voditelj ili u€esnik realizirao je 24 nau¢na i
stru¢na projekta. Bio je Sef Odsjeka za prehrambene tehnologije u dva mandata, te dekan Fakulteta u jednom
mandatu.

Nosilac predmeta na studijskom programu "OdrZzivi sistemi proizvodnje hrane":
- Upravljanje otpadom u poljoprivredi i prehrambenoj industriji
- Principi odrZive tehnologije mlijeka i mlije¢nih proizvoda

Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=IPVTszOAAAAJ

Prof. dr Aleksandra Nikoli¢ rodena je 1966. godine u Sarajevu. Radi kao redovni profesor na Poljoprivredno-
prehrambenom fakultetu Univerziteta u Sarajevu na oblasti Mikroekonomika poljoprivrede i prehrambene
industrije. Trenutno obavlja duznost prorektora za medunarodnu saradnju Univerziteta u Sarajevu. Naucno-
istrazivackim radom se bavi viSe od 30 godina, publikovala je viSe od 50 naucno-strucnih radova, cCetiri
monografije, te jedan univerzitetski udzbenik. Fokus njenih istraZivanja su medunarodna trgovina, upravljanje
kvalitetom, konkurentnost u prehrambenoj industriji, a poseban doprinos je dala u pokretanju organske
poljoprivrede u BiH, kreiranju razvojnih strategija, ruralnih strategija, programa i planova. Doprinijela je
pripremi, razvoju, koordinaciji i implementaciji razli¢itih projekata, a neki od navedenih ukljucuju projekte
IPA, FP6, FP7, SWG, FAO, IFC, WB, IFAD, UNTAD, UNDP; USAID, SDA, itd.

Nosilac predmeta na studijskom programu "OdrZivi sistemi proizvodnje hrane":
- Poslovna ekonomija i medunarodna trgovina
- Marketing odrZivih poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda

Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=kuYxD9IAAAAJ

Prof. dr Dragana Ognjenovi¢ rodena je 1962. u Sarajevu. Zaposlena na PPFUNSA od 1988. godine. Redovni
profesor iz oblasti Mikroekonomika poljoprivrede i prehrambene industrije, na predmetima na sva tri ciklusa
studiranja. U periodu 2011-2015 je obavljala duznost prodekana za nastavu, od 2016-2018 sefa Odsjeka
Ekonomika poljoprivrede i prehrambene industrije. Od 2018. je upravnik Instituta za Ekonomiku poljoprivrede
i prehrambene industrije i $ef katedre za mikroekonomiku poljoprivrede i prehrambene industrije. Clan
Savjeta za nauku Ministarstva za obrazovanje, nauku i mlade od 2017. godine. U toku karijere objavila je
samostalno ili u koautorstvu osam monografija, 52 naucna i Sest stru¢nih radova. Ucestvovala je u
realizaciji 24 internacionalna i domaca projekta. Ucestvovala je na 11 medunarodnih konferencija i obavila
studijske boravke u Svajcarskoj, Njemackoj, Velikoj Britaniji.

Nosilac predmeta na studijskom programu "OdrZivi sistemi proizvodnje hrane":
- Inovacije i poduzetniStvo u odrzivoj proizvodnji hrane
- Upravljanje projektnim ciklusom

Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=z2ZP4p8SAAAAJ

Prof. dr Mirha Diki¢,rodena je 1965. godine u Kaknju. Redovni je profesor za oblast Biljna poljoprivredna
proizvodnja, na predmetima: Opce ratarstvo, Organska poljoprivredna proizvodnja, Poljoprivreda i okolis,
Herbologija, Agroekologija, Kontrola korova u vocarstvu, Upravljanje korovima u vrtlarstvu i Tlo i organska
proizvodnja. Do sada je objavila 97 naucno-strucnih radova i 9 knjiga. Sudjelovala je u vise od 30 projekata,
od kojih je u pet domacih i tri medunarodna bila rukovodilac.

Nosilac predmeta na studijskom programu "Odrzivi sistemi proizvodnje hrane":
- Poljoprivreda niskih ulaganja
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Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=FzNKLfAAAAA)

Prof. dr Pakeza Drkenda rodena je 1964. godine. Na Poljoprivrednom fakultetu UNSA je diplomirala 1989, a
doktorirala 2005. godine. Na fakultetu radi od 1989 godine, a 2017. je birana za redovnog profesora na oblasti
»,Vocarstvo“. Predaje veci broj predmeta na sva tri ciklusu studija PPF ukljucujudi: Specijalno vocarstvo; Berba,
skladiStenje i pakovanje voéa; Organska proizvodnja voca; Intenzivna proizvodnja kroSnjastog voca;
Pomologija voc¢aka; Mediteransko i egzoti¢no voée; Poznavanje i kontrola sirovina biljnog porijekla; Osnove
urbane poljoprivrede; Proizvodnja voca i grozda u sistemu urbane poljoprivrede. Ukupno je publikovala 96
radova u Casopisima koji prate relevantnu medunarodnu bazu podataka. Autor ili koautor je na 7 knjiga.
Predstavnik je BiH u ECPGR i u EUFRIN grupi. Ucestvovala je u 39 projekata, od kojih je najznacajniji Erasmus+
projekat ,,BUGI“, gdje je koordinator.

Nosilac predmeta na studijskom programu "OdrZzivi sistemi proizvodnje hrane":
- Berba i tehnologija poljoprivrednih biljnih proizvoda nakon berbe

Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=6Qr2mNgAAAAJ

Prof. dr Mirsad Kurtovi¢ roden je 1962. godine u Sarajevu. Doktorirao je na Poljoprivrednom fakultetu
Univerziteta u Sarajevu 1998. godine. Na fakultetu radi od 1988. godine, gdje je 2009. godine izabran u zvanje
redovnog profesora na predmetu Oplemenjivanje biljaka. Predaje veci broj predmeta na, Il i lll ciklusu studija.
Tri puta (2006-2008.) dobijao priznanje za najuspjesnijeg profesora Poljoprivredno-prehrambenog fakulteta
Univerziteta u Sarajevu. U periodu 1999. do 2006. godine je obnasao funkciju prodekana za nastavu, a od
2006. do 2014. godine funkciju dekana Poljoprivredno-prehrambenog fakulteta Univerziteta u Sarajevu.
Ukupno je publikovao vise od 150 naucno-strucnih radova, od kojih je 14 sadrZano u Scopus bazi podataka.
Autor je i koautor preko 40 knjiga i prirucnika. Vodio je veci broj naucno-istrazivackih i stru¢nih, domadih i
medunarodnih projekata. Clan je multidisciplinarne istrazivacke grupe FruitDNA, Udruzenja geneti¢ara u BiH,
Drustva za zastitu bilja u BiH i Hortikulturalnog drustva BiH.

Nosilac predmeta na studijskom programu "Odrzivi sistemi proizvodnje hrane":
- Metodologija nau¢nog rada

Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=kOPuNDYAAAAJ

Prof. dr Emir DZomba roden je 1963. godine u Foci. Osnovnu Skolu i gimnaziju je zavrSio u Sarajevu.
Magistarski rad i doktorsku disertaciju iz oblasti ishrane Zivotinja je odbranio na Poljoprivredno-
prehrambenom fakultetu u Sarajevu. Od 2015. godine ima izbor u zvanje vanrednog profesora na oblasti
Ishrana Zivotinja. Nosilac je nastavnog procesa iz nekoliko predmeta vezanih za ishranu Zivotinja te ponasanja
i dobrobiti farmskih Zivotinja na | i Il ciklusu studiranja. Autor je vise od 60 naucnih i stru¢nih radova
publikovanih u domadim i inostranim publikacijama te jedne univerzitetske knjige. U¢estvovao je u relizaciji
nekoliko projekata iz programa HERD, InterregMED, COST, Erasmus+ te u nekoliko projekata finansiranih iz
nacionalnih fondova. Obavljao je duZnosti upravnika Instituta i Sefa Odsjeka za zootehniku na Poljoprivredno-
prehrambenom fakultetu. Clan je bioeti¢kog drustva BiH.

Nosilac predmeta na studijskom programu "Odrzivi sistemi proizvodnje hrane":
- Recikliranje poljoprivrednog otpada

Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=dwim70EAAAA)J

Prof. dr Asima Akagi¢ rodena je 1969. godine u Srebrenici. Redovni profesor je za oblast Prehrambene
tehnologije na katedri za Tehnologiju proizvoda biljnog porijekla u okviru koje je predmetni nastavnik za vise
predmeta. Obavila je viSemjesecna istraZivanja na Univerzitetu i Institutu za istraZivanje u Giessenu Njemacka
te na Univerzitetu ETH u Cirihu i fabrici za preradu voca i povréa Bishofzell, Svajcarska gdje je zavrsila
eksperimentalna istrazivanja za master tezu. Takoder, je ucestvovala u kreiranju modula za Il ciklus studija
odsjeka Prehrambene tehnologije na univerzitetima u Grazu, Becu i Nantu. Ucestvovala je u realizaciji 19
naucnih i stru¢nih projekta. Objavila je 7 knjiga i 97 nau¢no-stru¢nih radova kao autor ili koautor.
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Nosilac predmeta na studijskom programu "OdrZivi sistemi proizvodnje hrane":
- Principi odrzive tehnologije u preradi voca i povréa

Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=Mzrv10IAAAA)

Prof. dr Nermina Spaho rodena je 1965. godine u Sarajevu. Redovni je profesor za oblast Tehnologija
prehrambenih proizvoda, a trenutno radi pri Katedri za tehnologiju vrenja gdje predaje veéi broj predmeta. U
toku svog rada radila je na vlastitom stru¢nom i nau¢nom usavrSavanju. Tako je obavila viSemjesecna
usavrsavanja u oblasti destilacije i senzorne analize na Institutu Swiss Federal Research Station Wedenswil -
Zurich i na Institut fur Lebensmitteltechnologie, Universitet Hohenheim. Tokom studijskih boravaka na
univerzitetima u Grazu, Becu, Lleidi, Oslu, Bolonji, Viana do Castelo zatim na institutu INRA u Parizu, upoznala
se sa modernim tehnikama instrumentalnih i senzornih analiza hrane i pi¢a. U periodu od 2011. do 2015.
godine bila je Sef Odsjeka za prehrambene tehnologije. U¢estvovala je u 21 naucno-istraZivackom projektu.
Autor i koautor je 6 knjiga i 110 naucnih i stru¢nih radova.

Nosilac predmeta na studijskom programu "OdrZivi sistemi proizvodnje hrane":
- Dostignuda u nauci i tehnologiji hrane

- Ponasanje potrosaca i odrzZiva potrosnja hrane

- Tehnologija pakovanja hrane

Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=h9VbdKOAAAAJ

Prof. dr Sanja Oruéevi¢ Zuljevi¢ rodena je 1963. godine u Sarajevu. Od 1989. do 1993. radi pri UPI Institutu
za istrazZivanje i razvoj kao asistent pripravnik na Projektu DC X. U isto vrijeme pohada Postdiplomski studij na
Biotehnoloskom fakultetu SveuciliSta u Zagrebu na Odsjeku za tehnologiju hrane, koji napusta zbog ratnih
dejstava u BiH. U periodu od 1993. do 1999. radi u ZZJZ FBiH na kontroli hrane i predmeta opSte upotrebe i
kao clan Komisije za ispitivanje sanitarnog minimuma. Od 1999. radi na Poljoprivredno-prehrambenom
fakultetu Univerziteta u Sarajevu na predmetima iz oblasti prerade Zita, konditorskih proizvoda i
ugljikohidrata. Obavila je viSemjesecne specijalizacije u Njemackoj, Italiji i Norveskoj. Kao autor i koautor
objavila je 7 nauéno-strucnih knjiga i skriptu, kao i veéi broj nau¢nih i stru¢nih radova. Od 2017. radi u zvanju
redovnog profesora.

Nosilac predmeta na studijskom programu "OdrZivi sistemi proizvodnje hrane":
- Principi odrZive tehnologije u preradi Zita

Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=4 1Ky |IAAAAJ

Prof. dr Amir Ganié¢ roden je 1976. godine u Visokom. Vanredni je profesor za oblast Tehnologija
prehrambenih proizvoda animalnog porijekla, a na Katedri za tehnologiju proizvoda animalnog porijekla
predaje veci broj predmeta. U akademskoj izobrazbi i radu na Fakultetu, posebnu paZnju posvetio je strucnom
i nauénom usavrSavanju u mesopreradivackom sektoru, sa posebnim akcentom na problematici
tradicionalnih suhomesnatih proizvoda. Obavio je viSemjeseCna usavrSavanja iz oblasti instrumentalnih
analiza na Saveznom MAX-Rubner institutu za meso u Kulmbach-u Njemacka, te Institutu za higijenu i
tehnologiju mesa Beograd. U okviru nauc¢noistraZivackog rada, ucestvovao je kao koordinator i/ili saradnik na
14 domacih i medunarodnih projekata. Kao autor i koautor publikovao je 57 naucnih i stru¢nih radova, jedan
univerzitetski udzbenik, uz jednu monografiju koja je u postupku izdavanja.

Nosilac predmeta na studijskom programu "OdrZivi sistemi proizvodnje hrane":
- Odrziva tehnologija mesnih proizvoda

Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=woeEnzsAAAAJ

Prof. dr Irzada Talji¢ rodena je 1980. godine u Sarajevu. Vanredni je profesor na oblasti Prehrambenih
tehnologija. Inicijator i voditeljica je master i specijalistickog studija ,Nutricionizam® na Univerzitetu u
Sarajevu. Stru¢na usavrSavanja pocinje kao studentica (2004. godine istraZzivanje za diplomski rad obavlja na
Odsjeku za kvalitet i dizajn proizvoda WUR, Wageningen, Holandija; 2007. godine istrazivacki specijalisticki
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rad na Odsjeku za tehnologiju hrane Univerziteta Lleida, Spanija) i nastavlja kao predava¢ i ekspert u
projektima promocije pravilne ishrane i zdravog nacina Zivljenja. Autorica je prvog univerzitetskog udzbenika
iz oblasti nutricionizma: ,Ishrana 3kolske djece i adolescenata” i tridesetpet naucnih/stru¢nih radova
objavljenih u referetnim ¢asopisima i zbornicima radova. Predavala je na Karl-Franzens Univerzitetu, Masaryk
Univerzitetu, Univerzitetu delle Marche i Sveucilistu u Splitu. Odabrani je recenzent u nau¢nom casopisu
Clinical Nutrition Elsevier.

Nosilac predmeta na studijskom programu "OdrZivi sistemi proizvodnje hrane":
- Prehrambena etika
- Osnove nutricionizma

Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=4Mh-ZCAAAAA)J

Doc. dr Vedad Falan roden je 1969. godine u Bosanskom Novom. Diplomirao, magistrirao i doktorirao na
Poljoprivredno-prehrambenom fakultetu Univerziteta u Sarajevu. Uposlenik je Fakulteta od decembra 2001.
godine. Trenutno radi kao docent na oblasti Mikroekonomika poljoprivrede i prehrambene industrije, na
predmetima | ciklusa studija: TroSkovi, kalkulacije i raCunovodstvo, Troskovi i kalkulacije u poljoprivredi,
Troskovi i kalkulacije u prehrambenoj industriji i Osnovi ekonomije, te na predmetima Il ciklusa: Teorija
troskova, Ekonomika poljoprivrede i prehrambene industrije, Racunovodstvo i Ekonomika zastite bilja. Od
septembra 2018. godine dio je menadZmenta Fakulteta u funkciji prodekana za finansije. UCestvovao je u
brojnim medunarodnim i domacéim nauc¢nim skupovima, konferencijama, seminarima i radionicama, devet
istrazivackih projekata i autor je ili koautor 12 naucnih i pet stru¢nih radova.

Nosilac predmeta na studijskom programu "OdrZivi sistemi proizvodnje hrane":
- Ekonomika poljoprivrede i prehrambene industrije

Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=XTFGAFcAAAAJ

Doc. dr Mirza Uzunovi¢ je roden 1986. godine u Visokom. Radi kao docent na Poljoprivredno-prehrambenom
fakultetu Univerziteta u Sarajevu na oblasti Mikroekonomika poljoprivrede i prehrambene industrije. Radi u
polju kvantitativnih i kvalitativnih istrazivanja u agroindustriji, medunarodnoj trgovini, upravljanju kvalitetom,
konkurentnosti poljoprivrede i prehrambene industrije. U periodu od 2010. do danas objavio je 25 nau¢no-
stru¢nih radova, monografiju, ucestvovao je u 11 naucno-struc¢nih konferencija, te na 5 medunarodnih
projekata. Ucesnik je brojnih treninga i studijskih posjeta od Cega se posebno izdvaja ,Local Industry
Development in Agricultural Regions by Strengthening Capacity of Management and Marketing (B)“, JICA
Knowledge Co-Creation Program, Group and Region Focus, Obihiro u Japanu 2017. godine; AGMEMOD
trening u Sevilji, organizovan od strane Europske komisije 2018. godine.

Nosilac predmeta na studijskom programu "Odrzivi sistemi proizvodnje hrane":
- Ukupno upravljanje kvalitetom u poljoprivredno-prehrambenom sektoru
- Upravljanje odrZivim lancem vrijednosti poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda

Publikovani radovi na:
https://scholar.google.com/citations?hl=en&user=0AyCfLWAAAAJ

Doc. dr Melisa Ljusa rodena je 1975. godine u Sarajevu. Na Poljoprivredno-prehrambenom fakultetu u
Sarajevu diplomirala i magistrirala, te doktorirala 2015. godine. Jednogodisnji studij iz oblasti geo-
informacionih sistema zavrsava u Firenci 2000. godine. UsavrSavala se na Univerzitetu u Kaselu i Univerzitetu
u Wageningenu. Radila u FAO (2003-2007) i MVTEO BiH (2008-2012). Saradnik je fakulteta od 2000. godine,
a na istom je zaposlena od juna 2012. godine. UcCesnik 52 naucno-istrazivacka i stru¢na projekata, od toga 27
medunarodnih projekata (2 Erasmus, 2 Tempus, 1 FP7, 2 COST akcije, 3 EU CORINE). Kao koautor objavila je
5 knjiga, 3 priru¢nika, 39 naucnih radova, 4 strucna rada i 33 studije. Sekretar je i ¢lan UdruZenja za
proucavanje zemljista/tla u BiH. Clan IPBES Task force for knowledge and data. Dobitnica nagrade BOKU
Univerziteta Dr. Karl Schleinzer za izvanredan akademski uspjeh 2015. godine.

Nosilac predmeta na studijskom programu "Odrzivi sistemi proizvodnje hrane":
- Odrzivo upravljanje zemljistem

Publikovani radovi na:
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