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Objasni pojam atoma, molekula, jona?
Sta su hemijske veze i koje vrste veza postoje?
§ta je mol?
Objasniti pojam oksidacije i redukcije i primjenu u hemijskim reakcijama?
Sta su elektroliti i neelektroliti?
Sta su kiseline i baze?
Sta je difuzija?
Sta je osmoza i osmotski pritisak?
Kojom bojom se boji lakmus papir'u prisustvu kiselina?
. Kojom bojom se boji lakmus papir u prisustvu baza?
. Ojasni osnovne principe spektrofotometrije?
. $ta je rastvor i koje vrste rastvora postoje prema agregatnom stanju rastvorene supstance
i rastvaraca?
Objasniti razliku izmedu zasi¢enog, nezasi¢enog i prezasi¢enog rastvora?
Koja je razlika izmedu masenog udjela, molarne koncentracije, molalnosti i normalnosti?
. Kako se priprema rastvor odredene molarne i procentne koncentracije u laboratoriji?
Objasniti razliku izmedu razblaZivanja i mijeSanja rastvora i napisati formulu za
izraCunavanje?
Objasniti pH rastvora i kako se racuna za jake kiseline i jake baze?
Sta su puferi ?
Kako se odreduje koncentracija nepoznatog rastvora titracijom?
Makroelementi koji u€estvuju u gradi Zivih organizama su....
Mikroelementi koji u¢estvuju u gradi Zivih organizama su ...
Sta spada u monosaharide?
Sta su polisaharidi?
Sta spada u polisaharide?
Sta je sterilizacija, a $ta pasterizacija? Navbesti razlike izmedu ova dva postupka?
Sta su mikrobioloske boje, koje se najtesce koriste i kako se pripremaju?
Objasniti nacine ¢uvanja €istih kultura mikroorganizama.
Zasto se zasijane petrij posude inkubiraju u obrnutom poloZaju?
Objasnite tehniku izolacije Ciste kulture metodom iscrpljivanja.
Kako se priprema nativni preparat i koje su njegove prednosti?
Kako se radi izolacija kvrzi¢nih bakterija iz kvrZica?
Koju metodu moZemo koristiti za odreZivanja uticaja pesticida na mikroorganizme?
Koji se parametri koriste za opis kolonije bakterija?
. Objasnite osnovni princip decimalnih razrjedenja prije zasijavanja na podlogu.



35. 11. Zasto je odbojavanje najvaZniji korak tokom bojenja po Gramu?

36. Tokom pripreme bojenog preparata bakterijskih endopora, zasto se preparat zagrijava?

37. Navedite izvore bakterije Clostridium botulinum u Zivotnoj sredini.

38. Kako oprema koja se koristi za muzu i rukovanje mlijekom moze da izazove
kontaminaciju svjezeg mlijeka?

39. Navedite neke mikroorganizme koji izazivaju kvarenje povr¢a.

40. Navedite prednosti kompostiranog stajnjaka u odnosu na nekompostirani.

41. Koji patogeni mikroorganizmi se mogu detektovati u vodi za navodnjavanje?

42. Objasnite znaéenje termina HACCP.

43, Sta je bioprezervacija? ‘

44. 7bog Eaga dolazi do promjene mikrobnog diverziteta u poljoprivrednom zemljistu?

45, Definisati pojam PGPR-bakterije (bakterije stimulatori bilnjnog rasta), 5ta se od njih
priprema?

46. Sta su mikrobna dubriva (preparati) u kojoj formi se proizvode i kako se primenjuju?

47. Pojasnite pojmove” Biokontrola®, , Biokontroli agenas“(BCA).

48. 5ta je bioremedijacija?

49, §ta se radi sa vodom a $ta sa muljem nakon preci$¢avanja otpadnih voda, da li se mulj
moZe koristiti u poljoprivredi i kada?

50. Sta je komostiranje, kakvu ulogu mikrobi imaju u ovom procesu i zasto je ova mjera
zbrinjavanja ,,otpada“ popularna?

51. Sta se podrazumijeva pod pojmom hrana?

52. Sta podrazumijeva termin zdravstvena ispravnost hrane?

53. Sta je prehrambeni aditiv?

54. Sta se podrazumijeva pod sveukupnim pojmom ,rezidua” u hrani?

55, Sta je akreditacija?

56. Sta je medulaboratorijsko ispitivanje?

57. Sta je dobra laboratorijska praksa?

58. Sta je knjiga protokola analiza?

59. 5ta je analiti¢ki izvjestaj?

60. Sta se podrazumijeva pod pojmom laboratorijske analize?

61. Sta je aktivitet vode?

62. Kako se odreduje aktivitet vode u pojedinim vrstama prehrambenih proizvoda?

63. Koja se metoda najéedée koristi za odredivanje sadrZaja vode u prehrambenim
proizvodima?

64. Koja metoda se primjenjuje za odredivanje sadrZaja mineralnih materija u prehrambenim
proizvodima?

65. Sta su proteini?

66. Koji je osnovni princip odredivanja sadrzaja proteina u prehrambenim proizvodima?



67. Sta su masti?

68. Kako se odreduje sadrzaj masti u prehrambenim proizvodima?

69. Koja metoda se koristi za odredivanje sadrZaja NaCl-a u prehrambenim proizvodima?

70. Kako se odreduje intenzitet oksidativnih promjena masti i ulja?

71. Kako se odreduje intenzitet hidroliti€kih promjena masti i ulja?

72. Koja je razlika izmedu ukupnih i redukujucih 3ecera?

73. Zatto se odreduje sadrzaj hidroksimetilfurfurala u medu i diemovima?

74, Kako se odreduje gustina mlijeka?

75. Koja je referentna temperatura za odredivanje alkoholne jakosti, gustine i relativne
gustine alkoholnih pi¢a?
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